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• Oeillets à chaque niveau du gril qui donne un accès pour insérer une jauge de 
température

• Portes ajustées à charnières qui procurent un accès facile au bassin d’eau et 
au panier de charbon de bois

• Portes d’alimentation en air qui offrent un excellent contrôle de la température
• Couvercle supérieur contenant une barre horizontale avec cinq crochets à 

viande pour suspendre le poisson, les côtes ou les saucisses
• Chaque chambre de cuisson (case) contient une grille de cuisson de 20 po
• Gril Apollo 3 en 1 pour fumaison sèche et humide qui agit aussi comme un gril 

au charbon de bois avec couvercle

Série au charbon de bois - 
Gril ApolloMD pour fumaison AS300K
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