This gas grill must be used only outdoors in a well-ventilated space and must not be used inside a

building, garage, screened-in porch, gazebo or any other enclosed area.

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON
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® NA Po E o N © N

GOURMET GRILLS

DO NOT DISCAI

PTSS165

A DANGER A WARNING

IF YOU SMELL GAS: Do not try to light this appliance without
reading the “LIGHTING” instructions section
of this manual.

Shut off gas to the appliance.

Extinguish any open flame. .
g Yy op Do not store or use gasoline or other

e Open lid. flammable liquids or vapors in the vicinity of
e If odor continues, keep away from the this or any other appliance. An L.P. cylinder
appliance and immediately call your gas not connected for use must not be stored in

the vicinity of this or any other appliance.

If the information in these instructions is
not followed exactly, a fire or explosion may
result, causing property damage, personal
injury or death.

supplier or fire department.

Notice to Installer: Leave these instructions with the grill owner for future reference.

Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0558-12  Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
N415-0225CE JAN 10/13



THANK YOU FOR CHOOSING NAPOLEON

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are
assembled by trained craftsmen who take great pride in their work. This grill has been
thoroughly inspected by a qualified technician before packaging and shipping to ensure
that you, the customer, receive the quality product you expect from NAPOLEON.

We at Napoleon are dedicated to you, “our valued customer”. It is our goal to provide
you with the necessary tools for an unforgettable grilling experience. This manual is
provided to assist you in assuring your new grill is assembled, installed, maintained and
cared for properly. It is important to read and understand this entire manual before
operating your new grill to ensure you fully understand all the safety precautions and
features your grill has to offer. By carefully following these instructions, you will enjoy
years of trouble-free grilling. If this product fails to meet your expectations, for any
reason, please call our customer care department at 1-866-820-8686 between 9 AM and
5 PM (Eastern Standard Time) or visit our Website at www.napoleongrills.com.

Napoleon Gas Grill President's Warranty

NAPOLEON warrants the materials and workmanship in your new
NAPOLEON gas grill against defects for a period of one year. This excludes
painted finishes.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labour costs,
installation or removal costs, water damage or export duties.

Conditions And Limitations

“NAPOLEON warrants its products against manufacturing defects to the original purchaser only, provided that the purchase was made through an

authorized NAPOLEON dealer and is subject to the following conditions and limitations:”

This factory warranty is non-transferable and may not be extended what-so-ever by any of our representatives.

The gas grill must be installed by a licensed, authorized service technician or contractor. Installation must be done in accordance with the installation
instructions included with the product and all local and national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damages caused by misuse, lack of maintenance, grease fires, hostile environments, accident, alterations, abuse
or neglect and parts installed from other manufacturers will nullify this warranty.

This limited warranty further does not cover any scratches, dents, painted finishes, corrosion or discoloring by heat, abrasive and chemical cleaners,
nor chipping on porcelain enamel parts, nor any components used in the installation of the gas grill.

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance within the duration of the warranted coverage, a replacement part will be
provided.

In the first year only, this warranty extends to the replacement of warranted parts, which are defective in material or workmanship provided that the
product has been operated in accordance with the operation instructions and under normal conditions.

After the first year, with respect to this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON may, at its discretion, fully discharge all obligations with
respect to this warranty by refunding to the original warranted purchaser the wholesale price of any warranted but defective part(s).

NAPOLEON will not be responsible for the installation, labor or any other costs or expenses related to the re-installation of a warranted part, and such
expenses are not covered by this warranty.

Notwithstanding any provision contained in this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON's responsibility under this warranty is defined as
above and it shall not in any event extend to any incidental, consequential, or indirect damages.

This warranty defines the obligation and liability of NAPOLEON with respect to the NAPOLEON gas grill and any other warranties expressed or implied
with respect to this product, its components or accessories are excluded.

NAPOLEON neither assumes, nor authorizes any third party to assume, on its behalf, any other liabilities with respect to the sale of this product.
NAPOLEON will not be responsible for: over firing, blow outs caused by environmental conditions such as strong winds, or inadequate ventilation,
Any damages to the gas grill due to weather damage, hail, rough handling, damaging chemicals or cleaners will not be the responsibility of NAPOLEON.
The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a model number when making any warranty claims from NAPOLEON.

NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product or part prior to honoring any warranty claim.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labor costs, or export duties.
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

e This gas grill must be assembled exactly according to the instructions in the manual. If the grill
was store assembled, you must review the assembly instructions to confirm correct assembly and
perform the required leak tests before operating the grill.

e  Read the entire instruction manual before operating the gas grill.

e  This gas grill must only be used outdoors in a well-ventilated space and must not be used inside a
building, garage, screened in porch, gazebo or any other enclosed area.

e This gas grill is designed for propane, butane or a propane/butane mix only.
e Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the gas grill.

e Under no circumstances should this gas grill be modified. Parts sealed by the manufacturer, licensed
authorized service technician or contractor must not be manipulated by the user.

e Do not operate unit under any combustible construction.

e Maintain proper clearance to combustibles 18” (457mm) to rear of unit, 18” (457mm) to sides).
Additional clearance is recommended near vinyl siding or panes of glass.

e  The gas supply hose must be installed in a manner that will not allow contact with any hot surfaces
of the grill while in use or in the storage/travel mode.

e The propane cartridge must be disconnected when the gas grill is not in use.

e When the propane cartridge is connected to the appliance, the gas grill and cartridge must be stored
outdoors in a well-ventilated space.

e When the gas grill is to be stored indoors, the connection between the propane cartridge and the gas
grill must be disconnected and the cartridge removed and stored outdoors in a well ventilated space
out of reach of children. Disconnected cartridges must not be stored in a building, garage or any
other enclosed area.

e Inspect the gas supply hose before each use. If there is evidence of excessive abrasion or wear or
the hose is cut, it must be replaced, prior to using the gas grill, with a replacement hose assembly
specified by the grill manufacturer.

e Never store a spare cartridge under or near this grill.

e Do not route hose underneath drip pan - proper hose clearance to bottom of unit must be
maintained.

e Leak test the unit before initial use, annually and whenever any gas components are replaced.
e  Follow the lighting instructions carefully when operating the grill.
e Do not light burners with lid closed.

e Adults and especially children should be alerted to the hazards of high surface temperatures. Young
children should be supervised near the gas grill.

e Do not leave grill unattended when operating.

e Do not move grill when hot or operating.

e  Keep any electrical supply cord and gas supply hose away from any heated surfaces.

e  Ensure sear plate is positioned properly.

e Clean grease tray and sear plates regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.
e Do not use water, beer, or any other liquids to control flare-ups.

e Do not use a pressure washer to clean any part of the unit.

e This gas grill is not intended for commercial use.

e This gas grill is not intended for and should never be used as a heater.
www.napoleongrills.com




Handle With Care

CAUTION! use care when handling or transporting your grill to prevent damage and misalignment
of internal components. Although this grill has been designed with mobility in mind, rough handling or
abuse will result in damage to internal components, preventing your grill from operating properly.

Correct Disposal Of This Product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout

E the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,

recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Gas Cartridge

Use only cartridges, which meet national and regional codes. Disposable cartridges must conform to the

EN417 standard and be equipped with a lindal self-sealing valve. Cartridges must have a fuel capacity of

between 430g and 460g. Cartridges must be filled with either propane or a propane / butane mix.

e Inspect the rubber o-ring on the regulator. If there is damage replace the regulator.

e Never connect a cartridge, which does not meet local codes.

e Disposable cartridges must always be secured to the side of the grill in an upright position using the
retaining bracket supplied.

e Never store a spare cartridge in close proximity of an operating appliance. Cartridges must not be
exposed to extreme heat or direct sunlight.

e Never over tighten the cartridge, as over tightening may cause damage to the regulator connection or
the cartridge connection. This can cause a leak or restrict the flow to the unit.

NORMAL

WARNING! The dust cap should be in place when the cartridge is not in use to prevent dirt and
A debris from entering the valve.

WARNING! Review instructions on the cartridge prior to using. A dented or rusted cartridge may
be hazardous. Discard cartridge if rust particles or debris are in the connection area of the cartridge.

Cartridge Connection: Ensure that the gas regulator hose is kink free. The cartridge has a positive seating
connection, which will not allow gas flow until a positive seal has been achieved. Remove the cap or plug
from the cartridge. To install the cartridge simply screw it into the regulator in a clockwise direction. Hand
tighten only, never use tools.

Leak test all joints prior to using the barbecue. A leak test must be performed annually, and each time

a cylinder is hooked up, or part of the gas system is replaced. Disposable cartridges must be secured to
the side of the grill, in an upright position, using the supplied retaining bracket. This will prevent liquid
propane / butane from entering the regulator, which can cause over firing and damage to the regulator.

* Regulator Adjustment

203 mm

www.napoleongrills.com



* For proper operation, ensure regulator adjustment knob is hand tight (clock wise direction).

WARNING!

e Do not route hose underneath drip pan.

e Ensure all connections are tightened using two wrenches. Do not use Teflon tape or pipe dope on any
hose connection.

e Ensure the hose does not contact any high temperature surfaces, or it may melt and leak causing a
fire.

Gas Hose

e If the hose and regulator are not included by the manufacturer, then only hoses and regulators which
meet national and regional codes are to be used.

e  Ensure that the hose does not come into contact with grease, other hot drippings, or any hot surfaces
on the appliance.

e Check hose regularly. In the case of rips, melting or wear, replace hose before using the appliance.
e  The hose must not be longer than 1.5m.
e Ensure that the hose is twist and kink free when installed.

e Replace the hose before expiry date printed on the hose.

Technical Data

The following table lists input values for the appliance.
Burner Orifice Size (Gross) Heat Input (Total) Gas Usage (Total)
I I I I I Il
#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kw 3.0 kw 225 g/hr 218g/hr

Certified Gases / Pressures - Check rating plate to ensure that it corresponds with following list.

Gas Category '38/P(30) '34(28-30/37) '38/P(50)

Orifice Sizes(see above) I | Il

Gases / Pressures Butane and Propane |Butane 28-30mbar Butane and Propane
at 30mbar Propane 37mbar at 50mbar

Countries BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, Sl
RO, SE, SI, SK, TR

Do not tamper with or modify regulator. Use only regulators which supply the pressure listed in the table
above. For replacement, use only the regulator specified by the manufacturer.

www.napoleongrills.com



Table Top Use

The PTSS165 has been designed with mobility in mind. With collapsible legs, the PTSS165 can be set up
on most table tops. The legs fold out and lock into place, folding back into a locked position when on the
go. To use on a table top, unfold the (4) legs located in each corner of your grill.

WARNING! Ensure the cartridge is secured to the side of the grill using the retaining bracket
supplied.

WARNING! Do not use the grill on plastic, resin or glass table tops. Do not use the grill on
combustible surfaces.

> >
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Leak Testing Instructions

WARNING! A leak test must be performed annually and each time a cylinder is hooked up or if a
part of the gas system is replaced.

WARNING! Never use an open flame to check for gas leaks. Be certain no sparks or open flames
are in the area while you check for leaks. Sparks or open flames will result in a fire or explosion,
damage to property, serious bodily injury, or death.

Leak testing: This must be done before initial use, annually, and whenever any gas components are
replaced or serviced. Do not smoke while performing this test, and remove all sources of ignition. See
Leak Testing Diagram for areas to check. Turn all burner controls to the off position. Turn gas supply valve on.
Brush a half-and-half solution of liquid soap and water onto all joints and connections of the regulator,
hose, manifolds and valves.

Bubbles will indicate a gas leak. Either tighten the loose joint or have the part replaced with one
recommended by the Napoleon Customer Care department and have the grill inspected by a certified gas
installer.

If the leak cannot be stopped, immediately shut off the gas supply, disconnect it, and have the grill
inspected by a certified gas installer or dealer. Do not use the grill until the leak has been corrected.

www.napoleongrills.com



Lighting Instructions

Burner Control

Lighting Hol
ighting Hole Igniter

ﬁ WARNING! Open lid.

WARNING! Ensure burner control valve is in the off position. Slowly turn the gas supply valve to high.

Main Burner
Lighting

1. Open grill lid.

2. Turn burner control to the high position.

3. Press and hold the igniter until burner lights or light by match.

4. If ignition does not occur with 5 seconds, turn burner control to off. Wait 5 minutes. Repeat.

www.napoleongrills.com
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Cooking Instructions

WARNING! Do not use this grill under extended awnings. Failure to follow these instructions
could result in a fire or personal injury.

DANGER! po not put this grill in storage or travel mode immediately after use. Allow the grill to
cool to the touch before moving or storing. Failure to do so could result in a fire resulting in property
damage, personal injury or death.

Initial Lighting: When lit for the first time, the gas grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply run the main burners on high for approximately one-half hour.

Main Burner Use: When searing foods, we recommend preheating the grill by operating all main burners
in the high position with the lid closed for approximately 10 minutes. Food cooked for short periods of
time (fish, vegetables) can be grilled with the lid open. Cooking with the lid closed will ensure higher, more
even temperatures that can reduce cooking time and cook meat more evenly. Food that has a cooking
time longer than 30 minutes, such as roasts, can be cooked indirectly (with the burner lit opposite to the
food placement). When cooking very lean meats, such as chicken breasts or lean pork, the grids can be
oiled before pre-heating to reduce sticking. Cooking meat with a high degree of fat content can create
flare-ups. Either trim the fat or reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food
away from the flames and reduce the heat. Leave the lid open. See Your All Season Grill cookbook by
Napoleon for more detailed instructions.

Cleaning Instructions

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when servicing your grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Ensure all burners are turned off. Clean grill in an
area where cleaning solutions will not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean
any part of this gas grill. Do not use a self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of
the gas grill. Barbecue sauce and salt can be corrosive and will cause rapid deterioration of the gas grill
components unless cleaned regularly.

Note: Stainless steel tends to oxidize or stain in the presence of chlorides and sulfides, particularly in
coastal areas and other harsh environments, such as the warm, highly humid atmosphere around pools
and hot tubs. These stains could be perceived as rust, but can be easily removed or prevented. To provide
stain prevention and removal, wash all stainless steel surfaces every 3-4 weeks or as often as required
with fresh water and/or stainless steel cleaner.

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during
the pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains. It is normal that stainless grids (if
equipped) will discolor permanently from regular usage due to the high temperature of the cooking
surface.

Cleaning Inside The Gas Grill:- Remove the cooking grid. Use a brass wire brush to clean loose debris
from the insides of the lid. Scrape sear plate with a putty knife or scraper, and use a wire brush to remove
the ash. Remove the sear plate and brush debris off of the burner with a brass wire brush. Sweep all
debris from inside the gas grill into the removable drip pan. Ensure that the sear plate is placed properly
when reinstalled (holes towards the right end of the grill), or whenever the grill is packed away for
transport.

Drip Pan: Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan frequently to avoid grease buildup.
Grease and excess drippings pass through to the drip pan, located beneath the gas grill and accumulate.
To clean, slide the drip pan free of the grill. Never line the drip pan with aluminum foil, sand or any other
material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should be scraped out with a
putty knife or scraper.

Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

www.napoleongrills.com
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Maintenance Instructions

\\H We recommend this gas grill be thoroughly inspected and serviced annually by a qualified service person.
{

At all times keep the gas grill area free from combustible materials, gasoline and other flammable vapors

.2 and liquids. Do not obstruct the flow of ventilation and combustion air.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.

WARNING! Turn off the gas at the source and disconnect the unit before servicing. To avoid the
# possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is cool. A leak test must be
i 4 performed annually and whenever any component of the gas train is replaced or gas smell is present.

Tube Burners: The burner is made from 304 stainless steel, but extreme heat and a corrosive environment
can cause surface corrosion to occur. This can be removed with a brass wire brush.

CAUTION! Beware of Spiders.

Spiders and insects are attracted to the smell of propane and natural gas. The burner is equipped with an
insect screen on the air shutter, which reduces the likelihood of insects building nests inside the burner
but does not entirely eliminate the problem. A nest or web can cause the burner to burn with a soft yellow
or orange flame or cause a fire (flashback) at the air shutter beneath the control panel. To clean the inside
of the burner, it must be removed from the gas grill: Remove the cooking grid and sear plate. Remove
the screw that attaches the burner to the side wall. Slide the burner to the front and upwards to remove.
Cleaning: Use a flexible venturi tube brush to clean the inside of the burner. Shake any loose debris from
the burner through the gas inlet. Check the burner ports and valve orifice for blockages and use an
opened paperclip to clean them. Take care not to enlarge the holes. Ensure the insect screen is clean,
tight, and free of any lint or other debris.

Reinstallation: Reverse the procedure to reinstall the burner. Check that the burner orifice enters the
burner when installing. Tighten screw and replace sear plate and cooking grid to complete installation.

A WARNING! when reinstalling the burner after cleaning it is very

important that the valve/orifice enters the burner tube before lighting
your gas grill. If the valve is not inside the burner tube a fire or explosion
could occur.

A WARNING! Hose: Check for abrasions, melting, cuts, and cracks in the hose. If any of these
conditions exist, do not use the gas grill. Have the part replaced by your Napoleon Gas Grill dealer or
qualified gas installer.

www.napoleongrills.com



Troubleshooting
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Problem

Possible Causes

Solution

Low heat / Low flame
when valve turned to
high.

Blockage of gas.

Improper preheating.

Cartridge freezing up.

Check for spider webs in the burner or orifice.

Preheat grill with main burners on high for 5 to
10 minutes.

When cooking for long periods of time, or
when the cartridge is close to being empty,

or low outside air temperatures, disposable
cartridges do not have enough wetted surface
area to allow liquid propane to turn to vapour.
Put on a fresh cartridge.

Excessive flare-ups/
uneven heat.

Improper preheating.

Excessive grease and ash build
up on sear plates and in drip
pan.

Incorrect cartridge position.

Preheat grill with both main burners on high
for 10 to 15 minutes.

Clean sear plates and drip pan regularly. Do
not line pan with aluminum foil. Refer to
cleaning instructions.

Ensure cartridge is in an upright position when
operating the grill, hanging from the regulator.

Burners burn with
yellow flame,
accompanied by the
smell of gas.

Possible spider web or other
debris.

Thoroughly clean burner by removing. See
general maintenance instructions.

Burner will not light
with the igniter,
but will light with a
match.

Loose electrode wire.

Electrode is cracked or broken.

Damaged electrode wire.

Check that electrode wire is firmly pushed
onto the terminal on the back of the igniter.
One spark systems must use a one spark
igniter.

Replace electrode.

Replace electrode wire.

“Paint” appears to be
peeling inside lid or
hood.

Grease build-up on inside
surfaces.

This is not a defect. The lid and hood are
stainless steel, and will not peel. The peeling
is caused by hardened grease, which dries into
paint-like shards that flake off. Regular cleaning
will prevent this. See cleaning instructions.

Burner output on
“high” setting is

too low. (Rumbling
noise and fluttering
blue flame at burner
surface.)

Lack of gas.
Supply hose is pinched.
Dirty or clogged orifice.

Spider webs or other matter in
venturi tube.

Check gas level in cartridge
Reposition supply hose as necessary.
Clean burner orifice.

Clean out venturi tube.

www.napoleongrills.com
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information
MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)

Before contacting the Customer Care Department, check the NAC Website for more extensive cleaning, maintenance,
troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleongrills.com. Contact the factory directly
for replacement parts and warranty claims. Our Customer Care Department is available between 9 AM and

5 PM (Eastern Standard Time) at 1-866-820-8686 or fax at 1-705-727-4282. To process a claim, we must be
provided with the following information:

1. Model and serial number of the unit.

2. Part number and description.

3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases the Customer Care Representative could request to have the parts returned to the factory for
inspection before providing replacement parts. These parts must be shipped prepaid to the attention of the
Customer Care Department with the following information enclosed:

1. Model and serial number of the unit.
2. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
3. Proof of purchase (photocopy of the invoice).
4. Return Authorization Number - provided by the Customer Care Representative.
Before contacting customer care, please note that the following items are not covered by the warranty:
Costs for transportation, brokerage or export duties.
Labor costs for removal and reinstallation.
Costs for service calls to diagnose problems.
Discoloration of stainless steel parts.

Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven cleaner).

www.napoleongrills.com



13

CAUTION! During unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any components
packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using grill.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.

6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts
please call our Customer Care Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern
Standard Time).

www.napoleongrills.com
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Parts List

Item |Part# Description
1 n010-0666 stainless steel lid assembly X
2 n570-0095 lid pivot screw X
3 n450-0025 locking nut 1/4-20 X
4 n305-0075 cooking grid X
5 n570-0017 1/4-20 x 1/2”screw X
6 n325-0066 lid handle X
7 n735-0003 1/4” lock washer X
8 n735-0001 insulated washer X
9 n357-0018 igniter X
10 n530-0040 regulator 29 mbar X
n530-0041 regulator 50 mbar X
11 n010-0670 valve housing X
12 n570-0013 #8 x 5/8” screw X
13 n570-0078 M4 X 8mm screw X
14 n725-0042 valve c/w orifice 29mbar X
15 N455-0069 orifice 50mbar X
16 n255-0014 fitting X
17 n380-0019r burner control knob X
18 n335-0055 hood X
19 n640-0003 tank strap X
20 n305-0074 sear plate X
21 n010-0665 base X
22 n010-0748 leg “A” X
23 n010-0749 leg “B” X
24 z570-0024 M6 x 12mm screw X
25 n240-0027 main burner electrode X
26 n450-0030 locking nut M6 X
27 n710-0067 drip pan X
28 n100-0042 main burner X
29 n160-0024 tank retainer clip X
63030 carry bag X

www.napoleongrills.com




Parts Diagram
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ST IR{TD) FAXTO: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

ACCESSORIES & PARTS ORDER FORM

PLEASE PRINT CLEARLY

CONTACT NAME:

SHIPTO:

TEL : FAX:

EMAIL:

VISA OR MASTERCARD # : EXPIRY DATE:

SIGNATURE:

QUANTITY PART NUMBER DESCRIPTION

TAXES MAY APPLY
SHIPPING EXTRA

IF CONFIRMATION IS REQUIRED PLEASE INCLUDE A FAX NUMBER OR EMAIL ADDRESS
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Ce gril doit étre utilisé uniquement a I’extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre

utilisé a I'intérieur d’un batiment, d’un garage, un gazebo, une véranda avec paramoustique, ou de
tout autre endroit fermé.

O &
-NAPOLEON- @It

GOURMET GRILLS

A DANGER

SI VOUS DETECTEZ UNE ODEUR DE GAZ :

¢ Fermez l'alimentation en gaz a
I'appareil.

e Eteignez toute flamme nue.

e Ouvrez le couvercle.

¢ Sil'odeur persiste, éloignez-vous de
I'appareil et appelez immédiatement
votre fournisseur de gaz ou le service des
incendies.

APPOSEZ LETIQUETTE DU NUMERO DE SERIE DU CARTON

PTSS165

A AVERTISSEMENT

Ne tentez pas d’allumer cet appareil
avant d’avoir lu la section “INSTRUCTIONS
D’ALLUMAGE” de ce manuel.

Pour votre sécurité n’entreposez pas et
n’utilisez pas d’essence ou autres liquides
et vapeurs inflammables a proximité de
cet ou tout autre appareil. Une bonbonne
de propane de propane non branchée ne
devrait pas étre entreposée a proximité
de cet ou de tout autre appareil. Si ces
instructions ne sont pas suivies a la lettre,
un feu ou une explosion pourraient
s’ensuivre, causant des dommages a la
propriété, des blessures corporelles ou des
pertes de vie.

Note a I'installateur : Laissez ces instructions au propriétaire du gril pour consultation ultérieure.

Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0558-12  Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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MERCI D’AVOIR CHOISI NAPOLEON

Les produits NAPOLEON sont congus avec des composants et des matériaux de qualité
supérieure, assemblés par des artisans qualifiés qui sont fiers de leur travail. Ce gril a été
soigneusement inspecté par un technicien qualifié avant d’étre emballé et expédié pour garantir
que vous, le client, recevez le produit de qualité dont vous vous attendez de NAPOLEON.

Chez Napoléon, notre priorité c’est vous, cher client. Notre objectif est de vous fournir les outils
nécessaires pour rendre inoubliable cette expérience de cuisson sur le gril. Ce manuel vous est
fourni pour vous aider lors de I'assemblage, I'installation et I'entretien de votre nouveau gril.

Il est important de lire et de comprendre ce manuel en entier avant d’utiliser votre nouveau

gril afin de vous assurer de bien comprendre toutes les consignes de sécurité et toutes les
caractéristiques de votre gril. En suivant attentivement les instructions de ce manuel, vous
profiterez de votre gril pendant de nombreuses années, et ce, sans tracas. Si nous ne répondons
pas a vos attentes pour quelque raison que ce soit, veuillez contacter notre département du
service aux consommateurs au 1-866-820-8686 entre 9 h et 17 h (heure normale de I'Est) ou
visitez notre site Web.

Garantie Du Président Gril A Gaz Napoléon

NAPOLEON garantit les matériaux et la fabrication de votre nouveau gril
gaz NAPOLEON contre les défauts pour une période d’un an. Ceci exclut les
finis peints.

NAPOLEON n’est pas responsable des frais de transport, des codts de
main-d’ceuvre, d’installation ou d’enlévement, des frais causés par des
dégats d’eau ou des droits d’exportation.

Conditions Et Limitations

“NAPOLEON garantit ses produits contre tous défauts de fabrication a I'acheteur d’origine seulement, la condition que 'achat ait été fait par 'entremise

d’un représentant autorisé NAPOLEON et sous réserve des conditions et limitations suivantes.”
Cette garantie d’usine n’est pas transférable et ne peut étre prolongée par aucun de nos représentants qu’elle qu’en soit la raison.

Le gril a gaz doit étre installé par un installateur ou entrepreneur qualifié. LUinstallation doit étre faite conformément aux instructions d’installation
incluses avec le produit et a tous les codes d’incendie et de construction locaux et nationaux.

Cette garantie limitée ne couvre pas les dommages causés par un usage impropre, un manque d’entretien, feux de graisse, un environnement inadé-
quat, un accident, des modifications, de I'abus ou de la négligence. Linstallation de piéces d’autres fabricants annulera cette garantie.

Cette garantie limitée ne couvre pas non plus les éraflures, les bosselures, la corrosion ou la décoloration causés par la chaleur ou les produits
d’entretien chimiques et abrasifs ni 'écaillage des piéces de porcelaine émaillée ni les composantes utilisées dans I'installation du gril a gaz.

Dans le cas d’une détérioration des composantes causant un mauvais fonctionnement pendant la période couverte par la garantie, un remplacement
part des composantes sera effectué.

Au cours de la premiére année seulement, cette garantie sapplique a la réparation ou au remplacement des piéces garanties dont les matériaux ou la
fabrication sont défectueux a la condition que le produit ait été utilisé conformément aux instructions d’opération et dans des conditions normales.

Aprés la premiére année, selon cette Garantie a vie limitée du Président NAPOLEON peut, a sa discrétion, se libérer complétement de toutes ses
obligations en ce qui concerne cette garantie en remboursant a I'acheteur d’origine le prix de gros de toutes pieces garanties qui sont défectueuses.

NAPOLEON ne sera pas responsable de I'installation, main-d’oeuvre ou autres coits ou dépenses relatives a la réinstallation d’une piéce garantie car de
telles dépenses ne sont pas couvertes par cette garantie.

Nonobstant toutes les dispositions contenues dans cette Garantie a vie limitée du Président, la responsabilité de NAPOLEON sous cette garantie est
définie comme ci-dessus et elle ne s'appliquera a aucun dommage accidentel, consécutif ou indirect.

Cette garantie définit les obligations et responsabilités de NAPOLEON en ce qui concerne le gril & gaz NAPOLEON. Tout autre garantie énoncée ou
implicite en ce qui concerne ce produit, ses composantes ou accessoires est exclue.

NAPOLEON n’endosse ni n‘autorise aucun tiers a assumer en son nom, tout autre responsabilité concernant la vente de ce produit. NAPOLEON ne
se tiendra pas responsable d’une surchauffe ou d’explosions causées par des conditions environnementales tel que des vents forts ou une ventilation
inappropriée.

Tous dommages causés au gril par la température, un usage abusif ou I'utilisation de produits d’entretien chimiques ou abrasifs ne seront pas la
responsabilité de NAPOLEON.

La facture ou une copie sera requise ainsi que le numéro de série et de modéle du gril lors d’une réclamation auprés de NAPOLEON.

NAPOLEON se réserve le droit de demander a son représentant d’inspecter tous produits ou piéces avant d’approuver les réclamations.

NAPOLEON n’assumera aucun frais de transport, de main-d’oeuvre ou taxes d’exportation.

www.napoleongrills.com
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AVERTISSEMENT! si ces instructions ne sont pas suivies, des dommages matériels, des blessures
corporelles ou des pertes de vie pourraient s’ensuivre. Lisez et respectez tous les avertissements et les
instructions de ce manuel avant de faire fonctionner le gril.

Pratiques Sécuritaires D’utilisation

e Ce gril a gaz doit étre assemblé conformément aux instructions du manuel. Si le gril a été assemblé
en magasin, vous devez réviser les instructions d’assemblage afin de confirmer que le gril ait été
assemblé correctement et aussi pour effectuer un test de détection de fuite avant d’utiliser le gril.

e Lire le manuel d’instructions en entier avant d’utiliser le gril.

e  Ce gril doit étre utilisé uniquement a I'extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre
utilisé a l'intérieur d’un batiment, d’un garage, un gazebo, une véranda avec paramoustique, ou de
tout autre endroit fermé.

e Ce gril a gaz est congu pour fonctionner avec du propane, du butane ou un mélange de propane/
butane seulement.

e N’installez pas le gril dans un endroit venteux. Les vents forts nuiront a la performance de cuisson de
votre gril.

e  Ce gril ne devra étre modifié en aucun cas. Les composants scellés par le fabricant, le technicien de
service autorisé ou le contractant ne doivent pas étre manipulés par l'utilisateur.

e Ne pas fonctionnez le gril sous une construction combustible non protégée.

e Respecter les dégagements recommandés aux matériaux combustibles (457mm) a l'arriére du gril et
(457mm) sur les cotés). Un dégagement plus grand est recommandé a proximité d’un recouvrement
de vinyle ou d’une surface vitrée.

e Le tuyau d’alimentation en gaz doit étre installé de facon a ce qu’il n’entre pas en contact avec les
surfaces chaudes du gril lors du fonctionnement ou lors de I'entreposage et des déplacements.

e lacartouche de propane doit étre débranchée lorsque le gril a gaz n’est pas utilisé.

e Lorsque la cartouche de propane est branchée a | 'appareil, le gril a gaz et la cartouche doivent étre
entreposés a I'extérieur, dans un endroit bien aéré.

e Lorsque le gril doit étre entreposé a l'intérieur, la cartouche de propane doit étre débranchée du gril
et entreposée a l'extérieur dans un endroit bien aéré, hors de la portée des enfants.

e Les cartouches de propane ne doivent en aucun temps étre entreposées a l'intérieur d’un batiment,
d’un garage ou de tout autre endroit fermé.

e Inspectez le tuyau d’alimentation en gaz avant chaque utilisation. S’il montre des signes de
fendillement excessif, d’usure ou s’il est coupé, il doit étre remplacé par un ensemble de rechange
spécifié par le fabricant avant d’utiliser le gril.

e N’entreposez pas de cartouche de rechange sous ce gril ou a proximité.

e Ne pas passer le tuyau d’alimentation sous le tiroir d’égouttement - le dégagement requis entre le
tuyau et le fond de la cuve doit étre maintenu.

e  Faire un test de détection de fuites avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois
gu’une piece du systéeme de gaz est remplacée.

e Suivre les instructions d’allumage a la lettre lorsque vous utilisez votre gril.
e Ne pas allumer les brileurs avec le couvercle fermé.

e Les adultes et particulierement les enfants doivent étre sensibilisés aux risques que représentent les
surfaces exposées a des températures élevées. Surveillez les jeunes enfants lorsqu’ils sont prés du

gril.
e Ne pas laisser le gril sans surveillance lorsqu’il est allumé.
e Ne pas déplacer le gril pendant qu’il fonctionne ou qu’il est chaud.
e  Gardez les cordons électriques et les tuyaux d’alimentation en gaz éloignés des surfaces chauffantes.
e Sassurer que la plaque de brileur est installée de facon adéquate.
e Nettoyer le tiroir d’égouttement et la plaque de brileur régulierement pour éviter les feux de graisse.
e Ne pas utiliser d’eau, de biere ou autre liquide pour contréler les poussées de flamme.
e Nutilisez pas un pulvérisateur pour nettoyer l'appareil.
e (et appareil n’est pas congu pour un usage commercial.
e Ce gril a gaz n'est pas congu et ne doit jamais étre utilisé comme appareil de chauffage.

www.napoleongrills.com
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Manipuler Avec Soin

ATTENTION! Manipulez ou transportez votre gril avec soin afin de prévenir tout dommage et dés-
alignement des composantes internes. Malgré que le gril a été congu pour avoir une certaine mobilité,
toute manipulation brusque ou de I’'abus causeront des dommages aux composantes internes, nuisant
ainsi au bon fonctionnement de votre gril.

Mise au rebut du produit

A travers I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre mis au rebut avec les autres ordures
ménageres. Afin de protéger 'environnement et la santé publique contre les déchets non controlés,
veuillez recycler I'appareil de maniére responsable afin d’encourager la réutilisation durable de ressources
de matériaux. Afin de retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systémes de retour ou de
récupération ou contactez le revendeur aupres duquel I'appareil a été acheté. lls peuvent reprendre
I'appareil afin de le faire recycler et ainsi protéger I'environnement.

Cartouche de gaz

N’utilisez que des cartouches de gaz qui répondent aux exigences des normes régionales et nationales. Les

cartouches jetables doivent se conformer aux exigences de la norme EN417 et étre munies d'une soupape

étanche lindal. Les cartouches doivent avoir une capacité entre 430 g et 460 g. Les cartouches doivent étre

remplies avec du propane ou un mélange de propane/butane.

e Inspectez le joint annulaire sur le régulateur. S'il est endommagé, remplacez le régulateur.

e Ne branchez jamais une cartouche qui ne répond pas aux exigences des normes locales.

e Les cartouches jetables doivent étre fixées en tout temps sur le c6té du gril, a la verticale, a I'aide du
support de retenue fourni.

e N’entreposez jamais de cartouche de rechange a proximité d’un appareil en fonction. Les cartouches
ne doivent pas étre exposées a la chaleur extréme ou a la lumiere directe du soleil.

e Ne serrez pas trop la cartouche, car le serrage excessif peut endommager le raccord du régulateur ou
celui de la cartouche. Ceci peut causer une fuite ou nuire a |I'écoulement du gaz vers l'appareil.

NORMALE ENDOMMAGEE

AVERTISSEMENT! Le bouchon devrait &tre mis en place lorsque la cartouche n’est pas utilisée
afin d'empécher la saleté et les débris de pénétrer dans la soupape.

AVERTISSEMENT! Lisez les instructions sur la cartouche avant d'utiliser. Une cartouche bosselée
ou rouillée peut étre dangereuse. Jetez la cartouche si vous apercevez des particules de rouille ou des
débris dans la zone de connexion de la cartouche.

Branchement de la cartouche : Assurez-vous que le tuyau du régulateur de gaz est sans anomalie. La
cartouche posséde un raccord qui empéche I'écoulement du gaz jusqu’a ce qu’un joint étanche soit
obtenu. Enlevez le bouchon de la cartouche. Pour installer la cartouche, vissez-la dans le régulateur dans
un sens horaire. Serrez a la main seulement, ne jamais utiliser d'outils.

Faites un test de détection de fuites avant d’utiliser le gril. Un test de détection de fuites doit étre fait
annuellement et a chaque fois qu’une cartouche est branchée ou qu’une piece du systéme de gaz est
remplacée. Les cartouches jetables doivent étre fixées sur le coté du gril, a la verticale, a I'aide du support
de retenue fourni. Ceci empéchera le propane liquide/butane d'entrer dans le régulateur, ce qui pourrait
causer une surchauffe et endommager le régulateur.

* BOUTON DE
REGLAGE DU
REGULATEUR

203 mm

www.napoleongrills.com
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* Pour un fonctionnement adéquat, assurez-vous que le bouton de réglage du régulateur soit serré a la
main (dans le sens horaire).

AVERTISSEMENT!

e Ne pas passer le tuyau d’alimentation sous le tiroir d’égouttement.

e  Assurez-vous que tous les raccordements de boyaux sont serrés a I'aide de deux clés. N’utilisez pas de
ruban de Téflon ou de composé pour raccord de tuyau sur les raccordements.

e Assurez-vous que le boyau ne touche a aucune surface a haute température sinon il risque de fondre,
de provoquer une fuite et causer un feu.

Tuyau De Gaz

e Sile tuyau et le régulateur ne sont pas fournis par le fabricant, seuls les tuyaux et les régulateurs se
conformant aux exigences des normes nationales et régionales peuvent étre utilisés.

e Assurez-vous que le tuyau n’entre pas en contact avec de la graisse, d’autres jus de cuisson chauds ou
toute surface chaude sur I'appareil.

e Inspectez le tuyau régulierement. Si le tuyau montre des signes de fendillement, de fonte ou d’usure,
remplacez le tuyau avant d’utiliser I'appareil.

e  Letuyau ne doit pas dépasser 1,5 m de longueur.

e Assurez-vous que le tuyau ne soit pas plié ou tordu lorsque installé.

e  Remplacez le tuyau avant la date d’expiration imprimée sur celui-ci.

Données Technique

Le tableau ci-dessous affiche les valeurs d’entrée de I'appareil.

Brlleur Taille De Linjecteur (Brut) Entrée De Chaleur (Total) Utilisation De Gaz (Total)
| Il | Il | I}

#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kW 3.0 kW 225 g/hr 218g/hr

Gaz certifiés / pressions - Vérifiez la plaque d’homologation pour vous assurer qu’elle corresponde avec la
liste suivante.

Catégorie de gaz '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

Grandeurs de 'injecteur |l | Il
(voir ci-dessus)

Gaz / pressions Butane et Propane |Butane 28-30mbar Butane et Propane
a 30mbar Propane 37mbar a 50mbar
Pays BE, BG, CY, DK, EE, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

Fl, FR, GB, HR, HU, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
IS, IT, LT, LU, MT, LV, PT, SK, SI

NL, NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Ne démontez pas et ne modifiez pas le régulateur. Ne démontez pas et ne modifiez pas le régulateur.
N’utilisez que des régulateurs fournissant les pressions affichées dans le tableau ci-dessus. Pour un
remplacement, n’utilisez que le régulateur indiqué par le fabricant.

www.napoleongrills.com
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Utilisation sur une table

Le PTSS165 a été congu avec la mobilité a I'esprit. Grace a ses pattes pliantes, le PTSS165 peut étre installé
sur la plupart des tables. Les pattes se déplient et bloquent en place pour ensuite se replier lors de vos
déplacements. Pour |'utiliser sur une table, dépliez les (4) pattes situées a chaque coin de votre gril.

AVERTISSEMENT! Assurez-vous que la cartouche soit fixée sur le coté du gril a I'aide du support
de retenue fourni.

AVERTISSEMENT! N'utilisez pas le gril sur des surfaces de table en plastique, en résine ou en
verre. N'utilisez pas le gril sur des surfaces combustibles.

> >

www.napoleongrills.com



OO

25
Test De Détection De Fuites

AVERTISSEMENT! 1l doit &tre fait avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois
qu’une piece du systeme de gaz est remplacée ou réparée

AVERTISSEMENT! Nutilisez pas une flamme nue pour vérifier pour des fuites de gaz. Assurez-
vous qu'’il n’y ait aucune étincelle ni flamme nue a proximité de I’endroit a vérifier. Les étincelles ou les
flammes nues provoqueront un feu ou une explosion, causant des dommages matériels, des blessures

graves ou des pertes de vie.

Test De Fuites: Il doit étre fait avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois qu’une piece
du systéme de gaz est remplacée ou réparée. Ne fumez pas et enlevez toutes sources d’allumage lorsque
vous faites ce test. Consultez le schéma de test de fuites pour voir les endroits a tester.

1 - Fermez tous les boutons des brdleurs. Ouvrez la soupape de la bonbonne.

2 - Appliquez une solution de deux parts égales de savon liquide et d’eau sur tous les joints du régulateur,
le tuyau et ses raccords.

3 - Des bulles indiqueront une fuite de gaz. Resserrez le joint ou remplacez la piece avec une autre
recommandée par le détaillant.

4 - Sj la fuite ne peut étre réparée, fermez l'alimentation de gaz a la bonbonne, enlevez-la et faites
inspecter votre gril par votre fournisseur de gaz ou détaillant. N'utilisez pas l'appareil jusqu’a ce que la
fuite soit réparée.

5 - Fermez la soupape de la bonbonne.

www.napoleongrills.com
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Instruction D’allumage

Bouton de
contrdle

Access
d’alumage

Bouton
d’allumeur

AVERTISSEMENT! ouvrez le couvercle.
A AVERTISSEMENT! Fermez les boutons de contréle des brileurs en position d’arrét, ouvrez la

soupape d’alimentation en gaz lentement.

Allumage Du Braleur Principal.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Tournez le bouton de contréle du brdleur a “high”.

3. Appuyez et gardez enfoncé I'allumeur jusqu’a ce que le braleur s’allume ou allumez avec
une allumette.

4. Si l'allumage ne se produit pas a 'intérieur de 5 secondes, fermez le bouton de contréle du
brlleur, attendez 5 minutes puis repétéz la procédure.

www.napoleongrills.com
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Instructions D’opération

AVERTISSEMENT! ne pas utiliser cet appareil sous un auvent. Le non respect de cette mesure
de sécurité pourrait entrainer un incendie ou de blessures.

DANGER! Attendre que le gril soit froid avant de le ranger. Le non respect de cette mesure de
sécurité pourrait entrainer un incendie causant des dommages a la propriété, des blessures ou la mort.

Eclairage initial: Lorsqu’il est allumé pour la premiére fois, le gril dégagera une légére odeur. Ceci est un
phénomeéne normal et temporaire causé par I'évaporation des peintures et lubrifiants internes utilisés dans
le processus de fabrication et ne se reproduira plus. Allumez simplement les brileurs de cuve a “high”
pendant une demi-heure.

Utilisation Du Brileur: Avant de cuire les aliments il est recommandé de préchauffer le gril a “high” avec
le couvercle fermé pendant environ 10 minutes. Les aliments a cuisson courte (poisson, légumes) peuvent
étre grillés avec le couvercle ouvert. Une cuisson avec le couvercle fermé procurera des températures plus
élevées et plus constantes qui réduiront la période de cuisson et cuiront la viande de facon plus égale. Les
aliments qui requiérent un temps de cuisson de plus de 30 minutes, tels que les rotis, peuvent étre cuits
en utilisant la méthode indirecte (avec le brileur allumé du coté opposé a I'emplacement de la viande).
Lorsque vous faites cuire des viandes trés maigres, comme une poitrine de poulet ou du porc maigre, il
est a conseiller de huiler les grilles de cuisson avant le préchauffage ce qui aura pour effet d’empécher

la viande de trop coller aux grilles. Le fait de cuire de la viande avec beaucoup de gras, peut causer

des flambées soudaines. Il suffit alors d’enlever le gras avant la cuisson ou de réduire la température

pour remédier a ce probléme. En cas de flambées, éloignez les aliments de la flamme et réduisez la
température. Gardez le couvercle ouvert. Pour des instructions plus détaillées, veuillez consulter le “Livre
de recettes toutes saisons” de NAPOLEON.

Nettoyage

AVERTISSEMENT! Portez toujours des gants protecteurs et des lunettes de sécurité lorsque
vous l'entretien votre gril.

Al

B Y=

AVERTISSEMENT! Assurez-vous que les brileurs sont éteints avant de nettoyer. Eviter tout
contact avec les surfaces chaudes. Nettoyez votre gril dans un endroit ou les produits de nettoyage
n’endommageront pas votre patio, terrain ou terrasse. N’utilisez pas de produit de nettoyage
a fourneau pour nettoyer votre gril. La sauce BBQ et le sel sont trés corrosifs et causeront une

détérioration tres rapide de votre gril a moins que vous ne fassiez un nettoyage régulier.

Note : L'acier inoxydable a tendance a s'oxyder ou a tacher en présence de chlorures et de sulfures que
I'on retrouve particulierement dans les zones cétieres ainsi que dans les environnements chauds et
humides tels que les piscines et les spas. Ces taches peuvent étre prises pour de la rouille mais il peuvent
étre facilement enlevées et méme évitées. Afin de prévenir les taches, nettoyez toutes les surfaces en
acier inoxydable a toutes les trois a quatre semaines ou au besoin avec de |'eau douce et un nettoyant a
acier inoxydable.
Les Grilles De Cuisson Et La Grille-Réchaud: Les grilles de cuisson et la grille-réchaud sont plus faciles a
nettoyer durant la période de préchauffage en utilisant une brosse en laiton. Une laine d’acier peut étre
utilisée pour les taches les plus rebelles. Les grilles en acier inoxydable (si équipé) vont changer de couleur
en permanence di a la chaleur excessive de la surface de cuisson.
Nettoyage De L'intérieur Du Gril: Enlevez la grille de cuisson. Utilisez une brosse en laiton pour enlever
les débris non incrustés a I'intérieur du couvercle. Grattez la plaque de brlleur avec un couteau a mastic
ou un grattoir puis utilisez une brosse en laiton pour enlever les dép6ts de carbone. Retirez la plaque de
brlleur et nettoyez les débris sur le brileur a I'aide de la brosse. Nettoyez tous les débris qui se trouvent a
I'intérieur du gril en les faisant tomber dans le tiroir d’égouttement. Assurez-vous que la plaque de brileur
est réinstallée de facon adéquate apres le nettoyage (les trous orientés vers le coté droit du gril) ou suite
au transport du gril.
Nettoyage Du Tiroir D’égouttement : Sortez le tiroir d’égouttement pour en faciliter le nettoyage. Il
devrait étre nettoyé fréquemment afin d’éviter une accumulation de graisse. La graisse et les jus de
cuisson s'accumulent dans le tiroir d’égouttement qui se trouve sous le gril. Laccumulation de graisse peut
créer un risque de feu. Ne tapissez jamais votre tiroir d’égouttement avec du papier d’aluminium car ceci
aurait pour effet de nuire a I'approvisionnement en air nécessaire au bon fonctionnement du brdleur. Le
tiroir d’égouttement devrait étre gratté a I'aide d’un couteau a mastic ou d’un grattoir.
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Nettoyage De L'extérieur Du Gril: N’utilisez pas de produits abrasifs pour nettoyer les pieces peintes, de
fini porcelaine ou en acier inoxydable. Les éléments en porcelaine émaillée doivent étre manipulés avec
soin. Le fini émaillée étant cuit il devient comme du verre; il s’ébrechera au moindre choc. Vous pouvez
vous procurer de la peinture émaillée pour les retouches chez votre détaillant NAPOLEON. Utilisez une
solution d’eau savonneuse chaude pour nettoyer I'extérieur du gril pendant qu’il est encore tiede au
toucher. Pour nettoyer les surfaces en acier inoxydable utilisez un produit de nettoyage a acier inoxydable
ou un produit de nettoyage tout usage sans abrasif. Frottez toujours dans le sens du grain. N’utilisez pas
de laine d’acier car elle égratignerait le fini. Les pieces en acier inoxydable vont décolorer sous I'effet de
la chaleur pour habituellement prendre une couleur dorée ou brune. Cette décoloration est normale et
n’affectera pas la performance du gril.

Instructions D’entretien

Nous vous conseillons de faire inspecter ce gril a gaz annuellement par un technicien de service qualifié.

L'emplacement du gril a gaz doit étre gardé libre de tous matériaux combustibles, essence ou autres
liquides et vapeurs inflammables en tout temps. Les apports d’air comburant et d’air de ventilation ne
doivent pas étre obstrués.

AVERTISSEMENT! Portez toujours des gants protecteurs et des lunettes de sécurité lorsque
vous nettoyez votre gril.

AVERTISSEMENT! Fermez le gaz a la source et débranchez 'appareil avant 'entretien.
L'entretien devrait étre effectué seulement lorsque le gril est froid pour éviter toutes possibilités de
brilure. Un test de détection de fuites devrait étre effectué annuellement ou a chaque fois qu’une
composante de gaz est remplacée.

Braleur En Tube: Le brlleur est fabriqué d’acier inoxydable 304, mais puisqu’il est soumis a des chaleurs
extrémes et a un environnement corrosif, la corrosion superficielle finit par survenir. Utilisez une brosse
en laiton pour enlever la corrosion superficielle. Nettoyez tous les orifices obstrués a l'aide d’un trombone
déplié. N'agrandissez pas les orifices du brdleur.

ATTENTION! Aux Araignées

Les araignées et les insectes sont attirés par I'odeur du propane et du gaz naturel. Le brQleur est équipé
d’un protecteur contre les insectes sur les venturis, ce qui réduira la possibilité que des insectes fassent
leur nid a I'intérieur du brlleur, mais il n’élimine pas complétement le probleme. Le nid ou la toile causera
le brlleur a produire une flamme lache de couleur jaune ou orange ou causera un feu (retour de flamme)
au niveau du volet d’air sous le bofitier du régulateur. Pour nettoyer I'intérieur du brlleur vous devez le
retirer du gril. Retirez la grille de cuisson et la plaque de brileur. Retirez la vis qui fixe le brlleur a la paroi
latérale du gril. Glissez le brileur vers I'avant et vers le haut pour le retirer. Utilisez une brosse flexible

de venturi pour nettoyer l'intérieur du braleur. Secouez tous les débris hors du brdleur en les faisant
sortir par I'ouverture de 'arrivée du gaz. Assurez-vous que les orifices du brlleur ne sont pas obstrués.
Nettoyez tous les orifices obstrués a I'aide d’'un trombone déplié. Assurez-vous que le protecteur contre les
insectes est propre et exempt de fibres ou autres débris. Vérifiez également que |'orifice de la soupape est
propre. N'agrandissez surtout pas |'orifice. Réinstallez le brlleur en suivant la procédure inverse. Lors de la
réinstallation, assurez-vous que l'orifice le briileur pénetre dans le briileur. Remettez en place la plaque de
braleur et serrez la vis afin de compléter I'installation.

AVERTISSEMENT! Lors de Ia réinstallation du brileur aprés le
nettoyage, il est trés important que la soupape / l'orifice entre dans le
brileur avant que vous allumiez votre gril a gaz. Si la soupape n’est pas a
I'intérieur du braleur, un feu ou une explosion pourrait survenir.

AVERTISSEMENT! Boyau: Vérifiez I'usure, coupures, craquelures ou s’il est fondu. Si vous
découvrez une de ces défectuosités, n’utilisez pas votre gril. Faites remplacer la piece par votre
détaillant NAPOLEON ou par un installateur qualifié.

www.napoleongrills.com
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Guide De Dépannage

Probleme

Causes possibles

Solutions

Faible chaleur/petite flamme
lorsque le bouton de contrdle
est a “high”.

Le débit du gaz est bloqué.

Mauvais préchauffage.

La bonbonne ne suffit pas a la
demande.

Vérifiez pour des toiles d’araignée a I'intérieur
du brileur ou de l'orifice.

Préchauffez le gril en allumant le brlleur a
“high” pendant 5 a 10 minutes

Aprés de longues périodes de cuisson ou
lorsque la bonbonne est presque vide ou

que la température extérieure est basse, les
bonbonnes de n’ont pas suffisamment de
vaporisation pour permettre au propane liquide
de se transformer en gaz. Installez une nouvelle
bonbonne.

Poussées de flamme
excessives/chaleur inégale.

Mauvais préchauffage

Accumulation excessive de
graisse et de cendres sur les
plaques de brlleur et dans le
tiroir d’égouttement.

Mauvaise position du cylindre.

Préchauffez le gril en allumant le brileur a
“high” pendant 5 a 10 minutes.

Nettoyez la plaque de brileur et le tiroir
d’égouttement régulierement. Ne tapissez
pas le tiroir d’égouttement avec du papier
d’aluminium. Consultez les instructions de
nettoyage.

Assurez-vous que le cylindre soit en position
verticale et suspendu au régulateur lorsque le
gril fonctionne.

Les flammes produites par
les brdleurs sont jaunes et
vous détectez une odeur de
gaz.

Possibilité de toiles d’araignée ou
autres debris.

Retirez le briileur et nettoyez-le complétement.
Consultez les instructions d’entretien.

Le brdleur ne s’allume pas
avec l'allumeur mais s’allume
avec une allumette.

Le fil de I'électrode est
endommagé.

Le fil de I'électrode est relaché.

L'électrode est craquée ou brisée.

Remplacez le fil.

Assurez-vous que le fil de I'électrode soit poussé
bien au fond et soit bien serré sur le terminal
derriere I'allumeur.

Remplacez I'électrode.

La peinture semble peler a
I'intérieur du couvercle ou de
la hotte.

Accumulation de graisse sur les
surfaces internes.

Ceci n’est pas un défaut. Le fini du couvercle
est en acier inoxydable et ne pelera pas. Le
pelage est causé par la graisse qui durcit et
seche comme des éclats de peinture qui pélent.
Un nettoyage régulier préviendra ce probleme.
Consultez les instructions de nettoyage.

Le contréle est réglé a “high”
mais la chaleur générée par
le brileur est trop basse.
(Grondement et flamme
bleue irréguliere a la surface
du brileur.)

Modele infrarouge
seulement.

Manque de gaz.

Le tuyau d’alimentation en gaz
est pincé.

Linjecteur du brlleur est sale ou
obstrué.

Présence de toiles d’araignée
ou autres débris dans le tube du
venturi.

Vérifiez le niveau de propane dans la bonbonne.

Replacez le tuyau d’alimentation
convenablement.

Nettoyez I'injecteur du braleur.

Nettoyez le tube du venturi.
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GARDEZ VOTRE RECU COMME PREUVE D’ACHAT POUR VALIDER VOTRE

Commande De Pieces De Rechange

Information Sur La Garantie

MODELE:

DATE D’ACHAT:

NUMERO DE SERIE:

(Inscrivez I'information ici pour y avoir acces facilement.)

Avant de contacter le département du service aux consommateurs, consultez le site Web de NAC pour
obtenir plus d’instructions sur le nettoyage, I'entretien, le dépannage et le remplacement des pieces

a www.napoleongrills.com. Contactez le fabricant directement pour obtenir des piéces de rechange
et faire des réclamations au titre de la garantie. Le département du service aux consommateurs est a
votre disposition entre 9 h et 17 h (heure normale de I'Est) au 1-866-820-8686 ou par télécopieur au
705-727-4282. Pour qu’une réclamation soit traitée, I'information suivante est nécessaire :

1. Modele et numéro de série de l'appareil.

2. Numéro de la piéce et description.

3. Description concise du probleme (« brisé » n’est pas suffisant).
4. Preuve d’achat (copie de la facture).

Dans certains cas, le département du service aux consommateurs peut demander de retourner la piece
pour des fins d’inspection avant de fournir une piéce de rechange. Les piéces doivent étre expédiées port
payé a l'attention du département du service aux consommateurs avec I'information suivante :

1. Modele et numéro de série de l'appareil.
2. Description concise du probleme (« brisé » n’est pas suffisant).
3. Preuve d’achat (copie de la facture).

4. Numéro d’autorisation de retour - fourni par le représentant du département du service aux
consommateurs.

Avant de contacter le service aux consommateurs, veuillez prendre note que les items suivants ne sont pas
couverts par la garantie :

co(ts de transport, de courtage et frais d’exportation;

colts de main-d’oeuvre pour I'enlevement et I'installation de la piéce;
colts des appels de service pour diagnostiquer le probléme;
décoloration des pieces en acier inoxydable;

bris des pieces causé par un manque d’entretien et de nettoyage, ou par l'utilisation de nettoy
ants inappropriés (nettoyant a fourneau).

www.napoleongrills.com
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ATTENTION! Lors du déballage et de 'assemblage, nous vous conseillons de porter des gants
de travail et des lunettes de sécurité pour votre protection. Malgré tous nos efforts pour assurer que
I'assemblage soit aussi sécuritaire et sans probleme que possible, il se peut que les bords et les coins
des pieces usinées en acier soient coupants et qu’ils causent des coupures si les piéces ne sont pas
manipulées correctement.

Pour Commencer

1. Retirez tous les panneaux, le matériel et le gril du carton d’emballage. Soulevez le couvercle et enlevez
les composants qui se trouvent a I'intérieur. Servez-vous de la liste de piéces pour vous assurer que
toutes les pieces nécessaires sont incluses.

2. Ne détruisez pas I'emballage jusqu’a ce que le gril ait été complétement assemblé et qu’il fonctionne
a votre satisfaction.

3. Assemblez le gril la ou il sera utilisé et posez un carton ou une serviette afin d’éviter de perdre ou
d’endommager les pieces lors de I'assemblage.

4. Lla plupart des piéces en acier inoxydable possédent un revétement de plastique protecteur qui doit
étre enlevé avant d'utiliser le gril.

5. Suivez toutes les instructions dans l'ordre donné dans ce manuel.
6. Deux personnes sont requises pour soulever la cuve de gril et la placer sur le chariot assemblé.

Si vous avez des questions a propos de I'assemblage ou du fonctionnement du gril, ou si des piéces sont
manquantes ou endommagées, veuillez appeler notre département du Service aux Consommateurs au
1-866-820-8686 entre 9 h et 17 h (heure normale de I'Est).

www.napoleongrills.com
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Liste Des Pieces

Article |N° de piece |Description
1 n010-0666 couvercle en acier inoxydable X
2 n570-0095 vis du pivot X
3 n450-0025 écrou de blocage 1/4-20 X
4 n305-0075 grille de cuisson X
5 n570-0017 vis 1/4-20 x 1/2” X
6 n325-0066 piognée du couvercle X
7 n735-0003 rondelle a ressort 1/4” X
8 n735-0001 rondelle isolée X
9 n357-0018 dallumeur X
10 n530-0040 régulateur 29 mbar X
n530-0041 régulateur 50 mbar X
11 n010-0670 boitier du soupape X
12 n570-0013 vis #8 x 5/8” X
13 n570-0078 vis M4 X 8mm X
14 n725-0042 soupape avec orifice 29mbar X
15 N455-0069 orifice 50mbar X
16 n255-0014 raccord X
17 n380-0019r bouton de contréle X
18 n335-0055 couvercle X
19 n640-0003 sangle de réservoir X
20 n305-0074 plaque de brileur X
21 n010-0665 cuve X
22 n010-0748 patte “A” X
23 n010-0749 patte “B” X
24 2570-0024 VisM6 x 12mm X
25 n240-0027 électrode du brdleur principal X
26 n450-0030 écrou de blocage M6 X
27 n710-0067 tiroir d’egouttement X
28 n100-0042 braleur principal X
29 n160-0024 clip de fixation du réservoir X
63030 transporter sac X
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Diagramme De Pieces
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®
-NAPOLEON- TELECOPIEZ AU: 705 727 4282

LE GRIL DU GOURMET

BON DE COMMANDE POUR PIECES/ACCESSOIRES

NOM DU CLIENT

ADRESSE:

TELEPHONE : FAX :

EMAIL:

# VISA OU MASTERCARD : DATE D’EXPIRATION :

SIGNATURE:

QUANTITE NUMERO DE PRODUIT DESCRIPTION

LES TAXES PEUVENT S'APPLIQUER
LES FRAIS D'EXPEDITION SUPPLEMENTAIRE

Sl VOUS DESIREZ RECEVOIR UNE CONFIRMATION, VEUILLEZ INCLURE UN NUMERO DE
TELECOPIEUR OU UNE ADRESSE COURRIEL

www.napoleongrills.com



Deze gasbarbecue mag alleen buiten op een goed verluchte plek worden gebruikt. Gebruik hem

nooit in een gebouw, garage of een andere gesloten ruimte.

Breng het serit aan dat op de doos staat

O &
-NAPOLEON-) Rk =

GOURMET GRILLS

PTSS165

AGEVAAR A WAARSCHUWING
Steek dit apparaat niet aan voordat u de
INDIEN U GAS RUIKT: instructies van het hoofdstuk AANSTEKEN in

¢ Sluit de gastoevoer naar het apparaat af. deze handleiding hebt gelezen.

Sla geen benzine of andere ontvlambare
vloeistoffen of dampen op of gebruik
deze niet in de buurt van dit of enig ander

¢ Doof open vlammen.

e Open het deksel.

e Blijf uit de buurt van het apparaat indien apparaat. Een niet-gebruikte, losgekoppelde
u gas blijft ruiken en neem onmiddellijk gasfles mag niet in de buurt van dit of enig
contact op met het gasbedrijf of de brandweer. ander apparaat worden opgeslagen. Indien

deze aanwijzingen niet precies worden
opgevolgd, kan dat brand-of explosiegevaar
meebrengen en materiéle schade,
persoonlijk letsel of de dood veroorzaken.

Bewaar Deze Handleiding Voor Referentie

Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0558-12  Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
N415-0225CE JAN 10/13
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BEDANKT VOOR HET KIEZEN VAN NAPOLEON

NAPOLEON producten zijn ontworpen met superieure onderdelen en materialen en zijn gemonteerd
door goed opgeleide vaklieden die trots op hun werk zijn. Deze grill is grondig geinspecteerd door een
gekwalificeerde technicus voor het verpakken en verzenden, om ervoor te zorgen dat u, de klant, een
kwaliteitsproduct ontvangt dat u verwacht van Napoleon.

Wij bij Napoleon zijn gewijd aan u, "onze gewaardeerde klant". Het is ons doel om u te voorzien van

het nodige gereedschap voor een onvergetelijke grill ervaring. Deze handleiding is bijgesloten om u te
helpen te verzekeren dat uw nieuwe grill juist gemonteerd, geinstalleerd, onderhouden en verzorgd
wordt. Het is belangrijk om deze hele handleiding te lezen en te begrijpen voordat u uw nieuwe grill gaat
gebruiken en om ervoor te zorgen dat u volledig op de hoogte bent van alle veiligheidsvoorschriften en
mogelijkheden van uw grill. Door het zorgvuldig opvolgen van deze instructies, zult u genieten van jaren
probleemloos grillen. Als dit product niet aan uw verwachtingen voldoen, om welke reden dan ook, bel
onze klantenservice afdeling op 1-866-820-8686 tussen 9 uur en 5 uur (GMT-5) of bezoek onze website op
www.napoleongrills.com.

Napoleon-Gasbarbecues Garantie Van De President

NAPOLEON garandeert de materialen en het vakmanschap van uw nieuwe
NAPOLEON gasgrill tegen defecten voor een periode van één jaar. Dit sluit
de geschilderde afwerking uit.

NAPOLEON zal niet aansprakelijk zijn voor vervoerslasten, loonkosten,

installatie -of verwijderingskosten, waterschade of uitvoerrechten.

Voorwaarden en beperkingen

“NAPOLEON garandeert haar producten tegen fabrieksfouten alleen tegenover de oorspronkelijke koper, mits zij werden aangeschaft via een erkende
NAPOLEON-handelaar.

De aanschaf moet voldoen aan de volgende voorwaarden en beperkingen: “Deze fabrieksgarantie is niet overdraagbaar en mag op geen enkele manier
door onze vertegenwoordigers worden verlengd. De gasbarbecue moet door een gemachtigde, erkende onderhoudstechnicus of aannemer worden
geinstalleerd. De installatie moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de met het product meegeleverde installatie-instructies en met alle lokale
en nationale bouw- en brandreglementen.

Deze beperkte garantie dekt geen schade ten gevolge van verkeerd gebruik, gebrekkig onderhoud, vetbrand, een vijandige omgeving, een ongeval,
wijzigingen, misbruik of verwaarlozing, en het installeren van onderdelen van andere fabrikanten maakt deze garantie ongeldig.

Deze beperkte garantie dekt bovendien geen krassen, deuken, verf, roest of verkleuring door hitte, schurende en chemische schoonmaakmiddelen, en
dekt ook niet het afbladderen van geémailleerde onderdelen of tijdens de installatie van de gasbarbecue gebruikte onderdelen.

Worden de onderdelen zoveel slechter dat ze tijdens de duur van de beperkte garantie niet meer werken, dan zal een vervangend onderdeel worden
geleverd.

Alleen tijdens het eerste jaar omvat deze garantie de vervanging van gegarandeerde defecte onderdelen met materiaal- of constructiefouten mits het
product werd bediend in overeenstemming met de bedieningsinstructies en onder normale omstandigheden.

Na het eerste jaar kan NAPOLEON met betrekking tot deze beperkte levenslange garantie van de president beslissen alle verplichtingen af te wijzen
aangaande deze garantie door aan de oorspronkelijke door deze garantie gedekte koper de groothandelsprijs van de door de garantie gedekte maar
defecte onderdelen terug te betalen.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor de installatie-, loon- of alle andere (on)kosten betreffende het opnieuw installeren van een door de garantie
gedekt onderdeel en deze onkosten worden niet door deze garantie gedekt.

In afwijking van de bepalingen van deze beperkte levenslange garantie van de president, wordt de verantwoordelijkheid van NAPOLEON volgens deze
garantie gedefinieerd als hierboven en wordt zij in geen geval uitgebreid tot enige incidentele, gevolg- of indirecte schade.

Deze garantie bakent de verplichtingen en de aansprakelijkheid van NAPOLEON af met betrekking tot NAPOLEON-gasbarbecues en enige andere
expliciete of impliciete garantie aangaande dit product, zijn onderdelen of accessoires is uitgesloten.

NAPOLEON aanvaardt geen andere aansprakelijkheid met betrekking tot de verkoop van dit product en geeft ook geen derde de toestemming
om dergelijke aansprakelijkheid voor haar te aanvaarden. NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor: overgloeien, uitwaaien ten gevolge van
weersomstandigheden zoals sterke wind, of onvoldoende verluchting. Beschadiging van de gasbarbecue ten gevolge van het weer, hagel, ruwe
behandeling, of schadelijke chemicalién of reinigingsmiddelen kan niet ten laste van NAPOLEON worden gelegd.

Bij het indienen van een claim bij NAPOLEON zijn de verkoopovereenkomst of een kopie ervan en het serie- en modelnummer vereist.

NAPOLEON behoudt het recht het betreffende product of onderdeel door haar vertegenwoordiger te laten controleren voordat een claim wordt
gehonoreerd.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor transportkosten, loonkosten of uitvoerbelastingen.
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WAARSCHUWING! indien deze aanwijzingen niet precies worden opgevolgd, kan dat brand- of
explosiegevaar meebrengen en materiéle schade, persoonlijk letsel of de dood veroorzaken.

Veiligheidsvoorschriften

e Deze gasgrill moet precies volgens de instructies in de handleiding worden geassembleerd. Wanneer
de grill in de winkel geassembleerd was, moet u de assemblage-instructies herzien om correcte
assemblage te bevestigen en de vereiste testen op lekkage uit te voeren alvorens de grill in gebruik
te nemen.

e Lees de volledige handleiding alvorens de gasgrill in gebruik te nemen.

e Deze gasgrill mag alleen in de openlucht in een goed-geventileerde ruimte worden gebruikt en moet
niet in een gebouw, garage, afgeschermde veranda, gazebo of een ander ingesloten gebied worden
gebruikt.

e Deze gasgrill is alleen ontworpen voor propaan, butaan of een propaan/butaan mengsel. NL

e  Gebruik niet in winderige omstandigheden. Sterke wind beinvloed de kookprestaties van de gasgrill
in een negatieve manier.

e Ingeen geval mag er iets worden gewijzigd in de constructie van deze gasgrill. Onderdelen
verzegeld door de fabrikant, een vergunning erkende reparateur, of aannemer mogen niet worden
gemanipuleerd door de gebruiker.

e  Gebruik deze eenheid niet onder een brandbare bedekking.

e  Zorgvoor voldoende afstand van brandbare materialen: 18“ (457mm) van de achterkant, 18“ (457mm)
van de zijkanten van de eenheid. Extra afstand wordt geadviseerd bij gebruik nabij vinyl of ruiten van
glas.

e De gastoevoerslang moet worden geinstalleerd zodat het geen contact maakt met hete oppervlakten
van de grill terwijl deze in gebruik is of klaar voor opslag is.
e De propaan cilinder moet worden ontkoppelt wanneer de gasgrill niet in gebruik is.

e Wanneer de propaan cilinder op het toestel is aangesloten, moeten de gasgrill en de cilinder in de
openlucht in een goed-geventileerde ruimte worden opgeslagen.

e Wanneer de gasgrill binnen moet worden opgeslagen, moet de aansluiting tussen de
propaanpatroon en de gasgrill worden ontkoppelt en de cilinder verwijdert en opgeslagen in de
openlucht in een goed geventileerde ruimte uit bereik van kinderen. Ontkoppelde cilinders moeten
niet in een gebouw, garage of een ander ingesloten gebied worden opgeslagen.

e Inspecteer de gastoevoerslang véor elk gebruik. Als er bewijsmateriaal van bovenmatige schuring of
slijtage is of de slangen snee heeft, moet het, voorafgaand aan het gebruiken van de gasgrill, met een
nieuwe slang worden vervangen die door de grillfabrikant wordt gespecificeerd.

e Sla nooit een extra cilinder onder of dichtbij deze grill op.

e Leid de slang niet onder de lekbak - handhaaf de juiste afstand van de onderkant van de eenheid.

e Test de eenheid op lekkage voor gebruik, jaarlijks en wanneer om gasonderdelen worden vervangen.
e Volg de aansteekinstructies zorgvuldig wanneer u de grill gebruikt.

e Steek de branders niet aan wanneer de deksel gesloten is.

e Volwassenen en vooral kinderen moeten op de hoogte zijn van de gevaren van hoge
oppervlaktetemperaturen. Jonge kinderen in de buurt van de gasgrill moeten onder toezicht zijn.

e Laat de grill niet onbeheerd achter tijdens gebruik.

e Beweeg de grill niet wanneer deze heet of in gebruik is.

e Houd alle elektrische snoeren en de gastoevoerslang weg van hete oppervlakten.
e Maak zeker dat de schroeiplaat juist gepositioneerd is.

e  Maak de vetschaal en schroeiplaten regelmatig schoon om vetopbouw te vermijden, wat tot
vetbranden kan leiden.

e  Gebruik geen water, bier, of een andere vloeistoffen om opflakkeringen te voorkomen.
e  Gebruik een hogedrukreiniger om de onderdeel van de eenheid schoon te maken.

e Deze gasgrill is niet ontworpen voor commercieel gebruik.

e Deze gasgrill is niet bedoelt voor en mag nooit als verwarming worden gebruikt.

www.napoleongrills.com
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Hanteer zorgvuldig

LET OP! wees voorzichtig tijdens gebruik of transport van uw grill om schade en foutieve uitlijning
van interne componenten te voorkomen. Hoewel deze grill met mobiliteit in gedachten is ontworpen,
zal ruwe behandeling of misbruik in schade aan interne componenten resulteren, wat kan voorkomen
dat uw grill verhindert naar behoren werkt.

* AANPASSEN VAN
DE REGELGEVER

Correcte verwijdering van dit product

Deze aanduiding geeft aan dat dit product in de gehele EU niet bij het overige huishoudelijke afval mag
worden gezet. Recycle het verantwoord ter bevordering van duurzaam hergebruik van grondstoffen en ter
voorkoming van mogelijke schade aan het milieu en de volksgezondheid t.g.v. ongecontroleerde dumping.
Gebruik a.u.b. het teruggave- en verzamelsysteem, of neem contact op met de winkel waar u het product
heeft gekocht. Daar kan men dit product op een milieuvriendelijke manier recyclen.

Gascilinder

Gebruik alleen cilinders die aan nationale en regionale voorschriften voldoen. Wegwerpcilinders moeten

in overeenstemming zijn met de normen van EN417 en moeten een lindal zelfsluitend ventiel hebben.

De cilinders moeten een brandstofcapaciteit hebben van tussen 430g en 460g. De cilinders moeten met

propaan of een propaan/butaanmengsel zijn gevuld.

e  Controleer de rubberen O-ring op de regelgever. Als er schade is, vervang dan de regelgever.

e Sluit nooit een cilinder aan die niet aan de lokale voorschriften voldoet.

e Wegwerpcilinders moeten altijd aan de zijkant van de grill rechtop worden bevestigd met gebruik van
de geleverde beugel.

e Sla nooit een extra cilinder in de nabijheid van een toestel in gebruik op. De cilinders mogen niet aan
extreme hitte of direct zonlicht worden blootgesteld.

e  Draai de cilinder nooit te strak aan, het te strak aandraaien kan schade aan de regelgeversverbinding of de
cilinderverbinding veroorzaken. Dit kan een lek veroorzaken of de stroom naar het apparaat beperken.

BESCHADIGD

WAARSCHUWING! pe stofkap moet op zijn plaats zijn wanneer de cilinder niet in gebruik is om
te verhinderen dat vuil en rotzooi in het ventiel komen.

WAARSCHUWING! Lees de instructies op de cilinder voor gebruik. Een gedeukte cilinder of
een cilinder met roest kan gevaarlijk zijn. Gooi de cilinder weg als u roestdeeltjes of rotzooi in het
verbindingsgebied van de cilinder ziet.

Verbinding van de cilinder: Maak zeker dat de slang van de gasregelgever niet geknikt is. De cilinder heeft
een positieve plaatsingsverbinding, zodat er geen gas zal stromen totdat er een positieve verbinding is.
Verwijder de kap of plug uit de cilinder. Om de cilinder te installeren draai het simpelweg met de klok mee
in de regelgever. Draai slechts met de hand aan, gebruik nooit gereedschap.

Test alle verbindingen op lekkage voor gebruik van de barbecue. Een test op lekkage moet jaarlijks worden
uitgevoerd, en iedere keer wanneer een cilinder wordt geinstalleerd, of een onderdeel van het gassysteem
wordt vervangen. Wegwerpcilinders moeten altijd aan de zijkant van de grill rechtop worden bevestigd
met gebruik van de geleverde beugel. Dit zal voorkomen dat vloeibaar propaan/butaan de regelgever in
gaat, wat brand en schade aan de regelgever kan veroorzaken.

203 mm
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* Voor juist gebruik, zorg dat de knop van de regelgever met de hand is dichtgedraaid (met de klok mee).

WAARSCHUWING!

e  Routeer geen slang onder de lekbak.

e  Zorg dat alle verbindingen worden aangedraaid door twee moersleutels te gebruiken. Gebruik geen
Teflonband of smeermiddel op slangverbindingen.

e  Zorg dat de slang geen contact met oppervlakten met een hoge temperatuur heeft, of deze kan
smelten en lekken wat een brand kan veroorzaken.

Gasslang

e Indien de slang en de regelaar niet door de fabrikant worden meegeleverd, dan mogen alleen
goedgekeurde slangen en regelaars worden gebruikt.

e  Zorg ervoor dat de slang niet in contact komt met vet, ander heet braadvet of hete oppervlakken van
de barbecue.

e Controleer de slang regelmatig. Indien hij gescheurd, gesmolten of versleten is, moet hij worden
vervangen voordat het apparaat opnieuw wordt gebruikt.

e Hij mag niet langer dan 1,5 m zijn.
e  Zorg ervoor dat er bij de installatie geen verdraaiing of kinken zijn in de slang.
e Vervang de slang vdor de vervaldatum die erop vermeld staat.

Regelaar

In de volgende tabel vindt u invoerwaarden voor het apparaat.

Brander Openingsgroote (Bruto)Warmte-Invoer (Totaal) Gasverbruik (Totaal)
| Il | Il | Il

#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kW 3.0 kW 225 g/hr 218g/hr

Gecertificeerde gassen / drukwaarden — Controleer of de kenplaat overeenkomt met de volgende lijst.

Gassoort '3B/P(30) |3+(28-30/3’,7) I3B/P(50)

Openingsgrootten I | Il

(zie hierboven)
Gassen / drukwaarden |Butaan en Propaan op |Butaan 28-30mbar Butaan en Propaan op

30mbar Propaan 37mbar 50mbar

Landen BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK
FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, Sl

RO, SE, SI, SK, TR

Knoei niet met de regulator en breng geen veranderingen aan. Gebruik alleen regulators die druk leveren
zoals aangegeven in de bovenstaande table. Vervang alleen met een door de fabrikant voorgeschreven
regulator.
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Gebruik op tafelbladen

De PTSS165 is ontworpen met mobiliteit in gedachten. Met opvouwbare poten, kan de PTSS165 op de
meeste tafelbladen worden gezet. De poten vouwen uit en vergrendelen, en kunnen opgevouwen worden
tot een gesloten positie wanneer u onderweg bent. Voor gebruik op een tafelblad, ontvouw de (4) poten
die op elke hoek van uw grill zijn bevestigd.

WAARSCHUWING! Maak zeker dat de cilinder goed vast zit aan de zijkant van de grill met
gebruik van de bijgeleverde steun.

WAARSCHUWING! Gebruik niet de grill op plastic, tafelbladen van glas of met (kunst)hars.
Gebruik de grill niet op brandbare oppervlakten.

> >
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Instructies I.V.M. Lektest

WAARSCHUWING! Test het apparaat op lekkage véor het eerste gebruik, jaarlijks en na
vervanging of onderhoud van gasonderdelen.

WAARSCHUWING! Niet Op Lekkage Met Behulp Van Een Vuurtje. Rook niet tijdens deze test
en verwijder alle ontstekingsbronnen.

LEKTEST: Test het apparaat op lekkage vdor het eerste gebruik, jaarlijks en na vervanging of onderhoud
van gasonderdelen. Rook niet tijdens deze test en verwijder alle ontstekingsbronnen. Zie het schema in
verband met lektests voor de te controleren gedeelten.

Schakel alle branderknoppen uit. Draai de gastoevoerkraan open.

Breng met een borsteltje op alle verbindingen en aansluitingen van de regelaar, slang, verdeelstukken en
kranen een oplossing van vloeibare zeep en water aan.

Luchtbellen wijzen op een gaslek. Draai het losse onderdeel vast of vervang het door een door de
handelaar aanbevolen stuk.

Als het lek niet kan worden gedicht, sluit dan de gastoevoer af, koppel deze af en laat de barbecue
controleren door het gasbedrijf of de handelaar. Gebruik het apparaat slechts nadat het lek werd gedicht.
Sluit de gastoevoer af.

www.napoleongrills.com
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Instructies I.V.M. Aansteken

Brander

Ontsteker
Ontstekingsgat

ﬁ WAARSCHUWING! Open het deksel.

WAARSCHUWING! zorg ervoor dat de branderknoppen uit staan en draai dan de gastoevoerkraan
open.

Aansteken brander

1. Open het deksel.

2. Draai de knop van de brander in de hoogste stand.

3. Houd de ontstekingsknop ingedrukt totdat de barbecue is aangestoken of steek aan met
een lucifer.

4. Draai de branderknop dicht indien geen onmiddellijke ontsteking.
Wacht vijf minuten.
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Kookinstructies

WAARSCHUWING! Gebruik deze grill niet onder uitgetrokken luifels. Het niet volgen van deze
instructies kan in brand of lichamelijk letsel resulteren.

GEVAAR! sla deze grill niet direct na gebruik op. Laat de grill afkoelen zodat u de grill kan aanraken
voor deze te slaan of te bewegen. Het nalaten om dit te doen kan in een brand resulteren wat bezitsschade,
lichamelijk letsel of dood kan veroorzaken.

Wanneer de gasbarbecue voor het eerst wordt aangestoken, zult u een geur ruiken. Dat is normaal en is
maar heel tijdelijk. Het gaat om het “inbranden” van verf en smeermiddelen binnenin die werden gebruikt
tijdens de productie. Dit gebeurt maar één keer. Laat de hoofdbranders ongeveer een half uur lang op de
hoogste stand aan staan.

Gebruik van de hoofdbrander: Wanneer u voedsel schroeit, adviseren wij voorverwarming van de grill
door alle hoofdbranders op de positie "HIGH" met de deksel dicht in werking te stellen voor ongeveer 10
minuten. Het voedsel dat voor korte tijd (vissen, groenten) wordt gegrilld kan met open deksel worden
geroosterd. Het koken met het gesloten deksel zorgt voor hogere, meer even temperaturen wat de kooktijd
kan verminderen en vlees meer gelijk kookt. Het voedsel dat een kooktijd heeft van langer dan 30 minuten,
zoals braadvlees, kan (met de brander tegengesteld aan de voedselplaatsing aangestoken) indirect worden
gekookt. Wanneer het koken van zeer mager vlees, zoals kippenborst of mager varkensvlees, kunnen de
roosters ingesmeerd worden met olie voor het voorverwarmen om de kans op aanbakken te verminderen.
Het koken van vlees met een hoog vetgehalte kan tot opflakkeringen leiden. Trim het vet in orde of verminder
de temperatuur om dit te verhinderen. Indien u opflakkeringen waarneemt, neem het voedsel van de vlammen
en de verminder de temperatuur. Laat de deksel open. Zie Uw "All season grill" kookboek van Napoleon voor
meer gedetailleerde instructies.

Reinigings Instructies

WAARSCHUWING! Monteren werkhandschoenen en een veiligheidsbril te dragen wanneer
het schoonmaken.

WAARSCHUWING! sluit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld,

om mogelijke brandwonden te voorkomen. Barbecuesaus en zout kunnen corrosief zijn en tasten de
onderdelen van de barbecue snel aan als deze niet regelmatig worden schoongemaakt.

Nota: roestvrijstaal heeft de neiging om te roesten in de aanwezigheid van chloriden en sulfiden, in

het bijzonder in kustgebieden en andere ruwe gebieden zoals de warme, hoogvochtige atmosfeer rond
zwembaden en bubbelbaden. Deze vlekken lijken op roest, maar kunnen makkelijk worden verwijderd en
voorkomen. Om zeker te zijn van roestbestrijding, dient u alle roestvrijstalen oppervlakken elke 3-4 weken
of zo vaak als nodig is met zoet water en roestvrijstaalreiniger te wassen.

Roosters En Warmhoudrek: De roosters en het warmhoudrek maakt u bij voorkeur schoon tijdens het
voorverwarmen met behulp van een zachte koperen borstel. Voor hardnekkige vlekken mag u ook
staalwol gebruiken. Roestvrijstalen roosters verkleuren permanent bij normaal gebruik vanwege de hoge
temperatuur van het kookopperviak.

Schoonmakend van de binnenkant van de gasgrill: Verwijder het kookrooster. Gebruik een messing
staalborstel om losse rotzooi van de binnenkant van de deksel schoon te maken. Schraap de schroeiplaat
met een stopverfmes of schraper, en gebruik een staalborstel om de as te verwijderen. Verwijder de
schroeiplaat en borstel rotzooi van de brander met een messing staalborstel. Veeg al de rotzooi van de
binnenkant van de gasgrill in de verwijderbare lekbak. Zorg ervoor dat de schroeiplaat juist terug wordt
geplaatst (gaten aan de rechterkant van de grill), en wanneer de grill voor vervoer wordt opgeborgen.

Lekbak: Geaccumuleerde vet is een brandgevaar. Maak de lekbak regelmatig schoon om vetopbouw te
vermijden. Vet en vetdruppels belanden in de lekbak, welke zich onder de gasgrill bevind en accumuleert
daar. Voor het schoonmaken, schuif de lekbak uit de grill. Bedek de lekbak nooit met aluminiumfolie, zand
of een ander materiaal omdat dit ervoor zorgt dat de stroming van het vet hindert. De lekbak moet met
een stopverfmes of schraper worden leeg geschraapt.
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Reinigen Van De Buitenkant Van De Gasbarbecue: Reinig geverfde, geémailleerde of roestvrijstalen
onderdelen niet met schurende schoonmaakmiddelen. Geémailleerde onderdelen dienen extra
voorzichtig te worden gehanteerd. De aangebakken geémailleerde afwerking lijkt op glas en schilfert
wanneer men erop slaat. Om het email te retoucheren kunt u contact opnemen met uw handelaar

van Napoleon-gasbarbecues. De buitenkant van de barbecue moet met lauw zeepwater worden
schoongemaakt wanneer hij nog warm aanvoelt. Reinig de roestvrijstalen oppervlakken met een
schoonmaakmiddel voor roestvrij staal of met een niet-schurend product. Veeg altijd schoon met de draad
mee. Staalwol maakt krassen in de afwerking en mag niet worden gebruikt. Roestvrijstalen onderdelen
verkleuren (ze worden goudkleurig of bruin) wanneer ze worden opgewarmd. Dat is normaal en
beinvloedt de werking van de barbecue niet.

Onderhouds Instructies

Wij adviseren dat deze gas grill jaarlijks grondig geinspecteerd en onderhouden wordt door een
gekwalificeerd vakman.

Houd te allen tijde het gebied rond de gas grill vrij van brandbare materialen, benzine en andere
brandbare dampen en vloeistoffen. Belemmer de stroom van ventilatie en verbrandingslucht niet.

WAARSCHUW!ING! Monteren werkhandschoenen en een veiligheidsbril te dragen wanneer
het schoonmaken.

WAARSCHUWING! siit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld, om
mogelijke brandwonden te voorkomen. Een lektest moet jaarlijks en telkens als een gasonderdeel werd
vervangen, worden uitgevoerd.

Buisbranders: De brander is gemaakt van roestvrij staal 304, maar extreme hitte en een corrosief milieu
kunnen oppervlaktecorrosie veroorzaken. Dit kan met een messing staalborstel worden verwijderd.

LET OP! kijk uit voor spinnen.

Spinnen en insecten worden aangetrokken door de geur van propaan en aardgas. De brander is uitgerust
met een insectenscherm op de ventilatieklep, wat de kans op insecten die nesten bouwen binnen de
brander vermindert, maar niet volledig het probleem elimineert. Een nest of een web kan ervoor zorgen
dat de brander met een zacht gele of oranje vlam brand of kan een brand (opvlamming) veroorzaken

bij de ventilatieklep onder het bedieningspaneel. Om de binnenkant van de brander schoon te maken,
moet deze uit de gasgrill worden verwijderd: Verwijder het kookrooster en de schroeiplaat. Verwijder de
schroef welke de brander aan de zijmuur bevestigd. Schuif de brander naar de voorkant en naar boven
om deze te verwijderen. Schoonmaak: Gebruik een flexibele venturibuis borstel om de binnenkant van
de brander schoon te maken. Schud mogelijk los rotzooi van de brander door de gasinham. Controleer de
branderopeningen en de klepopening op blokkade en gebruik een geopende paperclip om hen schoon

te maken. Maak zeker dat u de gaten niet vergroot. Verzeker dat het insectscherm schoon, strak, en vrij

is van pluis of ander rotzooi. Herinstallatie: Om de brander opnieuw te installeren, volg de procedure in
omgekeerde volgorde. Controleer dat de branderopening de brander binnengaat tijdens de herinstallatie.
Draai de schroef aan en vervang de schroeiplaat en het kookrooster om de installatie te voltooien.

WAARSCHUWING! Het is erg belangrijk dat bij het herinstallere
van de brander na het reinigen, de/het klep/uiteinde de brander in gaat -
voordat u uw gasgrill aansteekt. Als de klep niet in de brander zit, kan
brand- of explosiegevaar ontstaan.

WAARSCHUWING! slang: Controleer op afgeschaafde, gesmolten, doorgesneden en gebarsten
plekken. Gebruik de gasbarbecue niet indien de slang er zo uitziet. Laat het onderdeel vervangen door
uw Napoleon-handelaar in gasbarbecues of door een erkend gasinstallateur.
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Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Lage temperatuur / Lage
vlam wanneer de klep op
"HIGH" wordt gedraaid.

Blokkage van gas.

Onjuiste voorverwarming.

Cilinder die vastloopt.

Controleer op spinnenwebben in de brander
of de opening.

Verwarm grill voor met de hoofdbranders op
"HIGH" voor 5 tot 10 minuten.

Voor het koken voor langere periodes, of
wanneer de cilinder bijna leeg is, of de
buitenluchttemperatuur laag is, hebben
wegwerpcilinders niet genoeg nat oppervlak
om vloeibaar propaan in damp om te zetten.
Gebruik een nieuwe cilinder.

Overvloedige
opflakkeringen/ongelijke
temperatuur.

Onjuiste voorverwarming

Overvloedig vet en
as-opeenhoping op
schroeiplaten en in de
lekbak.

Onjuiste positie cilinder.

Verwarm grill voor met beide hoofdbranders
op "HIGH" voor 10 tot 15 minuten.

Maak de schroeiplaten en de lekbak
regelmatig schoon. Bedek de lekbak niet met
aluminiumfolie. Volg de reinigingsinstructies.

Zorg dat de cilinder rechtop staat wanneer de
grill in gebruik is, en aan de regulator hangt.

De branders hebben een
gele vlam, gecombineerd
met de geur van gas.

Mogelijk spinnenweb en
dergelijke.

Maak de brander grondig schoon door
deze te verwijderen. Zie algemene
onderhoudsinstructies.

De brander kan niet met
de ontsteker aangestoken
worden, maar steekt aan
met een lucifer.

Losse elektrode draad.

De elektrode is gebarsten
of gebroken.

Beschadigde elektrode
draad.

Controleer dat de elektrode draad stevig
ingedrukt wordt in de aansluiting aan de
achterkant van de ontsteker. Vonk-systemen
moeten een vonk-ontsteker gebruiken.

Vervang de elektrode.

Vervang de elektrode draad.

"Verf” lijkt van de
binnendeksel of kap te
bladderen.

Vetopbouw op binnen-
oppervlakten.

Dit is geen mankement. Het deksel en de

kap zijn van roestvrij staal, en zullen niet
bladderen. Het bladderen wordt veroorzaakt
door verhard vet, dat er als verfschilfers uitziet
die afschilferen. Regelmatige schoonmaak zal
dit verhinderen. Zie de reinigingsinstructies.

De output van de brander
op "HIGH" is te laag.
(Rommelend lawaai en
fladderende blauwe vlam
aan brander-oppervlakte.)

Gebrek aan gas.

De toevoerslang is
ingeklemd.

Vuile of belemmerde
opening.

Spinnenwebben en
dergelijk in venturibuis.

Controleer de hoeveelheid gas in de cilinder.

Verander zo nodig de positie van de
toevoerslang.

Maak de brander-opening schoon.

Reinig de venturibuis.
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HOUD UW BON ALS BEWIJS VAN AANKOOP VOOR DE GELDIGHEID VAN UW GARANTIE

Bestellen Van Reserveonderdelen
GARANTIE-INFORMATIE

MODEL:

AANKOOPDATUM:

SERIENUMMER:

(schrijf hier uw gegevens voor gemakkelijke referentie)

Voordat u contact opneemt met de klantenservice, controleer de NAC website voor uitgebreidere
reiniging, onderhoud, het oplossen van problemen en de instructies voor het vervangen van onderdelen
op www.napoleongrills.com. Neem direct contact op met de fabriek voor vervangende onderdelen of
schadeclaims. De klantenservice is bereikbaar tussen 9 AM en 5 PM (Eastern Standard Time) op
1-866-820-8686 of fax op 1-705-727-4282. Voor het afhandelen van een schadeclaim, hebben wij de
volgende gegevens nodig:

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Onderdeelnummer en beschrijving.

3. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken’ is niet voldoende).
4. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

In enkele gevallen kan de vertegenwoordiger van de klantenservice verzoeken de onderdelen naar de
fabriek terug te sturen voor onderzoek, voordat vervangende onderdelen worden geleverd. De onderdelen
dienen vooruitbetaald verscheept te worden ter attentie van de klantenservice met de volgende gegevens:

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken’ is niet voldoende).

3. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

4., Retour autorisatienummer — verstrekt door de vertegenwoordiger van de klantenservice.

Let u er op, voordat u contact opneemt met de klantenservice, dat de volgende zaken niet door de
garantie worden gedekt:

-transportkosten, provisie of exportbelastingen

-arbeidsloon voor het de- en herinstalleren

-kosten voor servicegesprekken om de problemen vast te stellen
-ontkleuring van roestvrijstalen onderdelen

-mankementen aan onderdelen door gebrek aan reiniging en onderhoud, of het gebruik van onjuiste
reinigingsmiddelen (ovenreiniger).
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WAARSCHUWING! Het is aanbevolen om tijdens het uitpakken en monteren voor uw
veiligheid werkhandschoenen aan te trekken en een veiligheidsbril op te zetten. Hoewel we er alles
aan doen om het montage proces zo goed en zo veilig mogelijk te maken, is het kenmerkend voor
bewerkte stalen onderdelen dat de uiteinden en hoeken scherp kunnen zijn en verwondingen kunnen
veroorzaken als ze tijdens de montage niet op de juiste manier worden behandeld.

Aan De Slag

1. Haal alle onderdelen van het onderstel, de behuizing en de grill uit het karton. Til het deksel op en
haal alle verpakte onderdelen uit de binnenkant. Gebruik de onderdelenlijst om ervoor te zorgen dat
alle noodzakelijke onderdelen aanwezig zijn.

2. Vernietig het verpakkingsmateriaal niet totdat de grill volledig gemonteerd is en naar tevredenheid
werkt.

3. Monteer de grill op de plaats waar die gebruikt gaat worden. Leg het karton of een handdoek op de
grond om de onderdelen te beschermen tegen verlies of beschadiging tijdens montage.

NL

4. De meeste roestvrijstalen onderdelen worden geleverd in een beschermende plastic laag die
verwijderd moet worden voordat de grill gebruikt wordt.

5. Volg alle instructies in de volgorde zoals die is uitgelegd in deze handleiding.
6. Erzijn twee mensen voor nodig om de grillbak op het gemonteerde onderstel te tillen.

Als u vragen heeft over de montage of werking van de grill, of als er beschadigingen of ontbrekende
onderdelen zijn, bel dan gerust onze klantenservice op 1-866-820-8686 tussen 9 AM en 5 PM Eastern
Standard Time

www.napoleongrills.com
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Lijst met onderdelen

Item [Onderdeel # | Beschrijving
1 n010-0666 Montage van de roestvrijstalen deksel X
2 n570-0095 draaischroef voor de deksel X
3 n450-0025 Borgmoer 1/4-20 X
4 n305-0075 kookrooster X
5 n570-0017 1/4-20 x 1/2” schroef X
6 n325-0066 deksel-handvat X
7 n735-0003 1/4” borgring X
8 n735-0001 sluitring X
9 n357-0018 ontsteker X
10 n530-0040 regelgever 29 mbar X
n530-0041 regelgever 50 mbar X
11 n010-0670 ventielhuis X
12 n570-0013 #8 x 5/8” schroef X
13 n570-0078 M4 X 8mm schroef X
14 n725-0042 ventiel (rechtsom) opening 29mbar X
15 N455-0069 opening 50mbar X
16 n255-0014 fitting X
17 n380-0019r regelknop van de brander X
18 n335-0055 kap X
19 n640-0003 tank-riem X
20 n305-0074 schroeiplaat X
21 n010-0665 basis X
22 n010-0748 poot “A” X
23 n010-0749 poot “B” X
24 z570-0024 M6 x 12mm schroef X
25 n240-0027 elektrode hoofdbrander X
26 n450-0030 borgmoer M6 X
27 n710-0067 lekbak X
28 n100-0042 hoofdbrander X
29 n160-0024 borgklem voor tank X
63030 draagtas X

www.napoleongrills.com
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Onderdelen Diagram

/i
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‘NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

Fax naar: 705 727 4282

Bestelformulier voor Accessoires en Onderdelen

A.u.b. schrijf in blokletters

Naam:

Verstuur naar :

Tel :

Email:

Fax :

Visa of Mastercard Nummer:

Vervaldatum:

Handtekening:

Aantal Onderdeelnummer

Omschrijving

Belasting kan worden toegepast
Mogelijk extra vervoerskosten

Als u een bevestiging wilt, wilt u dan zo vriendelijk zijn een fax nummer of een e-mail adres aan te geven.

www.napoleongrills.com




Dieser Gasgrill darf nur an einem gut beliifteten Ort im Freien benutzt werden, nicht jedoch in einem

Gebaude, einer Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich.

SERIENNUMMER-AUFKLEBER VOM KARTON HIER ANBRINGEN

Seriennr.
000000
Model-Nr.

O e
-NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

PTSS165

A GEFAHR A ACHTUNG

WENN ES NACH GAS RIECHT: Vor dem Ziinden dieses Gerits bitte unbedingt
o Gaszufuhr zum Gerit absperren. den Abschnitt ,,ZUNDANLEITUNG” lesen.
e Flammen l3schen. In der Ndhe dieses oder anderer Gerite

diuirfen weder Benzin noch andere brennbaren

* Haube &ffnen. Flissigkeiten oder Gase gelagert werden. Dies

e Wenn es weiterhin nach Gas riechen gilt auch fiir nicht angeschlossene Gasflaschen.
sollte, dem Gerét fernbleiben und unverziiglich Ein Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch
den Gaslieferanten oder die Feuerwehr Brinde oder Explosionen zu Sachschiaden und

benachrichtigen. Korperverletzungen, auch zu todlichen, fiihren.

Bitte Bewahren Sie Diese Anleitung Auf

Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686
0558-12  Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
N415-0225CE JAN 10/13
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR NAPOLEON ENTSCHIEDEN HABEN

NAPOLEON-Produkte werden ausschlieBlich mit Komponenten und Materialien von héchster Qualitat
hergestellt, die von unseren geschulten und qualitatsorientierten Technikern montiert werden. Dieser
Grill wurde vor Verpackung und Auslieferung griindlich von unserem geschulten Personal gepriift, um
sicherzustellen, dass unsere Kunden die hohe Qualitat erhalten, die sie von allen Napoleon-Produkten
erwarten kénnen.

Das hochste Ziel aller Napoleon-Mitarbeiter ist hochste Kundenzufriedenheit und wir méchten lhnen

die notwendigen Werkzeuge zur Verfligung stellen, um ein unvergessliches Grillerlebnis zu erzielen. In
diesem Handbuch finden Sie die nétigen Anweisungen fir die sichere und ordnungsgemale Montage,
Installation, Wartung und Pflege Ihres Grills. Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstédndig durch und
machen Sie sich mit allen Sicherheitshinweisen und den Geratefunktionen vertraut, bevor Sie Ihren neuen
Grill in Betrieb nehmen. Bei genauer Befolgung dieser Anweisungen werden Sie lhren Grill Gber viele
Jahre genieRen kdnnen. Falls Sie aus irgendeinem Grund nicht mit unserem Produkt zufrieden sein sollten,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst unter der Telefonnummer +1-866-820-8686 zwischen 9
Uhr und 17.00 Uhr Eastern Standard Time oder besuchen Sie unsere Website www.napoleongrills.com.

Napoleon-Gasgrill President-Garantie

NAPOLEON garantiert dem Kaufer dieses NAPOLEON-Gasgrills fur die Dauer
eines Jahres, dass der Gasgrill frei von Material- und Verarbeitungsmangeln
ist. AusschlieBlich lackierte Oberflachen.

Transportkosten, Arbeitskosten, Kosten fur Installation oder Deinstallation,
Wasserschaden oder Exportzolle werden von NAPOLEON nicht erstattet.

Bedingungen Und Beschriankungen

Nur dem Erstkdufer und der das Gerat von einem NAPOLEON-Vertragshandler gekauft hat, garantiert NAPOLEON, dass ihre Produkte frei von
Verarbeitungsfehlern sind. Dabei gelten folgende Bedingungen und Beschrdankungen:

Die Herstellergarantie ist nicht Gbertragbar und kann auf keinen Fall von einem unserer Vertreter verlangert werden.

Der Gasgrill muss von einem hierfur lizenzierten und autorisierten Techniker installiert werden. Die Installation hat gemaR der mitgelieferten
Installationsanleitung sowie der gesetzlichen Bau- und Brandschutzvorschriften zu erfolgen.

Diese beschrankte Garantie deckt keine Schaden, die durch unsachgemaRe Bedienung, mangelhafte Wartung, Fettbrande, Umwelteinflisse, Unfalle,
Modifikationen, Missbrauch oder Vernachlassigung entstehen. Der Einbau von Ersatzteilen anderer Hersteller macht diese Garantie null und nichtig.

Weiterhin deckt diese beschrankte Garantie Folgendes nicht ab: Kratzer, Beulen, Lackschaden, Korrosion oder Verfarbung durch Hitze oder scheuernde
oder chemische Reinigungsmittel, abgestoRene Porzellanemaille sowie Teile, die bei der Installation des Gasgrill benutzt werden.

Sollte ein Teil in der Garantiezeit soweit beeintrachtigt werden, dass es seine Funktion nicht mehr erfullt, wird ein Ersatzteil zur Verfiigung gestellt.

Nur im ersten Jahr erstreckt sich diese Garantie auf den Ersatz der garantierten Teile, wenn diese trotz Bedienung gemaR Bedienungsanleitung und unter
normalen Bedingungen Material- oder Verarbeitungsfehler aufweisen.

Nach dem ersten Jahr kann sich NAPOLEON gemaR dieser beschrankten President-Lebenszeitgarantie nach eigenem Ermessen samtlicher
Garantieverpflichtungen entledigen, indem sie dem Erstkaufer den GroRhandelspreis eines defekten Garantieteils erstatten.

NAPOLEON ist nicht verantwortlich fiir Installations-, Arbeits- oder sonstige Kosten oder Auslagen, die in Verbindung mit der Installation eines
Garantieteils anfallen; solche Kosten sind nicht von dieser Garantie gedeckt.

Ungeachtet der Bestimmungen in dieser beschrénkten President-Lebenszeitgarantie beschrankt sich NAPOLEONSs Verantwortung auf das Obige und
deckt auf keinen Fall etwaige Neben-, Folge- oder indirekte Schaden.

In diesen Garantiebestimmungen werden NAPOLEONSs Verpflichtung und Haftung beztiglich NAPOLEON-Gasgrills definiert. Sonstige ausdriicklichen oder
angenommenen Gewahrleistungen bezlglich dieses Produkts, seiner Bauteile und seines Zubehors sind ausgeschlossen.

Im Zusammenhang mit dem Verkauf dieses Produkts Gbernimmt NAPOLEON keine weiteren Verpflichtungen und autorisiert auch Dritte nicht dazu, in
ihrem Namen weitere Verpflichtungen zu iibernehmen. NAPOLEON ist nicht verantwortlich fiir Uberbrennen, Ausblasen durch duRere Einfliisse wie
starke Winde, unzureichende Beluftung usw.

Fur Beschadigungen des Gasgrills durch Wettereinflisse, Hagel, schlechte Behandlung und schéadliche Chemikalien oder Reinigungsmittel ist NAPOLEON
nicht verantwortlich.

Im Garantiefall ist der Kaufbeleg oder eine Kopie davon zusammen mit der Serien- und der Modellnummer vorzulegen.

NAPOLEON behélt sich im Fall eines Garantieanspruchs das Recht vor, das Produkt oder ein Teil des Produkts von einem Firmenvertreter inspizieren zu
lassen.

Die Transport- und Arbeitskosten sowie etwaige Exportzolle tragt NAPOLEON nicht.

www.napoleongrills.com
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ACHTUNG! Ein Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch Brande oder Explosionen zu Sachschiaden
und Kérperverletzungen, auch zu todlichen, fiihren.

Warn- und Sicherheitshinweise

e Bei der Montage dieses Gasgrills miissen die Anweisungen im Handbuch genau befolgt werden. Falls
der Grill vollstdndig montiert aufbewahrt wurde, miissen die Montageanweisungen erneut liberprift
und die erforderlichen Prifungen auf Gaslecks durchgefiihrt werden, bevor der Grill in Betrieb
genommen wird.

e Lesen Sie dieses Handbuch vollstandig durch, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.

e Den Grill nurim Freien an einem gut beliifteten Ort einsetzen. Niemals in einem Gebaude, einer
Garage, einem Wintergarten, Gartenpavillon oder anderen geschlossenen Bereichen/Raumen
benutzen.

e Dieses Gerat ist nur zur Verwendung mit Propan-, Butan- oder Propan-/Butangasmischungen
bestimmt.

e Gerat nur an einem windgeschitzten Ort aufstellen. Die Kochleistung des Gasgrills wird durch starke
Windeinwirkung beeintrachtigt.

e  Dieser Gasgrill darf unter keinen Umstanden modifiziert werden. Vom Hersteller oder einem
lizensierten und autorisierten Servicetechniker oder Auftragnehmer versiegelte Teile diirfen durch den
Benutzer nicht modifiziert werden.

e  Gerat niemals unter einer brennbaren baulichen Struktur betreiben.

e Ausreichenden Abstand zu brennbaren Materialien einhalten: 457 mm zur Geraterlckseite, 457 mm
zu den Seitenteilen. Zusatzlicher Abstand ist empfehlenswert, wenn das Gerat in der Ndhe von Vinyl-
Verkleidungen oder Fensterscheiben aufgestellt wird.

e Der Gasschlauch muss so installiert werden, dass Kontakt mit heiBen Oberflaichen am Grill wahrend
der Verwendung oder wihrend Aufbewahrung/Transport vermieden wird.

e Die Propangaspatrone darf nicht angeschlossen sein, wenn der Gasgrill nicht verwendet wird.

e Wenn die Propangaspatrone an das Gerdt angeschlossen ist, diirfen Gasgrill und Patrone nur an einem
gut beltfteten Ort im Freien aufbewahrt werden.

e  Falls der Gasgrill im Innenbereich gelagert wird, muss die Propangaspatrone vom Grill abgenommen
und im Freien an einer gut beliifteten Stelle auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden. Abgenommene Propangaspatronen dirfen nicht in Gebduden, Garagen oder anderen
geschlossenen Raumen gelagert werden.

e Den Gasschlauch vor jeder Verwendung kontrollieren. Falls der Schlauch Zeichen von starkem Abrieb
oder Abnutzung aufweist oder beschéadigt ist, den Schlauch vor Benutzung des Gasgrills ersetzen. Nur
vom Hersteller empfohlene Ersatzschlauche verwenden.

e  Ersatzpatronen niemals unterhalb oder in der Ndhe des Grills aufbewahren.

e Den Schlauch nicht unter der Auffangschale durchfiihren — stets ausreichenden Abstand zwischen
Schlauch und Gerateboden einhalten.

e  Ein Gaslecktest muss vor der ersten Inbetriebnahme, jahrlich und nach jedem Austausch von
Gaskomponenten ausgefiihrt werden.

e  Folgen Sie beim Betrieb des Grills sorgfiltig allen Anweisungen fiir das Anziinden.
e Brenner niemals bei geschlossener Grillhaube ziinden.

e  Erwachsene und insbesondere Kinder sollten vor den Gefahren beim Umgang mit hohen
Oberflaichentemperaturen gewarnt werden. Kleine Kinder, die sich in der Nahe des Gasgrills aufhalten,
sollten stets beaufsichtigt werden.

e Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er in Betrieb ist.

e Den Grill nicht bewegen, solange er heiR oder in Betrieb ist.

e  Elektrische Kabel und Gasschlduche von heien Oberflachen fernhalten.
e  Sicherstellen, dass der Flammenschutzeinsatz richtig positioniert ist.

e  Fett-Auffangbehalter und Flammenschutzeinsatze regelmalig reinigen, um Fettansammlungen zu
vermeiden, die zu Fettbranden fiihren kbnnen.

e  Kein Wasser, Bier oder andere Flussigkeiten verwenden, um Aufflammen zu kontrollieren.
e  Keinen Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerat oder Teile des Grills zu reinigen.

e  Dieser Gasgrill ist nicht fir kommerziellen Gebrauch bestimmt.

e Dieser Gasgrill ist nicht als Heizer bestimmt und sollte nie als solcher verwendet werden.

www.napoleongrills.com
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Vorsichtig handhaben!

ACHTUNG! Bei Handhabung oder Transport des Grills vorsichtig vorgehen, um Schiaden und Versatz
der internen Bauteile zu vermeiden. Obwohl dieser Grill fiir Mobilitat ausgelegt ist, kann grober oder
falscher Umgang zu Schaden an internen Bauteilen und fehlerhafter Funktion fiihren.

Entsorgung von Altgerdten aus privaten Haushalten in der EU

Dieses Symbol auf dem Produkt oder dessen Verpackung gibt an, dass das Produkt innerhalb der EU

nicht zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden darf. Die separate Sammlung und das Recyceln lhrer
alten Elektrogerate zum Zeitpunkt ihrer Entsorgung tragt zum Schutz der Umwelt bei und gewahrleistet,
dass sie auf eine Art und Weise recycelt werden, die keine Gefahrdung flr die Gesundheit des Menschen
und der Umwelt darstellt. Es obliegt daher lhrer Verantwortung, das Gerat an einer entsprechenden
Ricknahmestelle fur die Entsorgung oder Wiederverwertung von Elektro- oder Elektronik-Altgeraten aller
Art abzugeben oder wenden Sie sich an den Handler, von dem das Produkt erworben wurde. GemaR den
lokalen Bestimmungen gewahrleisten diese Stellen, dass das Gerat auf eine Art und Weise recycelt wird,
die keine Gefahrdung fiir die Umwelt darstellt.

Gaspatrone

Nur Gaspatronen verwenden, die den nationalen und regionalen Vorschriften entsprechen.
Einwegpatronen missen der EN-417-Norm entsprechen und mit einem selbstdichtenden Lindal-Ventil
ausgestattet sein. Patronen mussen ein Fassungsvermdgen von 430 bis 460 g aufweisen. Patronen missen
entweder mit Propangas oder einer Propan-/Butanmischung befillt sein.

e Den Gummi-O-Ring am Druckregler inspizieren. Bei Beschadigungen den Druckregler ersetzen.
e Niemals eine Gaspatrone anschlieRen, die nicht den lokalen Vorschriften entspricht.

e Einwegpatronen miissen stets in aufrechter Position an der Grillseite befestigt werden — hierzu die
mitgelieferte Haltevorrichtung verwenden.

e  Ersatzpatronen nicht in der Ndhe des Geréats aufbewahren, wenn dieses in Betrieb ist. Gaspatronen
nicht extremer Hitze aussetzen und von direktem Sonnenlicht fernhalten.

e  Die Patrone niemals zu fest anziehen, da dies zu Beschddigungen des Druckregleranschlusses oder
Patronenanschlusses fiihren kann. Diese kdnnen zu einem Leck oder eingeschranktem Durchfluss zur
Einheit fihren.

NORMAL BESCHADIGT

ACHTUNG! pie Staubschutzkappe sollte aufgesetzt werden, wenn die Patrone nicht verwendet
wird, um das Eindringen von Schmutz und Ablagerungen in das Ventil zu verhindern.

ACHTUNG! vor Verwendung die Anweisungen auf der Patrone genau durchlesen. Eine verbeulte
oder verrostete Patrone kann gefahrlich sein. Die Patrone entsorgen, wenn sich Rostpartikel oder
Ablagerungen an der Verbindungsstelle der Patrone befinden.

AnschlieBen der Patrone: Sicherstellen, dass der Gasdruckreglerschlauch keinen Knick aufweist. Die
Patrone hat eine positive Sitzposition, die einen Gasfluss erst dann erlaubt, wenn eine positive Abdichtung
erreicht ist. Abdeckung der Gaspatrone abnehmen. Zur Montage die Patrone einfach im Uhrzeigersinn in
den Druckregler einschrauben. Nur per Hand anziehen, niemals Werkzeug verwenden.

Alle Anschliisse vor Inbetriebnahme des Grills auf Gaslecks priifen. Das Gerét jahrlich und nach
Anschlielen einer neuen Gasflasche auf Gaslecks priifen, oder wenn eine Komponente des Gassystems
ersetzt wurde. Einwegpatronen miissen stets in aufrechter Position an der Grillseite befestigt werden —
hierzu die mitgelieferte Haltevorrichtung verwenden. Hierdurch wird das Eintreten von flissigem Propan /
Butan in den Druckregler vermieden, das zu Uberfeuern und Schaden am Druckregler fiihren kann.

www.napoleongrills.com
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* Fiir ordnungsgemaRen Betrieb sicherstellen, dass der Einstellknopf handfest angezogen ist (im Uhrzeigersinn).

203 mm

ACHTUNG!

e Schlauch nicht unterhalb der Auffangschale verlegen.

e Alle Schlauchanschliisse mit zwei Rohrschliisseln fest anziehen. Kein Teflon-Abdichtungsband oder

Dichtungskitt fiir die Rohrverbindungen verwenden.

e Den Schlauch von heien Oberflachen fernhalten. Schmelzen des Schlauchs kann zu Branden fihren.

Gasschlauch

e Gehoren Schlauch und Regler nicht zum Lieferumfang, diirfen nur solche Schlduche und Regler
verwendet werden, die die einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen erfillen.

e Der Schlauch darf nicht mit Fett oder sonstigen heiRen Flissigkeiten oder Bauteilen des Geréts in

Beriihrung kommen.

e Schlauch regelmaRig tGberprifen. Ein Schlauch, der Risse oder Schmelzstellen aufweist oder abgenutzt

ist, muss vor der nachsten Benutzung des Gerats ersetzt werden.
e Der Schlauch darf nicht langer als 1,5 m sein.
e  Beim AnschlielRen ist darauf zu achten, dass der Schlauch knickfrei und nicht verdreht ist.

Der Schlauch ist vor dem aufgedruckten Ablaufdatum auszuwechseln.

Regler

In der folgenden Tabelle sind die Anschlusswerte des Gerats aufgefiihrt.

Brenner Disengrosse (Grob)Leistung Gasverbrauch
(Insgesamt) (Insgesamt)
I Il I Il I Il
#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kw 3.0 kW 225 g/hr 218g/hr

Zugelassene Gase / Druck - Die Werte |hres Gerits stehen auf dem Typenschild.

Gaskategorie '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

DisengrofRRe (siehe oben) I | I

Gasdruck Butan und Propane  |Butan 28-30mbar Butan und Propane
bei 30mbar Propane 37mbar bei 50mbar
Lander BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, SI
RO, SE, SI, SK, TR

Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Druckregler vor. Nur Druckregler verwenden, die den in der
vorstehenden Tabelle angegebenen Druck bereitstellen. Ersetzen Sie den Druckregler nur mit vom
Hersteller vorgegebenen Modellen.

www.napoleongrills.com
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Verwendung als Tischgerat

Der PTSS165 ist flir Mobilitat ausgelegt. Die klappbaren Beine des PTSS165 erlauben eine Verwendung
als Tischgerat auf den meisten Oberflachen. Die Beine lassen sich ausklappen und einrasten und kdnnen

zum Transport wieder eingeklappt/eingerastet werden. Zur Verwendung auf einer Tischfliche die vier (4)
Beine an den Ecken des Grills ausklappen.

ACHTUNG! Einwegpatronen miissen mit der mitgelieferten Haltevorrichtung an der Grillseite
befestigt werden.

> >

ACHTUNG! pen Grill nicht auf Tischoberflichen aus Plastik, Kunstharz oder Glas verwenden. Grill
nicht auf brennbaren Oberflachen verwenden.

www.napoleongrills.com
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Anleitung Fuir Die Leckagepriifung

ACHTUNG! Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! wihrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu entfernen.

Leckagepriifung: Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden. Wahrend der Prifung ist Rauchen verboten. Alle
Zindquellen sind zu entfernen. Die zu prifenden Stellen sind auf der Leckagepriifzeichnung aufgefiihrt.
Alle Brenner abstellen. Flaschenventil aufdrehen.

Seifenwasser (halb Wasser, halb Flussigseife) auf alle Anschliisse und Verbindungen an Regler, Schlauch,
Verteiler und Ventile auftragen.

Leckagen werden durch Blasenbildung angezeigt. Leckage durch Festdrehen des Anschlusses oder
Austausch des Teils durch ein vom Handler empfohlenes Teil beseitigen.

Bleibt die Leckage bestehen, Flaschenventil zudrehen, Regler abnehmen und Grill vom Gaslieferanten oder
Handler untersuchen lassen. Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, wenn die Leckage behoben ist.
Gaszufuhr abstellen.

www.napoleongrills.com
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Zundanleitung

Brenner

Anziindoffnung ~ Ziinder

ﬁ ACHTUNG! Haube 6ffnen.

ACHTUNG! stellen Sie sicher, dass das Brenner-Bedienelemente auf ,,OFF" (Aus) gestellt
ist. Gaszufuhr langsam auf Stellung ,,High“ drehen.

Ziinden eines Hauptbrenners

1. Haube o6ffnen.

2. Brenner auf hochste Stufe stellen.

3. Zundknopf driicken und gedrickt halten, bis Brenner ziindet; oder mit Streichholz
anziinden.

4. Wenn die Ziindung nicht sofort erfolgt, Brenner abstellen. 5 Minuten warten.

www.napoleongrills.com
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Grillanleitung

ACHTUNG! piesen Grill nicht unterhalb von ausgefahrenen Markisen verwenden. Nichtbefolgung
dieser Anweisungen kann zu Branden oder schweren Verletzungen fiihren.

GEFAHR! piesen Grill nicht unmittelbar nach Verwendung lagern oder transportieren. Den Grill vor
Transport oder Lagerung erst abkiihlen lassen. Nichtbefolgung dieser Anweisungen kann einen Brand
verursachen und zu Sachschaden, Kérperverletzung oder Tod fiihren.

> >

Beim allerersten Erhitzen gibt der Gasgrill einen leichten Geruch ab. Der Geruch wird durch das
»Einbrennen” der Innenlacke und Verdunsten der Schmiermittel aus der Fertigung verursacht, ist ganz
normal und tritt spater nicht mehr auf. Vor der ersten Benutzung sollten Sie darum die Hauptbrenner
etwa eine halbe Stunde mit groRter Hitze brennen lassen. Vor dem Grillen von magerem Fleisch wie
Hahnchenbrust oder mageres Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem Vorwarmen zu 6len,
damit das Fleisch nicht anklebt. Beim Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum Aufflammen kommen. Um
Aufflammen zu verhindern, kdnnen Sie Fett abschneiden oder mit niedrigerer Temperatur grillen. Wenn es
zum Aufflammen kommt, legen Sie das Fleisch von der Flamme weg zur Seite und stellen die Temperatur
herunter. Lassen Sie die Haube offen. Eine detaillierte Anleitung finden Sie in Napoleons Grill-Kochbuch.
Verwendung des Hauptbrenners: Vor dem Braten von Speisen sollte der Grill vorgewarmt werden.
Hierzu alle Hauptbrenner bei geschlossener Grillhaube auf hoher Flamme fiir ca. 10 Minuten betreiben.
Gerichte, die nur kurze Kochzeiten erfordern (Fisch, Gemiise) kénnen bei offener Grillhaube gegrillt
werden. Kochen bei geschlossener Haube erméglicht hohere, gleichmaRigere Temperaturen. Kochzeiten
werden reduziert und Fleischstiicke werden gleichmaRiger gegart. Speisen, wie z. B. Braten, die eine
Garzeit von mehr als 30 Minuten erfordern, sollten indirekt gegart werden (der Brenner gegenuber des
Grillguts sollte gezlindet sein). Bei der Zubereitung sehr magerer Fleischsorten wie Hihnerbrust oder
mageren Stlicken vom Schwein kann der Grillrost vor dem Vorwarmen eingefettet werden, um Anhaften
zu vermeiden. Bei der Zubereitung von sehr fetthaltigen Fleischsorten kann es zu Aufflammen kommen.
Das Fett etwas abtrimmen oder die Temperatur reduzieren, um Aufflammen zu verhindern. Sollte es
zum Aufflammen kommen, Grillgut von der Flamme entfernen und Hitze reduzieren. Haube offen lassen.
Weitere Anweisungen finden Sie im Napoleon-Grillkochbuch fiir alle Jahreszeiten mit exklusiven Rezepten
fir alle Gelegenheiten.

Reinigungsanleitung

ol
v VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen

.2 werden.

VORSICHT! zum Reinigen miissen die Brenner ausgeschaltet sein. HeiRe Flichen nicht ungeschiitzt
A beriihren. Grill an einen Ort stellen, wo das Reinigungsmittel keinen Schaden anrichten kann (nicht

auf die Terrasse oder den Rasen). Kein Teil dieses Gasgrills darf mit Ofenreiniger gesaubert werden.
Grillroste oder andere Teile des Gasgrills nicht in einem selbstreinigenden Ofen sdaubern. Gasgrill
# regelmaRig reinigen, da Barbecue-Sauce und Salz das Metall angreifen.

M Hinweis: In chlorid- und sulfidhaltigen Umgebungen kann auch rostfreier Stahl oxidieren oder Flecken
aufweisen. Dazu gehoren insbesondere Kistenregionen und andere extreme Bedingungen, z. B. die
nahere Umgebung von Pools und Whirlpools, die von hoher Warme und Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet
ist. Diese Flecken werden manchmal mit Rost verwechselt, aber sie konnen einfach entfernt und
vermieden werden. Reiben Sie alle rostfreien Stahlflachen alle 3 bis 4 Wochen mit Leitungswasser und
einem Reinigungsmittel fur rostfreien Stahl ab, um die Entstehung von Flecken zu verhindern.

Roste Und Warmhalteflache : lassen sich am besten beim Vorwadrmen des Grills mit einer weichen
Messingdrahtbiirste sdubern. Fir schwer zu entfernende Flecke Stahlwolle verwenden. Rostfreistahlroste
erhalten bei normalem Betrieb des Grills wegen der hohen Temperatur eine permanente Verfarbung.
Reinigen der Grillinnenseite: Grillrost entnehmen. Losen Schmutz an der Grillhaubeninnenseite

mit einer Messingburste entfernen. Flammenschutzeinsatz mit einem Spachtel- oder Schabemesser
abkratzen und Asche mit einer Drahtbirste entfernen. Flammenschutzeinsatz abnehmen und Brenner

mit einer Messingblirste reinigen. Asche und Schmutz von der Innenseite des Grills in den abnehmbaren
Auffangbehalter fegen. Sicherstellen, dass der Flammenschutzeinsatz ordnungsgemaR eingesetzt ist (Locher
zeigen zum rechten Ende des Grills), wenn er neu installiert oder fiir Transportzwecke verpackt wird.
Fett-Auffangbehalter: Fettansammlungen kénnen zu Branden fihren. Fett-Auffangbehalter haufig
reinigen, um UbermaRige Fettansammlung zu vermeiden. Fett und liberschissige Bratfllssigkeit tropfen

in den Fett-Auffangbehalter unterhalb des Gasgrills und sammeln sich dort an. Zur Reinigung die
Auffangschale aus dem Grill herausziehen. Den Fett-Auffangbehalter nicht mit Alufolie, Sand oder anderen
Materialien auslegen, da dies den erwiinschten Fettabfluss behindern kann. Fett-Auffangbehélter mit
einem Spachtel- oder Schabemesser auskratzen.
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Reinigen Der Aussenseite Des Gasgrills: Lackierte, Porzellan- oder Rostfreistahlteile nicht mit Scheuermitteln
saubern. Die Porzellanemaille ist besonders vorsichtig zu behandeln. Die Emaillebeschichtung ist wie Glas
und platzt beim Anschlagen leicht ab. Emaille-Reparaturmaterial ist von lhrem Napoleon-Handler erhaltlich.
AuBenflachen am besten in handwarmem Zustand mit warmem Seifenwasser reinigen. Rostfreistahl mit
einem entsprechenden Reinigungsmittel oder einem nicht scheuernden Reinigungsmittel sdubern. Stets in
Strukturrichtung wischen. Keine Stahlwolle verwenden, da sie Kratzspuren hinterlasst. Rostfreistahl verfarbt
sich unter Hitze goldfarben oder braun. Diese Verfarbung ist normal und beeintrachtigt die Leistung des Grills
nicht.

Wartungs Anleitung

Der Gasgrill sollte jahrlich von einem zugelassenen Wartungsdienst tiberprift und gewartet werden.

Brennbare Materialien, Benzin und andere brennbare Dampfe und Fliissigkeiten miissen entfernt vom
Gasgrill gelagert werden. Luftwege zur Beliiftung und zum Brenner nicht blockieren.

ol
A VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen
—

werden.

:,n\\'\'\ﬂ««(:. i)

VORSICHT! Gaszufuhr vor den Wartungsarbeiten abstellen und Gerit von der Gaszufuhr trennen.
Grill vor dem Warten abkiihlen lassen, damit es nicht zu Verbrennungen kommt. Jahrlich und nach
Auswechseln eines Gasbauteils eine Leckagepriifung durchfiihren.

Rohrbrenner: Der Brenner ist aus Edelstahl 304 hergestellt. Aufgrund der extremen Hitze und korrosiven
Umgebung kann es auf der Oberflache jedoch mit der Zeit zu Korrosion kommen. Diese kann mit einer
Messingblrste entfernt werden.

ACHTUNG! Gefahr durch Spinnen.

Spinnen und Insekten werden durch den Geruch von Propan- und Erdgas angezogen. Der
Brennerluftzufuhrregler ist mit einem Insektenschutzgitter ausgestattet. Hierdurch wird die
Wahrscheinlichkeit von Nistpldtzen im Inneren des Brenners vermindert, jedoch nicht vollstandig
ausgeschlossen. Das Vorhandensein von Nestern oder Spinnenweben im Brenner ist an einer leicht gelben
oder orangefarbenen Flamme oder einem Aufflammen an der Luftzufuhr unterhalb der Bedienelemente
erkennbar.

Zur Reinigung der Brennerinnenseite den Brenner vom Gasgrill abnehmen: Grillrost und
Flammenschutzeinsatz abnehmen. Die Schraube entfernen, mit der der Brenner an der Seitenwand
befestigt ist. Den Brenner in Vorwartsrichtung anheben, um ihn abzunehmen.

Reinigung: Die Innenseite des Brenners mit einer flexiblen Venturirohrdiisen-Biirste reinigen. Durch
Ausschitteln des Brenners den gelosten Schmutz durch den Gaseinlass entfernen. Brennerausldsse und
Ventil6ffnungen auf Verstopfungen tberprifen und mit einer aufgebogenen Blroklammer reinigen.
Sicherstellen, dass die Offnungen nicht vergréRert werden. Sicherstellen, dass das Insektenschutzgitter
sauber, fest und frei von Fuseln oder anderem Schmutz ist.

Neuinstallation: Die Prozedur in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren, um den Brenner neu zu installieren.
Uberpriifen, dass die Brennerdffnung bei Installation im Brenner eingefiihrt ist. Vollstindige Installation
nach dem Anziehen der Schraube und dem Ersetzen des Flammenschutzeinsatzes und Grillrosts.

A ACHTUNG! Bei der erneuten Installation des gereinigten Brenners

unbedingt sicherstellen, dass das Ventil/die Offnung in das Brennerrohr
fiihrt, bevor der Gasgrill angeziindet wird. Wenn das Ventil sich nicht
innerhalb des Brennerohrs befindet, kann es zu Brand oder Explosion
kommen.

A VORSICHT! schlauch : auf Abrieb, Schmelzstellen, Einschnitte und Risse untersuchen. Wenn einer
dieser Defekte vorliegt,darf der Gasgrill nicht benutzt werden. Schlauch von lhrem Napoleon-Handler
oder einem Fachbetrieb auswechseln lassen.
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Problem

Mogliche Ursachen

Lésung

Geringe Hitze / kleine Flamme auf
Stellung ,,High“.

Blockierung des Gasflusses.

Ungeniigendes Vorheizen.

,Einfrieren” der Patrone.

Brenner oder Offnung auf Spinnweben
Uberprifen.

Beide Hauptbrenner einschalten und
Grill auf hoher Stufe 5 bis 10 Minuten
vorheizen.

Beim Garen Uber lange Zeitspannen
oder wenn die Patrone fast leer ist,

oder bei niedrigen AulRentemperaturen
verfligen Einwegpatronen nicht Gber
genigend befeuchtete Oberflache, um
das Verdampfen von fliissigem Propan zu
ermoglichen. Neue Patrone einsetzen.

UbermaRiges Aufflammen/
ungleichméRige Hitze.

Ungeniigendes Vorheizen.

UberméRige Ansammlung

von Fett und Asche auf den
Flammenschutzeinsatzen und in
der Auffangschale.

Inkorrekte Positionierung der
Patrone.

Beide Hauptbrenner einschalten und
Grill auf hoher Stufe 10 bis 15 Minuten
vorheizen.

Flammenschutzeinsatze und
Auffangschale regelmaRig reinigen.
Auffangschale nicht mit Alufolie
auslegen. Siehe Anweisungen fir das
Reinigen des Grills.

Sicherstellen, dass die Patrone beim
Grillbetrieb in aufrechter Position vom
Druckregler hangt.

Brenner brennt mit gelber Flamme
mit wahrnehmbarem Gasgeruch.

Mogliche Spinnweben oder andere
Ablagerungen.

Brenner entfernen und griindlich
reinigen. Siehe Anweisungen zu Wartung
und Pflege.

Brenner lasst sich nicht mit dem
Anziinder ziinden aber mit einem
Streichholz.

Loser Elektrodendraht.

Elektrode ist gesprungen oder
gebrochen.

Beschadigter Elektrodendraht.

Uberpriifen, dass Elektrodendraht sich
fest in der Anschlussklemme an der
Ruckseite des Zinders befindet.

Flr Einzelfunkenziindsysteme muss ein
Einzelfunkenziinder verwendet werden.

Elektrode ersetzen.

Elektrodendraht ersetzen.

Haubeninnenseite sieht aus, als ob
,Farbe” abblattert.

Fettansammlung auf den
Innenseiten.

Dies ist kein Defekt. Deckel und Haube
sind aus Edelstahl das nicht abblattern
kann. Das Abblattern wird durch hart
gewordenes Fett hervorgerufen, das
zu farbahnlichen Splittern trocknet, die
abblattern kdnnen. Dies kann durch
regelmafiges Reinigen verhindert
werden. Siehe Anweisungen fiir das
Reinigen.

Brennerleistung auf Stufe ,High” ist
zu niedrig. (Rumpelnde Gerdusche
und flatternde blaue Flamme an
der Brenneroberflache.)

Zu wenig Gas.

Zufuhrschlauch ist eingeklemmt.
Schmutzige oder verstopfte
Offnung.

Spinnweben oder anderes Material
in der Venturidise.

Gasstand in der Patrone Uberprifen.

Zufuhrschlauch falls nétig neu
positionieren.

Brennerauslass reinigen.

Venturidlse reinigen.
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BEWAHREN SIE IHRE QUITTING ALS KAUFNACHWEIS AUF, UM IHREN

GARANTIEANSPRUCH ZU VALIDIEREN.
BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

GARANTIE-INFORMATIONEN

MODELL:

KAUFDATUM:

SERIENNUMMER:

(Alle fiir einen Garantieanspruch benétigten Informationen hier aufzeichnen)

Bevor Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen, besuchen Sie bitte die NAC-Website unter
www.napoleongrills.com, um ausfiihrlichere Informationen zu Reinigung, Wartung und Pflege, Fehlerbehebung
und Ersatzteile zu erhalten. Setzen Sie sich direkt mit dem Werk in Verbindung, um Ersatzteile zu bestellen

und Garantieanspriiche geltend zu machen. Unser Kundendienst ist zwischen 9 und 15 Uhr Eastern Standard
Time erreichbar. Telefonnummer: +1-866-820-8686, Faxnummer: +1-705-727-4282. Zur Bearbeitung eines
Garantieanspruchs bitte die folgenden Informationen bereithalten:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Teilenummer und —beschreibung

3. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)
4. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

In manchen Féllen kann der Kundendienstbeauftragte u. U. die Einsendung der Teile zur Uberpriifung
im Werk verlangen, bevor Ersatzteile ausgeliefert werden. Die Teile missen unter Vorauszahlung aller
Transportkosten und Angabe der folgenden Informationen an den Kundendienst versandt werden:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)

3. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

4. Autorisierungscode fir die Ricksendung. Diese erhalten Sie vom Kundendienstmitarbeiter.

Beachten Sie, dass die folgenden Teile nicht unter die Garantie fallen, bevor Sie den Kundendienst
kontaktieren:

- Transportkosten, Courtage oder Exportzélle

- Arbeitskosten fiir Aus- und Einbau

- Telefonkosten fiir Anrufe zur Diagnose eines Problems
- Verfarbungen von Edelstahlteilen

- Teileversagen aufgrund von mangelnder Reinigung und Pflege, oder Verwendung von falschen
Reinigungsmitteln (Ofenreiniger)
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ACHTUNG! wir empfehlen beim Entpacken des Gerits und bei der Montage Arbeitshandschuhe
und eine Schutzbrille zu tragen. Wir unternehmen alle Anstrengungen, den Montageprozess so
problemlos und sicher wie moéglich zu machen, doch bearbeitete Stahlteile haben iiblicherweise

! scharfe Kanten und Ecken, die zu Schnittverletzungen fiihren kénnen, wenn sie wahrend der Montage

unsachgemaB gehandhabt werden.

Erste Schritte

1. Alle Paneele fir den Wagen, Hardware und Grilleinsatz aus dem Karton entnehmen. Haube 6ffnen
und alle darin verpackten Komponenten entnehmen. Anhand der Stickliste sicherstellen, dass alle
notigen Teile vorhanden sind.

2. Zerstoren Sie die Verpackung nicht, bevor der Grill vollstdndig montiert ist und zu lhrer Zufriedenheit
funktioniert.

3. Den Grill an der Stelle montieren, wo er verwendet werden soll. Legen Sie Pappe oder ein Handtuch
zurecht, um wahrend der Montage keine Teile zu verlegen oder zu beschadigen.

4. Die meisten Edelstahlteile sind ab Werk mit einem schiitzenden Plastikfilm versehen, der vor
Montage des Grills abgezogen werden muss.

5. Folgen Sie allen Anweisungen in diesem Handbuch in der angegebenen Reihenfolge.
6. Zwei Personen sind erforderlich, um den Grillaufsatz auf den montierten Wagen zu setzen.

Bei Fragen zur Montage oder zum Betrieb des Grills, oder bei beschddigten oder fehlenden Teilen,
wenden Sie sich an unseren Kundendienst unter +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr und 15 Uhr Eastern
Standard Time.

www.napoleongrills.com
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Stuckliste

Position [Teilenr. Beschreibung
1 n010-0666 Edelstahlhauben-Baugruppe X
2 n570-0095 Hauben-Pivotschraube X
3 n450-0025 Sperrmutter 1/4-20 X
4 n305-0075 Grillrost X
5 n570-0017 1/4-20 X 1/2”-Schraube X
6 n325-0066 Haubengriff X
7 n735-0003 1/4” Federring X
8 n735-0001 Isolierte Unterlegscheibe X
9 n357-0018 Zunder X
10 n530-0040 29-mbar-Druckregler X
n530-0041 50-mbar-Druckregler X
11 n010-0670 Ventilgehduse X
12 n570-0013 Nr. 8 x 5/8” Schraube X
13 n570-0078 M4 x 8 mm Schraube X
14 n725-0042 Ventil inkl. Offnung 29 mbar X
15 N455-0069 Offnung 50 mbar X
16 n255-0014 Uberwurfmutter X
17 n380-0019r Brenner-Bedienelement X
18 n335-0055 Haube X
19 n640-0003 Tank-Befestigungsgurt X
20 n305-0074 Flammenschutzeinsatz X
21 n010-0665 Grillaufsatz X
22 n010-0748 Bein “A” X
23 n010-0749 Bein “B” X
24 z570-0024 M6 x 12mm Schraube X
25 n240-0027 Hauptbrenner-Elektrode X
26 n450-0030 Sperrmutter M6 X
27 n710-0067 Fett-Auffangbehalter X
28 n100-0042 Hauptbrenner X
29 n160-0024 Tankhalter-Clip X
63030 Tragetasche X
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Teile Diagramm

www.napoleongrills.com



71

www.napoleongrills.com



72

®

‘NAPOLEON-

FAXNR.: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

BESTELLFORMULAR FUR ZUBEHOR UND ERSATZTEILE

BITTE IN DRUCKSCHRIFT AUSFULLEN

ANSPRECHPARTNER:

LIEFERANSCHRIFT :

TELEFON : FAX:

EMAIL:

KREDITKARTENNR. (VISA, MASTERCARD) : GULTIG BIS:

UNTERSCHRIFT:

ANZAHL TEILENUMMER BESCHREIBUNG

ARTIKEL KONNEN U. U. STEUERPFLICHIG SEIN
TRANSPORTKOSTEN NICHT ENTHALTEN

FALLS SIE EINE BESTATIGUNG WUNSCHEN,BITTE FAXNUMMER ODER E-MAIL-ADRESSE ANGEBEN

www.napoleongrills.com



FasoBbiN rPUb AO/MXKEH SKCNNYaTUpPOoBATbCA UCKIIOYUTE/ZIbHO BHE NnomMeLlleHnA, B XopoLlo
nposeTpnBaemMmom mecte U He A0J/1XKEH IKCN/Z1yaTUpoBaTbCA BHYTPU 34dHUA, rapaXKa, noa HaBeCom

WAKn No6on Apyroi 3aMKHYTOM NAOLWAAM.

MPEAOCTABLTE CEPUNHBIA HOMEP, PACMONOXEHHBIE

HA YNAKOBKE

O e
@N A pOL EON@ e

GOURMET GRILLS

A OMACHOCTb A BHUMAHUE

EC/TU NPUCYTCTBYET 3AMNAX lA3A: MpoBoauTe po3KUr 4aHHOIo YCTPOICTBA
TONIbKO NOCne NpPoYTeHUA pasgena

¢ BbIKNIOUUTE YCTAHOBKY. .
MHCTPYKLUMUM, NOCBALLEHHOTO PO3XKUTY.

¢ Moracute N060e OTKPbITOE NAaMA.
He xpaHuTte 6eH3UH Unu gpyrue

* OTKpoWTe KpbILIKY. NErkoBOCMNAMEHAIOLMECA KUAKOCTU UK
e Ecnuv 3anax He passeusaertca napbl pAAOM C AaHHbIM UU Kakum-nunbo
OTOMAUTE OT YCTAHOBKU U CBAXKUTECD Apyrum rpunem. He xpaHute 6annoHbI ¢
C NOCTaBLUYMKOM ra3a UM NoXKapHoM CYT papom ¢ AaHHBIM UM KaKUM-1160
OXpaHOIA. Apyrum rpunem. HecobniogeHune gaHHbIX

YKa3aHUii MOXKeT NpUBecTH K yuiepby
4YacTHOM cO6CTBEHHOCTH, TPAaBMaM UAU
cmepTwm.

YcraHaBAuBalowemy Ha 3aMeTKy: OcraBbTe AdHHYIO UHCTPYKUUIO Blagenbly rpuna B Kavyecrtse

CNpPaBoOYHOro marepuana.

Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686
0558-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
N415-0225CE JAN 10/13 ’
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B/IATOAAPUM 3A BbIEOP NPOAYKLUN TOPTOBO MAPKU NAPOLEON

Mpoaykuma Toprosoi mapkn NAPOLEON m3rotoB/sieHa U3 BbICOKOKAYeCTBEHHbIX KOMMOHEHTOB U
maTepuanos u cobmpaetca KBaAMOULMPOBAHHBIMU ClELMaNNCTaMm, KOTOPble rOpAATCA cBoel paboToli.
Mepen, ynakoBKOM U OTrPY3KOMN KBAIMOUUMPOBAHHbBIE COTPYAHUKM NPOBEAN TLWATENbHbIA OCMOTP rpuAs,
yTobbI YOEeauTca B TOm, 4TO Bbl, noTpebutenb, Nony4mTe Ka4eCTBEHHYHO NPOAYKLMIO, KOTOPYIO U OXKuaaeTe
oT KomnaHmu Napoleon.Hawu ycununs HanpasaeHbl Ha yaoBaeTBoOpeHue Balwmx noTpebHocTen, Haww
MHOroyBa*kaemblil KNMeHT. Hawa uenb — obecneunTb Bac Bcemun HeobxoauMbIMM NpegMeTammn ana
He3abblBaeMOro onbiTa MCNONb30BaHMA rpuaa. [JaHHOe pyKoBOACTBO obecrneynT Bac MHbopmaLmei

no cbopKe, yCTaHOBKe, PEMOHTY U Haa/exallemy yxoay 3a rpunem. Nepes Hauanom sKcnayaTaLmm
BaLLEro HOBOro rpuaa HeobxoAMMO NOHOCTBIO MPOYNTATb AAHHOE PYKOBOACTBO U U3YUYNTb Mepbl
NpPeLoCTOPOXKHOCTU U OTINYUTE/IbHbIE YepTbl, KOTOPbIMK 0BnaaaeT rpunb. TuiaTenbHoe cobaoaeHne
AaHHbIX MHCTPYKLWI rapaHTUPYeT UCnpaBHYto paboTy rpuns Ha gonrue rogbl. ECan AaHHaa NnpoayKuma no
KaKMM-MH0 NpUYMHAM He OTBeYaeT BalMm TPeBOBaHUAM, NMOXKANYMCTa, CBAMKMUTECH C HALLUMM OTAE/I0M
no pabote c kKAaneHTamu no TenedoHy 1-866-820-8686 c 9:00 go 17:00 (ceBepoameprKaHCKOE BOCTOYHOE
Bpems) uamn nocetTuTe Haw Beb-caliT no agpecy www.napoleongrills.com.

FapaHTKA Ha rasoBble rpunan NAPOLEON

KomnaHusa Napoleon rapaHTupyeT oTcyTCTBME B BalleM HOBOM ra3oBOM
rpune Napoleon npousBoacTBeHHbIX AePeKToB 1 AedeKToB maTepurana
B TeYeHUe OAHOro roga. dTa rapaHTMA He pacnpocTpaHAeTca Ha
OKpallleHHble NOBEPXHOCTH.

KomnaHusa Napoleon He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3@ TPAHCMNOPTHbIE
pacxoapl, TPYA03aTPaThl, PacxXoAbl, MOHECEHHbIE MPU MOHTaxe/
AEMOHTaXe, ywepb, NPUUYNHEHHDBIN BOAOMN UM SKCMOPTHYIO MOLWWANHY.

YcnoBua U orpaHUYeHunnA

"NAPOLEON rapaHTUpyeT BbINONHEHWE rapaHTUItHbIX 06A3aTeNbCTB NepBOHa4YaIbHOMY MOKyNaTesto NP YCA0BKUK, 4TO NOKYNKa Bblna nposeaeHa
Yepes ynosHomoueHHoro noctasiymka NAPOLEON u agnsetca 06beKTOM YCI0BUIA U OFPaHUYEHUIA YKa3aHHbIX fanee:"

3aBoACKanA rapaHTUA He NoA/eallas nepegade Apyromy vLy U He MOXKeT 6biTb Npoa/ieHa NPeACTaBUTENAMM.
[a3oBbIi rpUnb AOIKEH YCTAaHABAMBATLCA IMLEH3UPOBAHHbIM, YNTOTHOMOYEHHbIM CNeLnasncTom.

FapaHTWA, orpaHUYeHHasa onpeseneHHbIM CPOKOM He BO3MeLLaeT yObITOK, HAHECEHHDbIV HEeNPaBWU/bHBIM UCMONb30BaHUEM, HELOCTAaTOUHbIM
TEXHUYECKMM OBCNYHKMBAHWEM, MOKAPOM, BO3HMKLLIMM OT BO3rOPAHUA KUPa Ha rpune, He61aronpuaTHbIMM OKPYKAOLLMMU YCIOBUAMM,
XaNaTHOCTbIO, HEMPaBWU/IbHOW 3KCNyaTaLMell YCTaHOBNEHHbIX AeTaneil, UCNob30BaHMEeM HENOAXOAALLMX AeTanei.

[aHHaA rapaHTUA, orpaHMYeHHan onpeaeseHHbIM CPOKOM He PacrnpoCTPaHAETCA Ha LapanyvHbl, BMATUHbI, U3MEHEeHMWe LIBETOBOTO NOKPbLITUA OT Xapa,
abpas3nBHOIN OYNCTKN NOBEPXHOCTEN M XMMUYECKOM OYUCTKM, TPELLMHDI AeTanell C KepaMUYECKOM 3Manblo UAK APYrUX SNEMEHTOB ra30BOro rpUNA.

3ameHa feTanei NpesocTaBifeTcs Npy yCI0BUM U3HOCA AeTanei 40 CTeneHu notepm paboTocnocobHOCTU B NEPUOA, AeNCTBUA rapaHTUIMHOTO CpoKa.

B nepsblii rog, akcnayaTaLmm, AaHHOE rapaHTUitHoe 06A3aTe/IbCTBO PACNpPOCTPAHAETCA Ha 3aMeHy AeTasell No rapaHTUM, MMEIOLLMX 3aBOACKOM Bpak,
MpU YCII0BUU, YTO AETaNb SKCMIYaTUPOBANACh NPU 0BbIYHbIX YCI0BUAX B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMAMM MO IKCNAyaTaLuu.

B nocneaytowme rogpl, B COOTBETCTBMM C NPaBUIAMM OrpaHUYEHHOM NoXKn3HeHHoM rapaHTun NAPOLEON, moxKeT, no cBoemy yCMOTpeHuto,
NONHOCTbIO 0CBOGOAUTLCA OT BCeX 06A3aTENbCTB B OTHOLLIEHUM BO3MELLEHUA CTOMMOCTM AeTaseit ¢ 6pakom nepBoHavanbHOMY NOKynaTento.

NAPOLEON He 6epeT Ha ceba 0TBETCTBEHHOCTb 3@ YCTaHOBKY, paboTbl UM Apyrue U3LEPKKU, OTHOCALLMECA K NOBTOPHOM ycTaHOBKe AeTanei no
rapaHTMu, NoaobHbIe N34EPIKKM He obecrneynBaloTcs.

HeB3upas Ha Ntobble NONOXKEHUA, coaepKaLLMecs B orpaHUYeHHOM NoXusHeHHoi rapaHTun NAPOLEON B AaHHOM, BbILLEONUCaHHOM rapaHTUHOM
obnA3atenbcTBe 06yCaBAMBAETCSA, YTO HE NPOUCXOAAT BbINAATbl H06bIX KOCBEHHbIX, HENPEAHAMEPEHHbIE U CY4aNHbBIX YBbITKOB.

[aHHanA rapaHTUa onpeaenseT pasnuyHble obsasatensctea NAPOLEON B oTHoweHuu rasosoro rpuna NAPOLEON, a gelicteue nobbix gpyrux
rapaHTUIHbIX 06A3aTENbCTB, KaK NPAMbIX, TaK M KOCBEHHbIX, B OTHOLIEHWW NPOU3BOAMMON MPOAYKLMU, AETANEN NN aKCECCYaPOB UCK/IKOYAETCA.

NAPOLEON He ynonHomouusaeT ntobbix TpeTbux nuL, 6paTth He cebs niobbie apyrie 06A3aTeNbCTBa B OTHOLIEHWM NPOAANK AaHHOW NPOAYKLMN.

NAPOLEON He 6epéT Ha cebs OTBETCTBEHHOCTY 3a: BbIGPOCHI NIaMeHM, 06YCI0BNEHHbIE BHELHUMM YCIOBUAMM, TAKUMU KaK CUbHbIE BETPA UK
HeJoCTaToYHaA BEHTUAALMA.

FapaHTs NAPOLEON He pacnpocTtpaHseTcs Ha nto60i yuiep6, HaHeCEHHbIM HEBNAroNPUATHBIMMU MOTOAHLIMU YCIOBUSAMM, TPAZLOM, TPYObIM
obpalleHnem U XMMUYECKOM O4MCTKON.

[insa BbicTaBneHUsA npeTeH3unit no rapaHTum NAPOLEON Heo6X0a1MMO NPUNOKUTL K NPETEH3UM YEK Ha NPOAAHHbIV TOBAP WM €70 KOMWIO, BMECTE C
CEpUIHBIM HOMEPOM U HOMEPOM MOZE/N TPUNA.

NAPOLEON ocrasnisieT 3a cob0i npaBo NpoBeAeHUs CBOVMM MPeaCTaBUTENAMM OCMOTPOB MPOAYKLMM U AeTanei nepes ocywectsneHmem pabor no
rapaHTuu.

NAPOLEON He 6epét Ha cebsa U3gepskKu no nepesoske, paboTe UM 3KCNOPTHbIM cbopam.
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BHUMAHMWE! Hecobnionenmne panHbix yKazaHuii MOXKeT NpUBECTH K yLuepby YacTHO
COBCTBEHHOCTH, TPaBMam Ui cmepTu. MpouuTaiiTe U creayitTe BCem NpeaynpekAeHUAM U YKasaHUAM,
A3HHBIM B MHCTPYKLMMU.

MpaKkTuKa 6e3onacHoOi 3KcnayaTauum

e [laHHbI ra3oBbli rpKb A0/XeH 6biTb COBPaH B TOYHOCTM COMMACHO YKa3aHMAM, U3/I0XKEHHbIM B
AaHHOM pykosoacTee. Ecav rpunb cobrpanu B marasuHe, Bbl 40XKHbI NPOBEPUTH NPaBUIbHOCTb
CcHOpPKM 1 ybeamuTbea B OTCYTCTBMM YTEYKM rasa.

e MonHocTblo npquTaVlTe WHCTPYKUUIO Nepen TemM, Kak NPUCTYynnTb K 3KCN1iyatalln rasoBoro rpuna.

e [a30BbIV rPWU/Ib JOMKEH IKCMNYATUPOBATHCA UCKIOUUTENBHO BHE NMOMELLEHMUSA, B XOPOLLO
NpoBETPMBAEMOM MECTE U He AOJIKEH SKCNIYAaTUPOBATLCA BHYTPM 343HMA, rapaxka, Nnof HaBecom Uau
noboi Apyroit 3aMKHYTOM niowaaun.

e [laHHbIV ra3oBbli rpmab paboTaeT TO/IbKO Ha NponaHe, byTaHe, Uan cmecy nponaHa / bytaHa.

e PacnonaraiTe rpuab TakKum 06pasom, YTobbl OH BbIN 3aWMLEH OT BeTpa. CUAbHbLIV BETEP HEraTUBHO
CKa3bIBAETCA Ha Ky/IMHAPHbIX NOKa3aTeAaX ra3oBoro rpuns.

e B yCTPOICTBO ra30BOr0 rPUA He JOIXKHO BHOCUTBCA HUKAKUX USMEHEHUI MU MOogUbUKaALUA.
3anpelLLeHo BHOCUTb U3MEHEHUA B AeTann, ONIOMOUPOBaHHbIE M3rOTOBUTENEM U/
JIMLEH3UPOBAHHbBIM, YTOJTHOMOYEHHbIM CNEeLUanucTom.

e 3anpelyeHa sKcnayaTtauma yCTaHOBKM, PAcroNOKEHHOW Nog, KaKoi B0 KOHCTPYKLMEN Cropaemoro Tuna.

o CoxpaHsaiTe AUCTaHUMIO MEXAY rPUAem n roptounmm matepmanamm (18” (457 mm) oT 3agHEN CTEHKMU
yCcTaHOBKM 1 18” (457 mm) no 60Kkam). PekomeHayem oCTaBAsATb 60/iblUME NPOCTPAHCTBA, €C/N PeYb
NAET O BUHWMNOBOW OBMBKE MM OKOHHbIX Pamax.

e LllnaHr ra3onpoBosa A0/KEH BbITb YCTaHOBAEH 06Pa30M, MCKNHOYAIOLLLMM er0 KOHTAKT C 1t06biMM
BbICOKOTEMMEPATYPHbIMU MOBEPXHOCTAMM MPUA KaK BO BPeMs 3KCMJlyaTaunu, Tak 1 BO Bpems
XpaHeHus / nepemelLeHms.

hd Korga rpunab He akcnayaTupyercs, 6annoH c nponaHoMm Ao0/1KeH ObITb OTK/IIOYEH.

e Korga 6annoH c NPOMNaHOM COeANHEH C rpunem, 6annoH u rpnnb OONXKHbI HAXOAUTbCA BHE
noOMeLWEHNA B XOPOLIO NMNPOBETPUBAEMOM MeECTE.

e Korga rpusib XpaHUTCA B MOMELLLEHUN He0HXOAMMO OTKOUNTL BaNNOH C NPOMAHOM M XPaHUTb ero
BHE MOMeELLEHMA B XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM MECTe BHe AocAraeMocTu aeteit. OTcoeguMHEHHble
6anN0HbI HE JOMKHbI XPAHWUTLCA B MOMELLEHWK, Tapaske UK APYrMX OTOPOMKEHHbIX MeCTax.

A Mepea KaXkablm MCNOAb30BAaHMEM OCMOTPUTE ra30Bble WAAHTU. ECAN NpUCyTCTBYIOT AOKa3aTenbCTBa
NOBbIWEHHOIO U3HOCa UK NoBpPeXAeHUA WAaHra, TO OH AO/1XKeH 6bITb 3aMeHEH Ha HOBbIN,
O,D,O6peHHbI171 npounssogutenem, 40 aKCnayataunum rasosoro rpuna.

e He xpaHuTe 3anacHble 6an10HbI NOA, UK PALOM C KOPMYCOM FPUAA.

*  He pasmellaiTe WAAHI NO4 NOAAOHOM — 0becrneybTe 4OCTaTOUYHbIN 3330 MEXAY AHULLEM YCTaHOBKM
W LWAHTOM.

hd PerynapHo y6e>+<p,a17|Ter B OTCYTCTBMMW TeYU Nepes nepsbim BKAOHeHUeM. [poBoguMTe UCNbITaHUA HA
repMmeTn4yHOCTb eXXerogHo nam npun Ka)KLI,Oﬁ 3ameHe razoBoro 6asioHa.

e TwaTenbHo cneayiTe yKasaHMAM MO PO3KUTY BO BPeMA aKCNIyaTauum rpuna.
e He BKAtOYaWTE rOPENIKM NPU 3aKPbITOM KPbILLKe.

e B3poc/ble 1, B 0COBEHHOCTH, AETU AO/IMKHbI BbITb XOPOLIO 0CBeAOM/IeHbl 06 ONacHOCTAX
BbICOKOTEMMNEPATYPHbIX MOBEPXHOCTEN. He 0CcTaBAANTE MafeHbKUX AeTei 6e3 NPUcMoTpa OKO0 rpuAs.

e  He ocTtaBnaiTe paboTatowwmii rpunb 6e3 npucmoTpa.

e He nepemeLlyaliTe rpuib BO BpEMA 3KCMIyaTaL MK,

e [lepxuTe Kabesb 3NEKTPONUTAHUA HA PACCTOSHUM OT BOAbI UM HArpeTbIX MOBEPXHOCTEN.
e VY6eauTechb, YTO 3aC/IOHKM YCTAHOB/IEHbI COMIACHO YKa3aHUAM.

e ChnepyeT NpoOBOAWTL PErY/IAPHYIO YNCTKY NOAHOCA M 3aC/IOHOK BO M36eXKaHMe CKOMAEHUA Xupa,
KOTOPOE MOMKET NOCAYXKUTb MPUUMHOM MOXKapa, BO3HUKLLErO OT BO3ropaHMUA u1pa Ha rpune.

e He nonb3yiiTecb BOAOW, MMBOM UAN APYTUMMU KUAKOCTAMU ANa 60pbObl C BbIOBPOCAMM NAAMEHM.

e He Mcnonb3yiTe YyCTaHOBKM A/19 OYUCTKM BOLOM NOZ BbICOKMM AaBNeHUEM A8 YNCTKU NtoBbIX
[eTanieil yCTaHOBKM.

e [laHHbIN ra3oBbIN rPUAb NpeaHa3HAYeH 419 YaCTHOMO UCMO/Ib30BaHKA.

e [laHHbII ra3oBbli FPU/Ib HE A0JIXKEH BbIMNOAHATL GPYHKLMM 0borpesaTtens.
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CobntopaiiTe OCTOPOXKHOCTb NPU TPAHCMOPTUPOBKE

A OCTOPOXHO! ans npeporepaiyeHnn nospemaeHnii UM cMeLLeHNs BHYTPEHHUX KOMMNOHEHTOB
cneayet co61104aTb OCTOPOKHOCTb NPU TPAHCMOPTUPOBKE MW NEPEMELLLEHNN rPpUAA. XOTA Npu

pa3paboTKe AAHHOrO FPU/IA YUNTbIBANACh BO3MOXKHOCTb NEPEMELLLEHNSA, HEOCTOPOXKHOE 06palLeHne

WM yAAPbI MOTYT NOBPEAUTb BHYTPEHHUE KOMMOHEHTDI, YTO NPUBEAET K HENPaBUABHOIM paboTe rpuns.

Hapgnekawias yTuamsaumua gaHHoOro npoaykKra

[aHHana MapKMPOBKa 03HAYAET, YTO AaHHbIN NPOAYKT He/b3s YTUIM3MPOBATL BMECTE C HbITOBbIMMU
oTXo4amu Ha TeppuTopun EC. HagnexuT yTuan3mpoBaTth YCTPOMCTBO B COOTBETCTBMMU CO BCEMM
Hag/1eXKaLMMM NPaBoBbIMM HOPMAaTUBaMM A/ CNOCOBCTBOBAHUA NPOAO/IKUTENIbHOTO NOBTOPHOTO
MCNO/b30BaHNA MaTepPUasIbHbIX PECYPCOB BO M3bexKaHWe NpUIMHEHNUA Bpeaa 340P0BbI0 Ntoaei

N OKpY»KatoLen NPUPOAbl OT HEKOHTPOIMPYEMOTO PasMeLLeHNA 0TX0408B. s caaum yCTpocTBa,
oTpaboTaBLLEro CBOW pPecypc, NoXKanymncra, BOCNoAb3yNTeCchb cucTeMamm cb6opa OTXOL0B UK CBAXKMUTECH
C NOCTaBLMKOM 060PYA0BaHMA, Y KOTOPOTO YCTPOMCTBO Bb110 NprobpeteHo. OHU MOTYT NPUHATL
YCTPOWCTBO A/18 Hag/1exKalllen yTUAn3aumu.

Ma3oBbiv 6aNN0H

Monb3yinTeck ToIbKO 6anoHaMK, COOTBETCTBYHOLWMMM HALlMOHAIbHbIM U PEFMOHAIbHbIM HOPMaTUBAM.
Mcnonb3yemble 6anioHbl JOMKHbI COOTBETCTBOBATb CTaHAaPTy EN417 1 f0nKHbI ObITb OCHALLEHbI
CaMOYNNOTHAILWMMCA KnanaHomMm. EMKocTb KapTpuasKen gonkHa 6bitb oT 430 o 460 r. OHW JO/TKHbI
3aM0/HATLCA IO NPOMNAaHOM, IO CMecbio NponaHa u byTaHa.

e [lpoBepbTe pe3srMHOBOE YNIOTHUTENbHOE KO/bLO peryasatopa. B ciyyae obHapyKeHUs noBpexaeHns
perynaTop HeoHXoAMMO 3aMeHUTb.

*  HuKorga He MCNONb3yiTe BaNNOHbI, KOTOPbIE HE COOTBETCTBYIOT MECTHbIM HOPMaM.

*  lcnonb3yemble 6annoHbl BCerga caeayer XpaHuTb B BOKOBOW YacTu rpus B BEPTUKAIbHOM
NOMIOXKEHWNW, 3aKPENMB UX YAEPHKMBAIOLWMM GUKCAaTOPOM, NOCTaBAAEMbIM B KOMM/IEKTE.

e HuKorga He xpaHWTe 3anacHble 6annoHbl 86113n paboTatowero obopyaosaHua. He nogsepraite
6an10HbI YpE3MEPHOMY HAarpeBaHMIO U He 4oNYyCKaTe NonagaHus NPSMbIX CONHEUYHbIX ayyei.

e He 3akpennsiiTe 6a/10H CIMLKOM CU/IbHO, TaK KaK 3TO MOXKET NOBPeAUTb COeAMHEHUA PeryaaTopa
nnm 6annoHa. ITO TaKXKe MOXKET NPMBECTM K YTeUKe rasa uam 3aTpyaHUTb nogady rasa K
obopyaoBaHuio.

HOPMA/IbHbIN NOBPEXAEH

BHUMAHMWE! fAns npeporepaiuenmns nonagaHms rpasm u 4actul, B KnanaH Bceraa Haaesaiite
A Nbl/1e3aLMTHBIM KO/INAYoK Ha 6annoH, Korga Um He Nonb3yeTech.

BHUMAHMWE! nepea ncnonbsosannem 6annoHa BHUMaTENbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO. BannoH,
MMeElOLLMNIA BMATUHDI UM NOKPbLITbIN PXKaBYUUHOM, MOXKET NPeACcTaBAATb onacHOCTb. Mpu 06HapyKeHUY
B MecTe coeauHeHUA 6anioHa cnepoB PrKaBYMHbI MU 3arps3HEHUSA, OTCOeAUHUTE ero.

MNoacoeanHeHune 6annoHa: YoeamuTtech, YTo LWNAHT PEryNATOPa rasa He MMeeT U3rMboB M He NepekpyyeH.
BannoH umeeT HenogBUKHOE CoeanHEHWEe, KOTOPOe He NO3BO/AET ABUIaTbCA NOTOKY rasa 4o
06pasoBaHMA NNOTHOMO coeguHeHnn. CHUMUTE KOAMAYOK UM 3aryLKy ¢ 6annoHa. [as ycTaHOBKM
6an/10Ha BBEPHUTE €ro B PEryaATop Mo Hanpas/eHUo YaCoBOW CTPE/KM. 3aKpyumBaTe pyKamu, He
NCNONb3YNTE HUKAKMX MHCTPYMEHTOB.

Mepeps, vcnonb3oBaHMem bapbeKto MpoBepbTe BCe MecTa COeAMHEHUI Ha YTeUKy ra3a. MpoBepKa yTeuku
rasa [O/KHA BbIMOMHATLCSA EXKEroAHO U KaxKablii pas Npu ycTaHoBKe 6aN/IoHa UM 3aMeHe KOMMOHEHTOB
rasoBoi cuctembl. Micnonbayembie KapTpuOKM cnemyeT XpaHUTb B GOKOBOM YaCTU rpusa B BEPTUKAJIbHOM
NONOXKEHUW, 3aKPENUB UX YAEPKUBAOLLMM GUKCATOPOM, NMOCTABNSEMbIM B KOMMIEKTe. ITO NpeaoTBpaTUT
yTeuKy nponaHa/ 6yTaHa B peryifTop, YTO MOXKET MPMBECTM K YPE3MEPHOMY HarpeBaHUIO U MOBPENKAEHMIO
perynatopa.
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* HacTpoWKM perynsaTopa

203 mm

\ v

DOna obecneueHns 6ecnepeboiiHoii paboTbl ybegutech, UTO pyyKa
perynaTtopa 3aTAHyTa BPY4Hy!o (N0 HanpaB/ieHUIO YaCOBO CTPENKK).

BHUMAHMUE!
e He pa3smeLlaliTe WAAHF NoA NOAAOHOM.
e  3aTAHWUTE BCe COeAMHEHUA ABYMA raeyHbIMU Katodamu. He ncnonb3yiite TeG10HOBYO NEHTY MK
TPYOHYIO CMa3Ky AN COEAMHEHUI LWNaHTa.
e YbeguTech, YTO LUAHT HE COMPUKACAETCA C TOPAYNUMM NMOBEPXHOCTAMM, TaK KaK 3TO MOMKET MOCAYKUTb
npuynHom gedopmauum WaaHra 1 noxapa.

Fa30BbIU WIQHT

e EC/M WANAHT M perynsTop He NOoCTaBAAOTCA B KOMMJIEKTE C ra3oBbiM 6asi/IOHOM, TO HAANEKUT
No/sb30BaTbCA TONbKO W/IAHFAMWU U PEryiATOPaMM, COOTBETCTBYHOLWMMM HALLMOHANBbHBIM U
pernoHanbHbIM HOPMATMBAM.

e Yb6eauTechb, YTO LUNAHT HE BCTYNAET B KOHTAKT C *KUPOM W HE COMPUKACAETCA C FOPAYUMM KUOKOCTAMMU
N NOBEPXHOCTAMMU FPUNA.

e PerynapHo npoBepsiTe COCTOSHME WNaHra. B cnyyae aedopmaumm, 06pasoBaHmA TPELWMH UK
M3HOCA 3aMeHUTE LWNAHT nepes, UCnoib30BaHNEM YCTaHOBKK/

e LlnaHr He gonxeH 6bITb ANNHHee 1,5 m.

e [lpu ycTaHOBKe ybeauTecb B OTCYTCTBUM AedEKTOB rasoBOro LWlaHra.

e [lpoBogMTe 3aMeHy ra3oBOro LWAAHra 40 UCTeYEHUA CPOKa rOAHOCTU, YKA3aHHOMO Ha LUIaHre.

TeXxHn4YyecKkue pAaHHble

B cneaytolleit Tabavue cogeprKatca BXoAALLME 3HaYeHMA 414 060opyaoBaHMS.

lopenka Pasmep conna  (O6wumit) (nonHbIN) noasoa Tenna MoTpebneHue rasa (obuiee)
| Il | Il | Il
#65 (0,88 mm)  #69 (0,74 mm) 3,1kBt 3,0 kBT 225 r/yr 218r/ur

OpobpeHHble rasbl / gasneHve — nposepbTe TabMYKY C NacnOPTHbIMU AaHHbIMKM M ybeanuTech, YTo OHa
COOTBETCTBYET CMMUCKY.

KaTeropus rasa '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

Pasmepbl conna (cmotpuTe Bbiwe) |l | Il

lasbl/ gasneHune BbyTaH 1 nponaH npu |byTtaH 28-30 M6ap, byTaH 1 nponaH npu
30 Mb6ap nponaH 37 Mb6ap 50 Mb6ap

CTpaHbl BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, Sl
RO, SE, SI, SK, TR

He BHOCUTE HUKAKMX U3MEHEHUI UK moandUKaLmMii B yCTPOMCTBO perynaTtopa. Monb3yitecb
perynatopamu, obecrneynsatolMmm AaBaeHNe, yKasaHHOe B BbilienpuBeaEéHHOM Tabauue. Mpu
HeobX04MMOCTM 3aMeHbl PeryaaTopa pekomeHAyeTcs NnpuobpeTtaTb peryaaTopbl, 0406peHHble
NPOU3BOAMUTENEM.
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Ncnonb3oBaHUe Ha CTOoNe

Mopgenb PTSS165 paspaboTaHa ¢ y4eTOM BO3MOXKHOCTU NepemelleHns. bnarogapsa cKAagHbIM HOXKKaM
PTSS165 morKHO ycTaHaBAMBaTb Ha 1t06oM cTose. HOXKKM packnaapiBatoTcsa U GUKcMpytoTes Ha mecTe. Mpwn
TPaHCMOPTUPOBKE CKIAAbIBAIOTCA B C/IOKEHHOE NMOJIOXKEHME.

[na Mcnonb3oBaHMA Ha CTose PasfioKuTe (4) HOXKKK, HaxoaALMECs Ha yraax rpuns.

A BHUMAHMWE! yeepurecs, uto razosbiii 6annoH 3akpenneH ¢ NOMOLLbIO YAEPKMBAIOWEro
dukcaTopa B 60K0BOM YacTH rpuns.

A BHUMAHMWE! He ucnonwbsyiite rpunb Ha cTonax ¢ nNacTMKOBOM, KayuyKOBOM MM CTEKNAHHOI
NoBepXHOCTAMM. TaK}Ke He UCMO/b3YIiTe FPUAb Ha IErKO BOCNIaMEHAIOLLMXCA NOBEPXHOCTAX.
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UHCTPYKLUUM NO UCMbITAHUAM HA FrepMeTUYHOCTb

BHUMAHMWE! nposepka repmetnuHocTn AoMKHa NPOBOANTBEA E3KETOAHO, KaXAbIN pas npu
noAKA4YeHUN ra3oBoro 6an10Ha UK NPU 3aMeHe 3/1eMeHTa ra30BOoi CUCTEMBI.

O20x>

BHUMAHMWE! 3anpeweHo ncnonbsosatb oTKpbIToe nnama A5 NPOBEPOK HA HAMYME YTEUKM
rasa. Y6eaurecb, YTo pAAOM C rpUieM OTCYTCTBYIOT UCKPbl UM O4aryM OTKPbITOro niameHun. UcKpbl uam
OTKpbITOE N1aMs MOXKET NPUBECTYU K B3PbIBY, YLepby YacTHOM COBCTBEHHOCTH, TAXKENBIM TPAaBMaM WU
cmepTu.

UcnbiTaHne Ha repMeTUYHOCTb: Heobxoanmo NpoBecTu UCMbITaHWe Nepes NepebiM BKAOYEHNEM.
MpoBoAMTe UCMbITAHUA Ha TEPMETUYHOCTb EXKErogHO WM MPU Kaxaon 3ameHe razooro 6as1oHa.
3anpeLLeHo KypeHue Bo Bpema NpoBeAEeHUA UCMbITaHUA, TaKKe cneayeT yaaanuTb BCE BO3MOXKHbIE
NCTOYHUKM BO3ropaHua. CMOTPUTE CXeMY UCMbITaHMA Ha FEPMETUYHOCTb A1 KOHKPETHbIX 30H,
nog/iexKallmx nposepku. NosepHUTe PyUuKy ropesikv B BepxHee nosioxkeHue. OTKPOoiTe rasonogatoLmii
BEHTWb.

HaHecuTe MbI/IbHbIN PacTBOp (BoAa U KMAKOE Mbl/I0 B COOTHOWweHnn 50/50) Ha Bce coeanHeHnn
perynatopa, WaaHra, KoAAeKTopa U BEHTUNEN.

My3bipK 03Ha4atoT Hannumne Teun. JInbo 3aTaHUTe coeamHeHme, 1Mbo obpatutecs B otaen paboTbl ¢
KnaveHTamum Napoleon nav KBannduLMpPoBaHHbIM CreumaancTam N8 3ameHbl geTanei.

ECnu yTeuKy HEBO3MOXKHO YCTPaHUTb, HEMEAJ/IEHHO BbIKNHOUYUTE NoAaYy ra3a, OTKAUYUTE 6aNN0H U
06paTUTECH K KBaNMPULMPOBAHHbBIM creLmanuctam. He nonb3yiTech rpunem Ao yCTpaHeHWsa yTeuku.
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YKa3aHuA No po3XKUry

lopenka

OTBepcTHE ANA PO3KUra Posxur ropenok

ij B H M MAH M E ! OTKprTaH KpblLWKa.

BHUMAHMWE! y6eaurecn, uto KoHTponbHbIN BeHTUAD BbiKAoueH. ocTeneHHO OTKpOiiTe
rasonopalowmii BeHTUMb.

BKkatoueHne 0OCHOBHOM ropenku

1. OTKpOWMTE KPbILLKY.

2. MoBepHUTE PYYKY FOPENKM B BEPXHEE MOJIOXKEHME.

3. Haxkmunte n gepuTte KHOMKY PO3¥KUra Uam BOCNo/ib3yUTECh CMIUYKOMN.

4. EC/vi TOpesiKa He 3aropuTtca B TedeHue 5 CeKyHZ, TO Haa/1eXKUT NepeBecTm PyyKy B
BbIK/IIOYEHHOE nosioXKeHwue. Moaoxaunte 5 MuHyT. MosTopUTe.
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PekomeHgauuu No NPUroToBAEHUIO NULLMU

BHUMAHMWUE! He nonbayiitech rpunem noa, HaBecom. HecobnioaeHmne AaHHbIX MHCTPYKLMIA
MOXKET NPUBECTM K BO3ropaHUIO Uau GU3MYECKMM NOBPEXKAEHUAM.

OMACHOCTD! He y6upaiite rpunb Ha xpaHeHue 1 He ynaKoBbIBaiiTe ANA NEPEHOCKM CPasy

}Ke nocne ucnonb3oBaHuUsA. [laiiTe rpuiio oCcTbiHYTb Nepes nepeHockon. HecobnogeHne AaHHbIX
MHCTPYKLMA MOKET NPUBECTU K NOBPEXAEHUI0 060pyA0BaHUSA B pe3y/ibTaTte BO3ropaHus, Gpusnyeckum
noBpeXaAeHUAM U ga)ke CMmepTun.

MepBbiit po3:kur: Korga rpusib BKAKOYEH B MEPBbI pa3 NpMCyTCTBYET C1abblit 3anax. 3To HOpMasibHoe
BPEMEHHOE AB/IeHNE BbI3BaHHOE BbIKMFAHNEM BHYTPEHHEN NOKPACKM M CMA304HbIX BELLECTB,
3aeMCTBOBAHHbIX NPU NPOU3BOACTBE, U HE CIYYNTCA NOBTOPHO. OCTaBbTe rOPEsKM BKAOYEHHbIMMU
npumepHoO Ha 30 MUHYT.

Monb3oBaHMe rNaBHOM ropenKoit: Mpu KapKe NULLM Mbl PEKOMEHAYeM NpeaBapuTesibHO NPOrpeTb rPUb,
BK/IIOUMB BCE [N1aBHble rOpPesikiM Ha MaKCMMaslbHbI OFOHb MPUY 3aKPbITOM KpbillKe NpubansnTenbHo Ha 10
MUHYT. MnLLy, KoTopasa rotToBUTCA BbICTPO (pblba, 0BOLLM), MOXKHO ¥KapUTb Ha FPUJIE C OTKPbITOM KPbILLIKON.
[oTOBKa Npu 3aKpbITOM KpbillKe obecneynBaeT 6onee BbICOKYHO TemnepaTypy B rpu/ie, YTO YyMeHbLIaeT
BpeMs roTOBKM U NO3BOJIAET NpoXKapMBaTb MsAco 6osee paBHOMepPHO. KLy, Bpema NpuroToBaeHnn
KoTopoli 6onee 30 MUHYT, HANPUMEP, KapKOe, MOXKHO FOTOBUTb HEMPSAMbIM ClOCO60M (OroHb ropesnKu
HaxoauMTcAa cbOKy OT NPUTrOTOBAAEMON NuLM). nA NpuroTosieHma 6w U3 NOCTHOro MAca, Hanpumep
KYPUHOW FpyAKM UAU NOCTHOM CBUHMHbI, CMa3blBalTe pelleTKy HebobLMM KONMYECTBOM Macia nepes,
HarpeBaHuem, 4Tobbl n3bexkaTb NPUropaHnsa NPoayKToB. MpUroToBaeHMe MaAca C 6ONbLLIMM CoaepKaHMeM
KMPa MOXKET NPUBECTU K BOCM/IAMEHEHWNIO CTEKAIOLLLETO KMpPa. YTOObI 3TOro n3bexkaTb, OTPEXKbTE KUP UK
yMeHbLnTe Temnepatypy. Mpu BocnnameHEeHUU CTEKAIOLLETO Kupa ybepuTe MACO C OTHA U YMeHbLINTe
TemnepaTypy. KpbIWKy Aep>Kute oTKpbITON. bosnee nogpobHas MHbopMaLmMa COAEPIKUTCA B KYANHAPHOM
KHUre Ball Bcece3oHHbIN Fpub.

UHCTPYKLMA NO YUCTKE

BHUMAHMWE! npu o6cnyskmnsannm rpuns Bcerpa HageBaiiTe 3aLmTHbIE NEPYATKM 1 OUKM.

BHUMAHMWE! Bo nz6exanmne nonyuenns oxoros TeXHUHECKMIi OCMOTp rpuns cnegyer
NPOBOAUTb TONIbKO TOFAA, KOr4a OH OCTbIHET. M36eraiTe KOHTaKTa € ropAYMMM NoBepxXHOCTAMMU 6e3
3aLWMUTHDbIX cCpeacTB. Ybeaurtecb, YTo ropesiku BbiKAoUYeHbl. YACTKY rpuas NnpoBoauTe B TAKOM MecTe,
rae YUCTALLMe BELLECTBA He HAHECYT Bpes, OKpY Katowweii cpeae. He YNCTUTE YacTu ra3oBoro rpuns
YMCTALMMU CPEACTBAMU AN1A AYXOBKU. [N YACTKM KYIMHAPHDIX PELLETOK U APYruX YacTel rpuns He
nonb3yiTecb NOCYA0MOEYHOU MalnHOK. Coycbl A 6ap6eKio U cosib MOryT 6biITb KOPPO3UHBIMU U
NPUBECTU K 6bICTPOMY U3HOCY KOMMNOHEHTOB ra30BOr0 FPUAA, MPU OTCYTCTBUU PErYIAPHON YNCTKU.

NMPUMEYAHUE: HepxkaBetowas cTaib UMeeT TEHAEHLMIO K OKUCIEHUIO UK BbILBETAHUIO B NPUCYTCTBUE
X/IOPUAO0B U CyNbdUA0B, B 0COBEHHOCTM B NMPUOPEKHBIX PaltoHaXxX C TENA0M aTMoCchepoit U NOBbILLEHHOM
BNAXHOCTbIO, @ TaKKe pAAOM ¢ 6acceMHaMM 1 AXKaKy3W. ITU NATHA NMOXOXKM Ha PXKaBUMHY, HO UX IEFKO
YAQNUTb, U, HEC/IOXHO NPeaoTBPaTUTL UX NosABAeHMe. [InA NpefoTBPaLLeHMA U yaaNeHUA NATEH YNCTUTE
BCE NMOBEPXHOCTU M3 HEPKaBeIOLLEl CTann Kaxable 3-4 Hefienn, UAn COracHO HeObXO0AMMOCTH, NPEeCHOM
BOZOW M / UAWN YNCTALLMM CPEACTBOM A1 HEPSKABEIOLWLEN CTaM.

Pelw&TKM 1 HarpeBaTenbHaA NOACTABKa: PELWETKN M HarpeBaTeNbHYO NOACTABKY Jlyylle BCEro YNCTUTb
/IAaTYHHOM NPOBO/IOYHOM WETKOW BO Bpems nogorpesa rpuasn. CTasbHY0 NPOBOMOYHYHO LETKY MOXKHO
MCNoab30BaTb AN yAaNeHUA Hanbonee TpyaHbIX NATEeH. HOpManbHbIM ABIEHWEM CYMTAETCA NoTeps
M3HAYaNIbHOTO LBETA PELWETKM U3 HEeprKaBetoLLen cTanu (Mpu HaanYnmn) nog, BO3AENCTBUEM BbICOKMX
TemMnepaTyp NP1 NPUrOTOBAEHUN MULLA.

YuctKa BHYTpEeHHel NOBEePXHOCTU rpuns: CHUMUTE peLleTky A8 NPUroTOBAEHUA NULLK. Mpy nomoLLm
NIATYHHOW NPOBOJIOYHOM LWETKU OYUCTUTE BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb KPbILLIKM OT OCTAaTKOB 3arpA3HEHuU .
Linatenem nnun ckpebkom cockpebuTe 3071y € 3aC/IOHKM, 3aTEM YAAUTE ee C NOMOLLBIO WeETKU. CHUMKTE
33C/IOHKY M OYMCTUTE FTOPEIKY OT 3arpA3HEHWI NAaTYHHOW NPOBOIOYHOM WeTKoW. CTPAXHUTE BCIO rPA3b
W3HYTPW ra3oBOro rpuia B CbeMHbIM NOAA0H. Y6eanTech, YTo 3aC/I0HKA NPaBUIbHO YyCTaHOBAEHA NPU
NMOBTOPHOW YCTaHOBKe (0TBEPCTUA HanpaB/eHbl K MPAaBOMN CTOPOHE FPUAS) AU YNAKOBKe rpuns ann
TPaHCMOPTUPOBKU.
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MoaAOoH: CKONUBLLAACA FPA3b MOXKET MPUBECTM K BO3ropaHuto. Bo nsbexkaHne obpasoBaHmsa 3arpsasHeHN
cneayeT YacTo YNCTUTb NOAAOH. MUP U MacNo CTEKAIOT B MOAAO0H, PACNONOMKEHHbIN NOA rasoBblM

rpMaem 1 Tam Hakanameatotca. 1A O4MCTKU U3BNEKUTE NOAAOH U3 rpuaa. HMKoraa He BbiCTUNakTe
NoaA0H aNtOMUHNEBOM GONLroM, MECKOM UM APYTUMU MaTePManamm, T.K. 3TO MOXKET NPUBECTM K
HenpaBuIbHOMY CTEKAHMIO KMpPa. COCKpebaTb 3arpA3HEHUSA C NOAA0HA PEKOMEHAYEeTCA WnaTenem uim
CKpebKkom.

YucTKa NOBEPXHOCTU rpuaA: He nNosb3yinTecb abpasnBHbIMM YUCTALWLMMUN CPEACTBAMMU WU CTA/IbHYIO
NPOBOJIOYHYIO LLETKY A1 YUCTKM KePaMUYECKUX AeTalel v AeTanei U3 HepaBetoLwel cTanm rpuns
Napoleon. NMogobHble meToabl yOOPKKM NOBPEXKAAIOT MOKPbLITUE. BHELLIHNE NOBEPXHOCTU FPUNIA HASEKUT
YUCTUTb TENION MbIJIbHOM BOZOM, MOKa MeTan elle He OKOHYATEe/IbHO OCTbIA. [ YUCTKU HeprKaBEIOLLMX
NOBEPXHOCTEN NONb3YATECh YNCTALLMM CPEACTBOM /18 HEPXKABEIOLWEN CTalM AN HeabpasuBHbIM
YUCTALLMM CpeacTBOM. Bcerga BbITUpaiiTe NOBEPXHOCTb MO HanpaBaeHuto 3epeH. Co BpemeHem AeTanu
U3 HeprKaBeloLLel CTaIn TePAOT OKPACKY U NPUOBPETAIOT 30/10TOM UM KOPUYHEBBIN OTTEHOK. [oTeps
LiBETa He BAMAET Ha paboTocnocobHOoCTb rpuns. ObpaLlaiTech ¢ AeTaNAMMU C KEPAaMUYECKOW IMANbIO C
0Cc0b60W OCTOPOXKHOCTbIO. [Na3ypoBaHHOE eKOPATUBHOE MOKPbLITUE, 3aKPENNEHHOE ropaYeit CyLLIKON,
HaMoOMWHAET CTEK/IO, U OT yZapa MOXKET packonoTbcs. Mpu Heobxogmumoctu, Napoleon nponssoaut
PEMOHT KepamMmn4ecKoro NoKpbITUA.

PekomeHAaLmMm No TeXHUYECKomy 0b6cny>KMBaHUIO

Mbl pekomeHAyem Bbi3BaTb CEPTUDULMPOBAHHBIX CNELMANUCTOB 1A TWATEIbHOW NPOBEPKU U
eXerogHoro obcnyKMBaHuA.

He ,L'J,OI'IyCKaﬁTe Ha/In4ynAa roproynx maTtepmanos, 6eH3nHa 1 APYyrnx nerko BoCnaiaMeHALWnXCaA )'KVI,CI,KOCTEI\;i
M ropro4ymnx VICI'IapEHVIﬁ B86213K rasoBoro rpuna. He 3aKprBaﬁTe AO0CTyn ANA NOTOKa BEHTUAAUUU U BO3AYyXa
ANnAa CKUraHua.

BHUMAHMWE! Bo Bpems nposeaeHns unctkn rpuns HE06X0AMMO HOCUTD 3aLLUTHBIE NEPYATKM N
3aLUUTHBIE OYKM.

BHUMAHME! nepen nposeaennem unctku 06a3atenbHo BbIKAIOYEHME YCTAHOBKM 1 OTKAKOYEHMUS
nopauu rasa. Bo usbexaHme NoNy4eHMA OXKOTOB TEXHUYECKOE 06C/YKMUBaHME HAANEXKMUT NPOBOAUTD
Mocne TOro, KaK rPU/b NONHOCTbIO OCTbIA. MPOBOAUTE UCABITAHWUA HA FEPMETUYHOCTb EXEFOAHO, NPU
KakAoii 3ameHe ra3oBoro 6as10Ha uau Nnpu Haanume 3anaxa rasa.

Tpy6HanA ropenka: ropesikv U3rotos/eHbl U3 NPOYHON HepKasetoLwei ctaam 304, HO CU/IbHOE HarpeBaHue
N KOPPO3MOHHaA cpeaa MOryT NPMBECTU K 06pa3oBaHMIo KOPPO3MM NOBEPXHOCTM/KOPPO3MIo MOXKHO yaa-
JIUTb C MOMOLLLbIO IAaTYHHOM NPOBO/IOYHOM LLLETKM.

OCTOPOMHO! peperurecb naykos.

3anax nponaHa 1 HaTypasibHOrO rasa NPUTArMBaET NAYKOB M HAaCEKOMbIX. [Opesika OCHaLLeHa 3aLWUTHOM
CETKOWM OT HAaCEKOMbIX Ha BO34YLUIHOW 3aC/IOHKE, YTO CHUMKAET BEPOATHOCTb TOrO, YTO HAaCEKOMbIE
3aBeAyTCA BHYTPU FOPesikK, HO He peLuaeT 3Ty npobaemy A0 KoHLUA. THe340 UaM nayTMHa MOryT NPUBECTM K
TOMY, YTO NJIAaMSA B ropesike ByaeT XKeaToro Ui opaHKeBoro LBeTa, IM60 MOXKET NPUBECTU K BO3rOPaHMUIO
(obpaTHOMY yaapy NiameHn) B BO3A4YLIHOM 3aC/IOHKE NOZ NaHeNbto ynpasaeHua. Ana YACTKU BHYTPEHHEN
YacTu ropesnku, ee Heo6xoAMMO CHATb € rA30BOro rpuna: CHUMUTE peLleTKy 418 NPUTOTOBAEHUA MULLK U
pudneHyto nanTy. OTBUHTUTE BONT, KOTOPbIN KPEMNUT FOPenKy K CTeHKe. YTobbl CHATb FOPEeNKy HaKIOHUTE
€e CcNerka Hasag, 3aTem NoTsaHMTe BBEPX. YUCTKA: 418 YUCTKM BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU rOpesku
MCrnonb3ywTe WeTKy A1A Tpyb BeHTypu. Y6epuTe ocTaTKM 3arpasHeEHUs U3 ropesikn yepes ra3oBnyckHoe
oTBepcTue. MpoBepbTe, He 3a610KMPOBAHbI /I BbIXOAHbIE OTBEPCTUS FOPEIKM U COMJIA KNanaHa, ouncTuTe
MX C MOMOLLLbIO PA3BEPHYTOM KaHLEeNApcKol ckpenku. CneamTe 3a Tem, YTobbl He NpeBbIWaTh pasmepa
OTBEepPCTUN. YbeauTech, YTO IKPaH 3aLUTbl OT HACEKOMBbIX YMCTbIM, MIOTHO YCTAHOB/IEH U HA HEM HET
3arpA3HEeHNM.

MoBTopHas ycTaHOBKA: MOBTOPHas YCTAaHOBKA rOPesikM BbINOHAETCA B 06paTHOM nopsake. Yoeautecs,
YTO MPU YCTAHOBKE COMJIO FOPESIKM HAXOAMUTCA B ropesike. 3aTAHUTE BUHT U YCTAHOBUTE pUDNEHYIO NAUTY U
peLleTKy 4N NPUroTOBNEHMUSA MULLM.
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BHUMAHMWE! npu ycranoske ropenku nocne uncrkm obpatute
0co60e BHMMaHWe Ha Haanexallee NoAoXKeHUe KnanaHa / conna no
OTHOLLEHMIO K FOpe/iKe Nepea BKAIOYEHUEM BaLLEro ra3oBoro rpuas.
EC/M BEHTMAb PacMONOXEH HeHaanexalwmum o6pasom (BHe Tpy6bi

ropem(u), cyuiecTtByeT OnNaCcHOCTb B3pbiBa UK NOXapa.

BHUMAHMWE! whnanr: Nposepbre waaHr Ha Hannune aedopmaumm, 06pasosaHns TPeLLH
WAK nope3oB. B ciyuae, ecnm Kakue-nn6o n3 BbllenepeyncaeHHbIX AedeKTOB NPUCYTCTBYIOT He
nonb3yiTech rasosbiM rpunem. O6patutech K npeacrasutenam Napoleon nam KBanMbULUPOBaHHbIM

cneuuanucTam gasa 3ameHbl geTaneu.

Mounck n yctpaHeHue HEUCNPaBHOCTEM

Henonapka

Bo3moXKHaA npuumnHa

Cnocob ycTpaHeHUsa HeUncnNpaBHOCTU

HuW3Kuit yposeHb Tensia /
NAaMeHU Npu NOSHOCTbIO
OTKPbLITOM BEHTU/IE.

3akynopka razonposoaa.

HeHagnexalwuii npesBapuTeNbHbI NPorpes.

3amép3s 6ansoH.

[poBepbTe ropesKky 1 Conso Ha NpeameT Hauunus
MOCTOPOHHUX NPEAMETOB (Hanpumep, NayTUHbI).

MposeauTe nporpes rpuns B TedyeHue 10 - 15
MWHYT 06eMMMU OCHOBHbBIMM FOPesIKaMu.

MpK1 NPUroTOBAEHMUM NULLM BO BPEMSA A/IUTEbHOMO
nepuoaa BpeMeHu, Unun Koraa 6annoH noyutu
NyCTOMN, AW HWU3KasA TeMnepaTypa OKpysKatoLLero
BO34yXa MOMET MOMeLLaTh Hag/1exallel pabore
6annoHa. YctaHOBUTE HOBbIV 6aNOH.

YpesmepHble
BbIBPOCHI NAameHu /
HepaBHOMEPHbIN XKap.

HeHaganexalmii npeaBapuTeNbHbIN Nporpes.

M3ANLWKK XKMpPa U OTNOXKEHMA 3011bl HA
3aCN0HKax 1 B nogaoHe.

HenpasunbHan ycTaHoBKa 6asioHa.

MNposeawnTe nporpes rpuna B TeyeHue 10 - 15
MUHYT 06€MMMN OCHOBHbIMM FrOpesikamu.

PerynsipHo NpoBOAWTE YUCTKY 3aC/IOHOK U
nopAoHa. He BbicTUNalTe NOALOH aNlOMUHUEBOA
donbroi.

CmoTpuTe pasgen no ybopke.

YbeauTtecb, 4To 6aNNOH HaxXooUTCA B
BEPTUKAbHOM MOJIONKEHUM MPU SKCMAyaTaLmm
rpuns.

Mpwu paborte rpuna
nAamsA ENToro LgeTa,
NpUCYTCTBYET 3anax rasa.

BO3MOXHO, B rope/iKy nonan nocTOpoOHHMA
npeamer (Hanpumep, naytTuHa).

MpoBeauTe TLLATEbHYIO YMCTKY FOpenKku.
CmoTpuTe 06LMEe peKoMeHAaLMM No
TEXHUYECKOMY 06CNYKMBaAHMIO.

fopenka He BKAtovaeTcA
npv MOMOLLM PO3XKMUTa,
a TO/IbKO NpU NOMOLLU
CMUYKMN.

OTowén aneKTpoa nposoaa.

HeuncnpaBsHbIil 31eKTpoA,

MoBpeKAEHHbIV 3NeKTPOoZ, NPoBOAa.

Y6eanTecs, YTO NPOBOA 371€KTPOAA MAOTHO
npuNeraeT K TEPMUHaNY, PACNoNONKEHHOMY Ha
3a4Hei CTopoHe po3sKura.

OpHOMCKPOBAsA CUCTEMA 3aXKMUTaHWA JONMKHA bbiTb
060pyA0BaHa O4HOMCKPOBbLIM PO3KUIOM.

3ameHuTe 3N1eKTpoa.

3ameHuTe npoBOA4 3N1eKTpoaa.

“Kpacka” otcnamnsaetcs
BHYTPM KPbILIKM UK
Kosnaka.

CkonneHue KMpPa Ha BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTAX.

370 He ABnAeTcA AedeKTom. MOKPbITUE KPbILLKK
1 KO/IMaKa BbINOJIHEHO U3 HepXaBetoLemn
CTanu U He MOXKeT OTC/IOUTLCA. 3aTBepAeBLUNi
KUP NMPUHUMAET GOPMbI, MOXOXME Ha KyCKu
oTcnaunBatoLLeiics Kpacku. JIerko yctpaHsercs
06bI4HOM YNCTKON. CMOTpPUTE YKa3aHMA No
ybopke.

Hu3kaa mowHoCTb
ropesnku B “sepxHem”
NONOXKEHUMN.
(Tpenewyuiee ronyboe
nAams Ha NOBEPXHOCTU
rOPesIK1 1 Wym oT
HEeyCTOMYMBOrO ropeHus.)

HepocrtaTtok rasa.

YTeyka rasa nUTatoLWwero WAaHra.

3acopéHHoe cono.

Bo3moHO, B TpybKy BeHTypu nonan
NMOCTOPOHHWIA NpeaMeT (Hanpumep, NayTuHa).

MpoBepbTe ypoBeHb rasa B 6annoHe.

Mpu HEOBXOAMMOCTH, NEpemMecTUTe MUTAIoLLMIA
LUNAHT.

[pouncTuTe OTBEPCTUE FOPENKHU.

Mpoumnctute TpybKY BeHTypMU.
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XPAHWUTE TOBAPHbIN YEK KAK AOKA3ATENIbCTBO MOKYMKW, MOATBEPXAAIOLLEE BALLE
FTAPAHTUIAHOE COTNALLEHUE

3aKa3 3anacHbIX getaneu

FapaHTUiiHaA uHopmauma

MOJE/b:

OATA NMPUOBPETEHUA:

CEPUMHbIA HOMEP:

(OariTe HGOpMaLMto ANA ynpoLweHns npoueaypbl 06paboTku 3anpoca)

Mepes TeM KaK CBA3bIBATLCA C OTAEN0M PaboTbl ¢ KAneHTamm, nposepbTe carT NAC (pacnonosKeHHbI no

aapecy www.napoleongrills.com) Ha npeameT ykasaHuit no 60s1ee MHTEHCUBHOM YUCTKE, TEXHUYECKOMY
06CNYKUBAHNIO, 0OHAPYKEHUIO U YCTPAHEHWIO HEMONAA0K W 3aMeHbl AeTanei. Hanpamyto cBAXMUTECh C 3aBOA0M
[O/1A 3aMeHbl AeTanein u nposeaeHua paboT no rapaHTun. Haw otgen no pabote ¢ knneHTamm pabotaer c 9 go 17
(ceBepoamepmKaHCKOE BOCTOYHOE BPems), C HUM MOXKHO CBA3aTbCA Nno TenedoHy 1-866-820-8686 nnm dakcy 1-705-
727-4282. Ona 06paboTKM NpeTeH3MM, NOMKaNYINCTa, NPesocTaBbTe CeayoLyo MHOpMaLMio:

1. Mogenb v cepuiiHblii HOMep YCTaHOBKM.

2. Homep getanun n eé onucaHue.

3. KpaTKoe onucaHMe HeEMCNPABHOCTM (Hanpumep, ‘AeTanb CIOManach’ He ABAAETCA TAaKOBbIM)
4. [loKa3aTenbCcTBO BRageHua (poTokonumsa pekBusnTos).

B HEKOTOPbIX CyYanx NPesCcTaBUTeNb OTAeNa PaboTbl C KAMEHTaMM MOXKET NONPOCUTL BEPHYTL AeTasb Ha 3aBOg, ANA
npoBeAeHUsA 0CMOTPA nepes 3ameHol geTanu. [laHHble AeTanun BbICbINAOTCA C NpeaBapuTeNbHOW B 0TAeN paboTbl ¢
K/IMEHTAMMU CO C/ieaytoLLel NpuioKeHHOW MHGopMaLmei:

1. Mopgenb v cepuiiHbli HOMEp YCTaHOBKM.
2. KpaTKoe onucaHue HeEUCNpPaBHOCTM (HanpuMmep, ‘AeTanb CNOManach’ He ABNAETCA TaKOBbIM)
3. [lokasaTenbCTBO BageHMA (GOTOKONNA PEKBU3UTOB).

4. Homep paspelweHuna Ha BO3BpaT — NpefoCcTaBaAeTcA npeacrtasutenem otaena pa60TbI C
K/IMEHTOM.

Mepen Tem, KaK CBA3bIBATLCA C OTAEIOM PaboTbl C KIMEHTaMMU, NOXKANYNACTA, MPUMUTE K CBELEHMIO, YTO Ha
cneaytoLLe pacxoapbl He PacnpoCTPaAHAETCA rapaHTuUs.

M3pepKKn no nepeBoske, GpaxToBoi KOMUCCUU UM SKCMOPTHbIM cObopam.
OnnaTta paboT No AeMOHTAXKy M yCTaHOBKE.

OnnaTta 3BOHKOB B TEXHUYECKYHO MOAAEPHKKY.

MoTepa oKpacKu AeTanel U3 HepKaBetoLWwen CTanu.

HeucnpaBHOCTb AeTanu, CBA3AHHAA C YNCTKOM M YXOA0M, UM UCNONb30BaHMEM HEHAA/IEKALLMX YUCTALLMX
cpeacTs (MOCYAOMOEYHbIX MALLMH).
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OCTOPOXHO! Bo Bpemsn yaaneHus ynakoeku u c60pKu peKOMEHAYETCA HOCUTb 3aLUTHBIE
nepyaTky 1 3aLMUTHbIE OYKU. XOTA BO BPemaA NPoU3BOACTBA ANA obecneyeHUs 6bICTPOi U

3¢ eKTUBHOI C60PKM rpuA 6biNN NPUHATDI BCE MepPbl ANA YCTPAHEHUA OCTPbIX FPaHel, TeM He MeHee,
HagNeXuT 06palaTbca C AeTaNAMM O4YeHb aKKYPaTHO BO U3bexxkaHue TpaBm.

Hauano pabortbl

1.

5.
6.

Y6epuTe BCe yNaKoBOYHbIe MaTepuanbl. MOAHUMUTE KPbILWKY U U3BJIEKUTE BCE AETANN, HAXOAALLMECH BHYTPU.
MpoBepbTe NO CMUCKY HaMuMe BCex AeTanei.

He BblbpacbiBaiTe yNaKOBOYHbI MaTepPUan, NOKa rpub He bl NOAHOCTLIO COBPaH U ycnewHo
BBEAEH B 3KCMIyaTaumio.

Cobupaliite rpuab Ha mecte byayLLero MCNob30BaHWUA, Pa3/IoKMTE AeTaiv Ha KapTOHKe naun
nonoteHLe, 4Tobbl He NOTEPATb UX BO Bpems cOOpKM.

bonbwunHcTBO ,quaneﬁ us3s Hep)KaBEIOLI.I,eﬁ CTa/In NOCTAaBNAKOTCA B NOJINITUNIEHOBbIX NAKeTax,
KOTOpbie HEOGXOAMMO CHATb nepej yCTaHOBKOVI.

CnepyiiTe BCeM yKa3aHUAM B MOPALKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLMUM.

[na pasmeleHuna BerHeVI 4YacCTu rpunAa Ha CO6paHHOVI TenexkKe I'IOHap,O6FITCFI ABa 4YesioBeKa.

Ecnu y Bac BO3HUKAMU KaKkue 60 Bonpocbl No c60pKe uam aKcnayatauum rpuns. Uan eciv Hekotopble
[EeTanun OTCYTCTBYIOT UM NOBPENKAEHbI. NOXKANYINCTa CBAMXKUTECH C OTAEN0M PaboTbl C KAMEHTaMU No
TenedpoHy 1-866-820-8686 c 9 g0 17 (ceBepoamepUKaHCKOe BOCTOUHOE Bpems).
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Cnucok petaneu

Mo3sunuua Oetanb N2 | HammeHoBaHue
1 n010-0666 KpbilWwKa 13 Hep:KaBetoLel ctanm B cbope X
2 n570-0095 NOBOPOTHbIN BUHT KPbILLIKK X
3 n450-0025 3anopHas raika 1/4 -20 X
4 n305-0075 peleTKa 414 NPUroToBAEHUA NULLU X
5 n570-0017 BMHT 1/4-20 x 1/2 prorima X
6 n325-0066 pPYyYKa KpbILWKK X
7 n735-0003 3anopHas waiba 1/4 groiima X
8 n735-0001 M30/1MPOBAHHAA Wakba X
9 n357-0018 KHOMKa po3ura X
10 n530-0040 perynsatop 29 Mb6ap X
n530-0041 perynstop 50 Mbap X
11 n010-0670 KOpNyc KaanaHa X
12 n570-0013 BMHT Ne8 x 5/8 atolima X
13 n570-0078 BUHT M4 x 8mm X
14 n725-0042 KnanaH c consiom 29 Mb6ap X
15 N455-0069 conno 50 Mbap X
16 n255-0014 OUTUHT X
17 n380-0019r py4YKa ynpaB/ieHNs ropenkom X
18 n335-0055 KONNaK X
19 n640-0003 XOMyT H6aKa X
20 n305-0074 3aCN0OHKa X
21 n010-0665 onopa X
22 n010-0748 HOXKa “A” X
23 n010-0749 HOXKa “B” X
24 z570-0024 BUHT M6 x 12 mm X
25 n240-0027 3N1EKTPOA, MAaBHOM rOpenku X
26 n450-0030 3anopHas ralika M6 X
27 n710-0067 noaaoH X
28 n100-0042 rnaHaa ropenka X
29 n160-0024 dukcatop HaKa X
63030 CYyMKa A1A NepeHOCKM rpuna X
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@NAP&EN@ ®AKC: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

3AKA3 AKCECCYAPOB W OETAINEW

MOXANYNCTA, 3ANONHANTE MNMEYATHLIMW BYKBAMU

KOHTAKTHOE JIULIO:

rPY3ONONYYATE/b:

TEN : DAKC :

EMAIL:

VISA UJITU MASTERCARD # : DATA UICTEYEHUSA CPOKA OENCTBUA

noanunceb:

KOJIMYECTBO HOMEP OETANIN NO KATANOIy HAMMEHOBAHUE

BE3 YYETA HAJIOTA
JOOMONHUTENBbHAA MNATA 3A NEPEBO3KY

PU HEOBXOOAUMOCTW MOATBEPXOEHUSA, MOXANYUCTA, NPEOOCTABLTE HOMEP ®AKCA UNW AOIPEC 9NIEKTPOHHOM NOYThHI
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