This gas grill must be used only outdoors in a well-ventilated space and must not be used inside a

building, garage, screened-in porch, gazebo or any other enclosed area.
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NAPOLEON OO

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

DO NOT DISCARD

PTSS165

IF YOU SMELL GAS: Do not try to light this appliance without
reading the “LIGHTING” instructions section
of this manual.

Shut off gas to the appliance.

Extinguish any open flame. ]
Do not store or use gasoline or other

* Open lid. flammable liquids or vapors in the vicinity of
e If odor continues, keep away from the this or any other appliance. An L.P. cylinder
appliance and immediately call your gas not connected for use must not be stored in
supplier or fire department. the vicinity of this or any other appliance.

If the information in these instructions is
not followed exactly, a fire or explosion may
result, causing property damage, personal
injury or death.

Notice to Installer: Leave these instructions with the grill owner for future reference.

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0290CE JUL 28.16



THANK YOU FOR CHOOSING NAPOLEON

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are assembled by trained
craftsmen who take great pride in their work. This grill has been thoroughly inspected by a qualified
technician before packaging and shipping to ensure that you, the customer, receive the quality product
you expect from NAPOLEON.

We at Napoleon are dedicated to you, “our valued customer”. It is our goal to provide you with the
necessary tools for an unforgettable grilling experience. This manual is provided to assist you in assuring
your new grill is assembled, installed, maintained and cared for properly. It is important to read and
understand this entire manual before operating your new grill to ensure you fully understand all the safety
precautions and features your grill has to offer. By carefully following these instructions, you will enjoy
years of trouble-free grilling. If this product fails to meet your expectations, for any reason, please call our
customer solutions department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time) or
visit our Website at www.napoleongrills.com.

Napoleon Limited One Year Warranty

NAPOLEON warrants your new NAPOLEON product will be free from defects in material and
workmanship for one year from the date of purchase.

Conditions and Limitations

NAPOLEON warrants its products against manufacturing defects to the original purchaser only, provided
that the purchase was made through an authorized NAPOLEON dealer and is subject to the following
conditions and limitations:

This factory warranty is non-transferable and may not be extended what-so-ever by any of our
representatives.

The product must be installed by a licensed, authorized service technician or contractor. Installation
must be done in accordance with the installation instructions included with the product and all local and
national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damages caused by misuse, lack of maintenance, grease

fires, hostile environments, accident, alterations, abuse or neglect and parts installed from other
manufacturers will nullify this warranty. Discoloration to plastic parts from chemical cleaners or UV
exposure is not covered by this warranty.

This limited warranty further does not cover any scratches, dents, painted finishes, corrosion or
discoloring by heat, abrasive and chemical cleaners, nor chipping on porcelain enamel parts, nor any
components used in the installation of the product.

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance (rusted through or burnt through)
within the duration of the warranted coverage, a replacement part will be provided.

NAPOLEON will not be responsible for the installation, labor or any other costs or expenses related to the
re-installation of a warranted part, and such expenses are not covered by this warranty.

Notwithstanding any provision contained in this Limited One Year Warranty, NAPOLEON's responsibility
under this warranty is defined as above and it shall not in any event extend to any incidental,
consequential, or indirect damages.

This warranty defines the obligation and liability of NAPOLEON with respect to the NAPOLEON products
and any other warranties expressed or implied with respect to this product, its components or
accessories are excluded.

NAPOLEON neither assumes, nor authorizes any third party to assume, on its behalf, any other liabilities
with respect to the sale of this product.

NAPOLEON will not be responsible for: over firing, blow outs caused by environmental conditions such as
strong winds, or inadequate ventilation,

Any damages to the product due to weather damage, hail, rough handling, damaging chemicals or
cleaners will not be the responsibility of NAPOLEON.

The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a model number when making
any warranty claims from NAPOLEON.

NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product or part prior to honoring any
warranty claim.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labor costs, or export duties.

www.napoleongrills.com
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

e This gas grill must be assembled exactly according to the instructions in the manual. If the grill
was store assembled, you must review the assembly instructions to confirm correct assembly and
perform the required leak tests before operating the grill.

e Read the entire instruction manual before operating the gas grill.

e This gas grill must only be used outdoors in a well-ventilated space and must not be used inside a
building, garage, screened in porch, gazebo or any other enclosed area.

e This gas grill is designed for propane, butane or a propane/butane mix only.
e Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the gas grill.

e Under no circumstances should this gas grill be modified. Parts sealed by the manufacturer, licensed
authorized service technician or contractor must not be manipulated by the user.

e Do not operate unit under any combustible construction.

e Maintain proper clearance to combustibles 18” (457mm) to rear of unit, 18” (457mm) to sides).
Additional clearance is recommended near vinyl siding or panes of glass.

e The gas supply hose must be installed in a manner that will not allow contact with any hot surfaces of
the grill while in use or in the storage/travel mode.

e  The gas cartridge must be disconnected when the gas grill is not in use.

e When the gas cartridge is connected to the appliance, the gas grill and cartridge must be stored
outdoors in a well-ventilated space.

e When the gas grill is to be stored indoors, the connection between the propane cartridge and the gas
grill must be disconnected and the cartridge removed and stored outdoors in a well ventilated space
out of reach of children. Disconnected cartridges must not be stored in a building, garage or any
other enclosed area.

e Inspect the gas supply hose before each use. If there is evidence of excessive abrasion or wear or
the hose is cut, it must be replaced, prior to using the gas grill, with a replacement hose assembly
specified by the grill manufacturer.

e Never store a spare cartridge under or near this grill.

e Do not route hose underneath drip pan - proper hose clearance to bottom of unit must be
maintained.

e Leak test the unit before initial use, annually and whenever any gas components are replaced.
¢  Follow the lighting instructions carefully when operating the grill.
e Do not light burners with lid closed.

e Adults and especially children should be alerted to the hazards of high surface temperatures. Young
children should be supervised near the gas grill.

¢ Do not leave grill unattended when operating.

e Do not move grill when hot or operating.

e  Keep any electrical supply cord and gas supply hose away from any heated surfaces.
e  Ensure sear plate (if equipped) is positioned properly.

e (Clean grease tray and sear plates (if equipped) regularly to avoid build-up, which may lead to grease
fires.

* Do not use water, beer, or any other liquids to control flare-ups.
e Do not use a pressure washer to clean any part of the unit.
e This gas grill is not intended for commercial use.

e This gas grill is not intended for and should never be used as a heater.

www.napoleongrills.com




Handle With Care

A CAUTION! use care when handling or transporting your grill to prevent damage and misalignment
of internal components. Although this grill has been designed with mobility in mind, rough handling or
abuse will result in damage to internal components, preventing your grill from operating properly.

Correct Disposal Of This Product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout
the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Gas Cartridge

Use only cartridges, which meet national and regional codes. For optimal performance the grill should be

operated on propane. Disposable cartridges must conform to the EN417 standard and be equipped with a

lindal self-sealing valve. Cartridges must have a fuel capacity of between 430g and 460g. Cartridges must

be filled with either propane or a propane / butane mix.

e Inspect the rubber o-ring on the regulator. If there is damage replace the regulator.

e Never connect a cartridge, which does not meet local codes.

e Disposable cartridges must always be secured to the side of the grill in an upright position using the
retaining bracket supplied.

e Never store a spare cartridge in close proximity of an operating appliance. Cartridges must not be
exposed to extreme heat or direct sunlight.

e Never over tighten the cartridge, as over tightening may cause damage to the regulator connection or
the cartridge connection. This can cause a leak or restrict the flow to the unit.

NORMAL ) DAMAGED

A WARNING! The dust cap should be in place when the cartridge is not in use to prevent dirt and
debris from entering the valve.

WARNING! Review instructions on the cartridge prior to using. A dented or rusted cartridge may
be hazardous. Discard cartridge if rust particles or debris are in the connection area of the cartridge.

Cartridge Connection: Ensure that the gas regulator hose is kink free. The cartridge has a positive seating
connection, which will not allow gas flow until a positive seal has been achieved. Remove the cap or plug
from the cartridge. To install the cartridge simply screw it into the regulator in a clockwise direction. Hand
tighten only, never use tools.

Leak test all joints prior to using the barbecue. A leak test must be performed annually, and each time

a cylinder is hooked up, or part of the gas system is replaced. Disposable cartridges must be secured to
the side of the grill, in an upright position, using the supplied retaining bracket. This will prevent liquid
propane / butane from entering the regulator, which can cause over firing and damage to the regulator.

St

N

* For proper operation, ensure regulator valve is open.

146 mm * Regulator Valve

L4

108 mm

www.napoleongrills.com



WARNING!

e Do not route hose underneath drip pan.

e  Ensure all connections are tightened using two wrenches. Do not use Teflon tape or pipe dope on
any hose connection.

e Ensure the hose does not contact any high temperature surfaces, or it may melt and leak causing a
fire.

Gas Hose

e If the hose and regulator are not included by the manufacturer, then only hoses and regulators which
meet national and regional codes are to be used.

e  Ensure that the hose does not come into contact with grease, other hot drippings, or any hot surfaces
on the appliance.

e Check hose regularly. In the case of rips, melting or wear, replace hose before using the appliance.
e The hose must not be longer than 1.5m.
e Ensure that the hose is twist and kink free when installed.

e Replace the hose before expiry date printed on the hose.

Technical Data

The following table lists input values for the appliance.
Burner Orifice Size (Gross) Heat Input (Total) Gas Usage (Total)
| I | I I Il
#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kW 3.0 kW 225g/hr 218 g/hr

Certified Gases / Pressures - Check rating plate to ensure that it corresponds with following list.

Gas Category '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

Orifice Sizes(see above) | | I

Gases / Pressures Butane and Propane |Butane 28-30mbar Butane and Propane
at 30mbar Propane 37mbar at 50mbar

Countries BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, SI
RO, SE, SI, SK, TR

Do not tamper with or modify regulator. Use only regulators which supply the pressure listed in the table
above. For replacement, use only the regulator specified by the manufacturer.

www.napoleongrills.com



Table Top Use

The PTSS165 has been designed with mobility in mind. With collapsible legs, the PTSS165 can be set up
on most table tops. The legs fold out and lock into place, folding back into a locked position when on the
go. To use on a table top, unfold the (4) legs located in each corner of your grill.

WARNING! Ensure the cartridge is secured to the side of the grill using the retaining bracket
supplied.

> >

WARNING! Do not use the grill on plastic, resin or glass table tops. Do not use the grill on
combustible surfaces.

(
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Leak Testing Instructions

WARNING! A leak test must be performed annually and each time a cylinder is hooked up or if a
part of the gas system is replaced.

WARNING! Never use an open flame to check for gas leaks. Be certain no sparks or open flames
are in the area while you check for leaks. Sparks or open flames will result in a fire or explosion,

damage to property, serious bodily injury, or death.

Leak testing: This must be done before initial use, annually, and whenever any gas components are
replaced or serviced. Do not smoke while performing this test, and remove all sources of ignition. See Leak
Testing Diagram for areas to check. Turn all burner controls to the off position. Turn gas supply valve on.
Brush a half-and-half solution of liquid soap and water onto all joints and connections of the regulator,
hose, manifolds and valves.

Bubbles will indicate a gas leak. Either tighten the loose joint or have the part replaced with one
recommended by the Napoleon Customer Solutions department and have the grill inspected by a certified

gas installer.
If the leak cannot be stopped, immediately shut off the gas supply, disconnect it, and have the grill
inspected by a certified gas installer or dealer. Do not use the grill until the leak has been corrected.

e D
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Lighting Instructions
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" Lighting Hole

Igniter

A WARNING! open lid.

WARNING! Ensure burner control valve is in the off position. Slowly turn the gas supply valve to
high.

Main Burner
Lighting

1. Open grill lid.

2. Turn burner control to the high position.

3. Press and hold the igniter until burner lights or light by match.

4. If ignition does not occur with 5 seconds, turn burner control to off. Wait 5 minutes.
Repeat.

www.napoleongrills.com
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Cooking Instructions

WARNING! Do not use this grill under extended awnings. Failure to follow these instructions
could result in a fire or personal injury.

DANGER! po not put this grill in storage or travel mode immediately after use. Allow the grill to
cool to the touch before moving or storing. Failure to do so could result in a fire resulting in property

damage, personal injury or death.

Initial Lighting: When lit for the first time, the gas grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply run the main burners on high for approximately one-half hour.

Main Burner Use: When searing foods, we recommend preheating the grill by operating all main burners
in the high position with the lid closed for approximately 10 minutes. Food cooked for short periods of
time (fish, vegetables) can be grilled with the lid open. Cooking with the lid closed will ensure higher, more
even temperatures that can reduce cooking time and cook meat more evenly. Food that has a cooking time
longer than 30 minutes, such as roasts, can be cooked indirectly (with the burner lit opposite to the food
placement). When cooking very lean meats, such as chicken breasts or lean pork, the grids can be oiled
before pre-heating to reduce sticking. Cooking meat with a high degree of fat content can create flare-ups.
Either trim the fat or reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from
the flames and reduce the heat. Leave the lid open. See Your All Season Grill cookbook by Napoleon for
more detailed instructions.

Cleaning Instructions

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when servicing your grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Ensure all burners are turned off. Clean grill in an
area where cleaning solutions will not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean
any part of this gas grill. Do not use a self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of
the gas grill. Barbecue sauce and salt can be corrosive and will cause rapid deterioration of the gas grill
components unless cleaned regularly.

Note: Stainless steel tends to oxidize or stain in the presence of chlorides and sulfides, particularly in
coastal areas and other harsh environments, such as the warm, highly humid atmosphere around pools
and hot tubs. These stains could be perceived as rust, but can be easily removed or prevented. To provide
stain prevention and removal, wash all stainless steel and chrome surfaces every 3-4 weeks or as often as
required with fresh water and/or stainless steel cleaner.

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during
the pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains. It is normal that stainless grids (if
equipped) will discolor permanently from regular usage due to the high temperature of the cooking
surface.

Cleaning Inside The Gas Grill:- Remove the cooking grid. Use a brass wire brush to clean loose debris
from the insides of the lid. Scrape sear plate with a putty knife or scraper, and use a wire brush to remove
the ash. Remove the sear plate and brush debris off of the burner with a brass wire brush. Sweep all
debris from inside the gas grill into the removable drip pan. Ensure that the sear plate is placed properly
when reinstalled (holes towards the right end of the grill), or whenever the grill is packed away for
transport.

Drip Pan: Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan frequently to avoid grease buildup.
Grease and excess drippings pass through to the drip pan, located beneath the gas grill and accumulate.
To clean, slide the drip pan free of the grill. Never line the drip pan with aluminum foil, sand or any other
material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should be scraped out with a
putty knife or scraper.

CAUTION! Ensure drip pan is empty and clean before transporting grill in vertical position.

Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

www.napoleongrills.com
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Maintenance Instructions

We recommend this gas grill be thoroughly inspected and serviced annually by a qualified service person.

At all times keep the gas grill area free from combustible materials, gasoline and other flammable vapors
and liquids. Do not obstruct the flow of ventilation and combustion air.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.

WARNING! Turn off the gas at the source and disconnect the unit before servicing. To avoid the
possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is cool. A leak test must be
performed annually and whenever any component of the gas train is replaced or gas smell is present.

Tube Burners: The burner is made from 304 stainless steel, but extreme heat and a corrosive environment
can cause surface corrosion to occur. This can be removed with a brass wire brush.

CAUTION! Beware of Spiders.

Spiders and insects are attracted to the smell of propane and natural gas. The burner is equipped with an
insect screen on the air shutter, which reduces the likelihood of insects building nests inside the burner
but does not entirely eliminate the problem. A nest or web can cause the burner to burn with a soft yellow
or orange flame or cause a fire (flashback) at the air shutter beneath the control panel. To clean the inside
of the burner, it must be removed from the gas grill: Remove the cooking grid and sear plate. Remove
the screw that attaches the burner to the side wall. Slide the burner to the front and upwards to remove.
Cleaning: Use a flexible venturi tube brush to clean the inside of the burner. Shake any loose debris from
the burner through the gas inlet. Check the burner ports and valve orifice for blockages and use an
opened paperclip to clean them. Take care not to enlarge the holes. Ensure the insect screen is clean,
tight, and free of any lint or other debris.

Reinstallation: Reverse the procedure to reinstall the burner. Check that the burner orifice enters the
burner when installing. Tighten screw and replace sear plate and cooking grid to complete installation.

WARNING! when reinstalling the burner after cleaning it is very
important that the valve/orifice enters the burner tube before lighting your
gas grill. If the valve is not inside the burner tube a fire or explosion could
occur.

WARNING! Hose: Check for abrasions, melting, cuts, and cracks in the hose. If any of these
conditions exist, do not use the gas grill. Have the part replaced by your Napoleon Grill dealer or

qualified gas installer.

www.napoleongrills.com



Troubleshooting
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Problem

Possible Causes

Solution

Low heat / Low flame
when valve turned to
high.

Blockage of gas.

Improper preheating.

Cartridge freezing up.

Check for spider webs in the burner or orifice.

Preheat grill with main burners on high for 5 to
10 minutes.

When cooking for long periods of time, or
when the cartridge is close to being empty,

or low outside air temperatures, disposable
cartridges do not have enough wetted surface
area to allow liquid propane to turn to vapour.
Put on a fresh cartridge.

Excessive flare-ups/
uneven heat.

Improper preheating.

Excessive grease and ash build
up on sear plates and in drip
pan.

Incorrect cartridge position.

Preheat grill with both main burners on high
for 10 to 15 minutes.

Clean sear plates and drip pan regularly. Do
not line pan with aluminum foil. Refer to
cleaning instructions.

Ensure cartridge is in an upright position when
operating the grill, hanging from the regulator.

Burners burn with
yellow flame,
accompanied by the
smell of gas.

Possible spider web or other
debris.

Thoroughly clean burner by removing.
See general maintenance instructions.

Burner will not light
with the igniter,
but will light with a
match.

Loose electrode wire.

Electrode is cracked or broken.

Damaged electrode wire.

Check that electrode wire is firmly pushed
onto the terminal on the back of the igniter.
One spark systems must use a one spark
igniter.

Replace electrode.

Replace electrode wire.

“Paint” appears to be
peeling inside lid or
hood.

Grease build-up on inside
surfaces.

This is not a defect. The lid and hood are
stainless steel, and will not peel. The peeling
is caused by hardened grease, which dries into
paint-like shards that flake off. Regular cleaning
will prevent this. See cleaning instructions.

Burner output on
“high” setting is

too low. (Rumbling
noise and fluttering
blue flame at burner
surface.)

Lack of gas.
Supply hose is pinched.
Dirty or clogged orifice.

Spider webs or other matter in
venturi tube.

Check gas level in cartridge
Reposition supply hose as necessary.
Clean burner orifice.

Clean out venturi tube.

www.napoleongrills.com
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)

Before contacting the Customer Solutions Department, check the Napoleon Website for more
extensive cleaning, maintenance, troubleshooting and parts replacement instructions at
www.napoleongrills.com. Contact your local distributor directly (refer to the distributor contact list
provide with your grill) for replacement parts and warranty claims.

To process a claim, we must be provided with the following information:
1. Model and serial number of the unit.
2. Part number and description.
3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases the Customer Solutions Representative could request to have the parts returned to the
factory for inspection before providing replacement parts. These parts must be shipped prepaid to the
attention of the Customer Solutions Department with the following information enclosed:

1. Model and serial number of the unit.

2. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).

3. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

4. Return Authorization Number - provided by the Customer Solutions Representative.

Before contacting Customer Solutions Representative, please note that the following items are not
covered by the warranty:

e Costs for transportation, brokerage or export duties.
e Labour costs for removal and reinstallation.

e Costs for service calls to diagnose problems.

e Discoloration of stainless steel parts.

e Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven
cleaner).

www.napoleongrills.com



Ce gril doit étre utilisé uniquement a I’extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre

utilisé a I'intérieur d’un batiment, d’un garage, un gazebo, une véranda avec paramoustique,
ou de tout autre endroit fermé.

(“) APPOSEZ LETIQUETTE DU NUMERO DE SERIE DU CARTON

N° de série
XXXXXX000000
N°DE MODELE

PTSS165

A DANGER A AVERTISSEMENT

S| VOUS DETECTEZ UNE ODEUR DE Ne tentez pas d’allumer cet appareil
GAZ: avant d’avoir lu la section “INSTRUCTIONS

. ) . D’ALLUMAGE” de ce manuel.
¢ Fermez l'alimentation en gaz a

Fappareil. P?ur votre sécurité n’entreposez pas et

j n’utilisez pas d’essence ou autres liquides
* Eteignez toute flamme nue. et vapeurs inflammables a proximité de
e Ouvrez le couvercle. cet ou tout autre appareil. Une bonbonne

de propane de propane non branchée ne

e SiPodeur persiste, éloignez-vous de devrait pas étre entreposée a proximité
I'appareil et appelezimmédiatement de cet ou de tout autre appareil. Si ces
votre fournisseur de gaz ou le service des instructions ne sont pas suivies a la lettre,
incendies. un feu ou une explosion pourraient

s’ensuivre, causant des dommages a la
propriété, des blessures corporelles ou des
pertes de vie.

Note a I'installateur : Laissez ces instructions au propriétaire du gril pour consultation ultérieure.

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com
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MERCI D’AVOIR CHOISI NAPOLEON

Les produits NAPOLEON sont congus avec des composants et des matériaux de qualité supérieure,
assemblés par des artisans qualifiés qui sont fiers de leur travail. Ce gril a été soigneusement inspecté par
un technicien qualifié avant d’étre emballé et expédié pour garantir que vous, le client, recevez le produit
de qualité dont vous vous attendez de NAPOLEON.

Chez Napoléon, notre priorité c’est vous, cher client. Notre objectif est de vous fournir les outils
nécessaires pour rendre inoubliable cette expérience de cuisson sur le gril. Ce manuel vous est fourni
pour vous aider lors de I'assemblage, I'installation et I'entretien de votre nouveau gril. Il est important

de lire et de comprendre ce manuel en entier avant d’utiliser votre nouveau gril afin de vous assurer de
bien comprendre toutes les consignes de sécurité et toutes les caractéristiques de votre gril. En suivant
attentivement les instructions de ce manuel, vous profiterez de votre gril pendant de nombreuses années,
et ce, sans tracas. Si nous ne répondons pas a vos attentes pour quelque raison que ce soit, veuillez
contacter notre département du service aux consommateurs au 1-866-820-8686 entre 9 h et 17 h (heure
normale de I'Est) ou visitez notre site Web.

Garantie limitée d’un an de Napoléon

NAPOLEON garantit que votre nouveau produit NAPOLEON sera exempt de défauts de matériau ou de
fabrication pour un an a compter de la date de l'achat.

Conditions et limitations

NAPOLEON garantit ses produits contre les défauts de fabrication a I'acheteur d’origine seulement, 3
condition que I'achat ait été fait par 'entremise d’un détaillant NAPOLEON autorisé et sous réserve des
conditions et limitations suivantes :

Cette garantie du fabricant n’est pas transférable et ne peut étre prolongée ou étendue par aucun de nos
représentants, quelle qu’en soit la raison.

Le produit doit étre installé par un installateur ou entrepreneur qualifié. Uinstallation doit étre faite
conformément aux instructions d’installation incluses avec le produit et a tous les codes d’incendie et de
construction locaux et nationaux.

Cette garantie limitée ne couvre pas les dommages causés par un mauvais usage, un manque d’entretien,
des feux de graisse, un environnement inadéquat, un accident, des altérations, des abus ou de la
négligence, et I'installation de piéces d’autres fabricants annulera cette garantie. La décoloration des
composants de plastique causée par des produits d’entretien chimiques ou I'exposition aux rayons UV
n’est pas couverte par cette garantie.

Cette garantie limitée ne couvre pas non plus les égratignures, les bossellements, les surfaces peintes,
la corrosion ou la décoloration causés par la chaleur ou les produits d’entretien chimiques et abrasifs ni
I'écaillage des pieces en porcelaine émaillée ni les composants utilisés dans I'installation du produit.
Dans le cas d’'une détérioration des composants causant un mauvais fonctionnement de 'appareil
(perforation par la rouille ou la surchauffe) pendant la période couverte par la garantie, les piéces de
rechange seront fournies par Napoléon.

NAPOLEON ne sera pas responsable de I'installation, de la main-d’oeuvre ou autres co(its et dépenses
relatifs a la réinstallation d’une piéce garantie et de telles dépenses ne sont pas couvertes par cette
garantie.

Nonobstant toutes les dispositions contenues dans cette Garantie limitée d’un an, la responsabilité

de NAPOLEON sous cette garantie est définie comme ci-dessus et elle ne s’étendra & aucun dommage
accidentel, consécutif ou indirect.

Cette garantie définit I'obligation et la responsabilité de NAPOLEON en ce qui concerne les produits
NAPOLEON. Toute autre garantie énoncée ou implicite concernant ce produit, ses composants ou
accessoires est exclue.

NAPOLEON n’endosse ni n‘autorise aucun tiers & assumer en son nom, toute autre responsabilité
concernant la vente de ce produit.

NAPOLEON ne sera pas responsable d’une surchauffe ou d’une extinction causée par des conditions
environnementales telles que des vents forts ou une ventilation inadéquate.

Tous dommages causés au produit par les intempéries, la gréle, un usage abusif ou |'utilisation de
produits d’entretien chimiques ou abrasifs ne seront pas la responsabilité de NAPOLEON.

NAPOLEON n’assumera aucuns frais de transport, de main-d’oeuvre ou taxes d’exportation.

NAPOLEON se réserve le droit de demander a son représentant d’inspecter tout produit ou piéce avant
d’honorer toute réclamation.

La facture ou une copie sera requise ainsi que le numéro de série et le numéro de modele lors d’une
réclamation auprés de NAPOLEON.

www.napoleongrills.com
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AVERTISSEMENT! si ces instructions ne sont pas suivies, des dommages matériels, des blessures
corporelles ou des pertes de vie pourraient s’ensuivre. Lisez et respectez tous les avertissements et les
instructions de ce manuel avant de faire fonctionner le gril.

Pratiques Sécuritaires D’utilisation

e Ce gril a gaz doit étre assemblé conformément aux instructions du manuel. Si le gril a été assemblé
en magasin, vous devez réviser les instructions d’assemblage afin de confirmer que le gril ait été
assemblé correctement et aussi pour effectuer un test de détection de fuite avant d’utiliser le gril.

e Lire le manuel d’instructions en entier avant d’utiliser le gril.

e Ce gril doit étre utilisé uniquement a l'extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre
utilisé a l'intérieur d’un batiment, d’'un garage, un gazebo, une véranda avec paramoustique, ou de
tout autre endroit fermé.

e  Ce gril a gaz est congu pour fonctionner avec du propane, du butane ou un mélange de propane/
butane seulement.

¢ N’installez pas le gril dans un endroit venteux. Les vents forts nuiront a la performance de cuisson de
votre gril.

e  Ce gril ne devra étre modifié en aucun cas. Les composants scellés par le fabricant, le technicien de
service autorisé ou le contractant ne doivent pas étre manipulés par |'utilisateur.

e Ne pas fonctionnez le gril sous une construction combustible non protégée.

e Respecter les dégagements recommandés aux matériaux combustibles (457mm) a I'arriere du gril et
(457mm) sur les cotés). Un dégagement plus grand est recommandé a proximité d’un recouvrement
de vinyle ou d’une surface vitrée.

e Le tuyau d’alimentation en gaz doit étre installé de facon a ce qu’il n’entre pas en contact avec les
surfaces chaudes du gril lors du fonctionnement ou lors de I'entreposage et des déplacements.

e La cartouche de propane doit étre débranchée lorsque le gril a gaz n’est pas utilisé.

e Lorsque la cartouche de gaz est branchée a | 'appareil, le gril a gaz et la cartouche doivent étre
entreposés a l'extérieur, dans un endroit bien aéré.

e Lorsque le gril doit étre entreposé a l'intérieur, la cartouche de gaz doit étre débranchée du gril et
entreposée a l'extérieur dans un endroit bien aéré, hors de la portée des enfants.

e Les cartouches de propane ne doivent en aucun temps étre entreposées a l'intérieur d’un batiment,
d’un garage ou de tout autre endroit fermé.

* Inspectez le tuyau d’alimentation en gaz avant chaque utilisation. S’il montre des signes de
fendillement excessif, d’usure ou s’il est coupé, il doit étre remplacé par un ensemble de rechange
spécifié par le fabricant avant d’utiliser le gril.

* N’entreposez pas de cartouche de rechange sous ce gril ou a proximité.

e Ne pas passer le tuyau d'alimentation sous le tiroir d’égouttement - le dégagement requis entre le
tuyau et le fond de la cuve doit étre maintenu.

e  Faire un test de détection de fuites avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois
gu’une piece du systéme de gaz est remplacée.

e Suivre les instructions d’allumage a la lettre lorsque vous utilisez votre gril.
e Ne pas allumer les brileurs avec le couvercle fermé.

e Les adultes et particulierement les enfants doivent étre sensibilisés aux risques que représentent les
surfaces exposées a des températures élevées. Surveillez les jeunes enfants lorsqu’ils sont prés du gril.

e Ne pas laisser le gril sans surveillance lorsqu’il est allumé.

e Ne pas déplacer le gril pendant qu’il fonctionne ou qu’il est chaud.

e Gardez les cordons électriques et les tuyaux d’alimentation en gaz éloignés des surfaces chauffantes.
e  Sassurer que la plaque de brileur (si équipée) est installée de fagon adéquate.

* Nettoyer le tiroir d’égouttement et la plaque de brileur (si équipée) régulierement pour éviter les feux
de graisse.

e Ne pas utiliser d’eau, de biére ou autre liquide pour contréler les poussées de flamme.
e Nutilisez pas un pulvérisateur pour nettoyer l'appareil.
e Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.
e Cegril agaz n'est pas congu et ne doit jamais étre utilisé comme appareil de chauffage.

www.napoleongrills.com
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Manipuler Avec Soin

ATTENTION! Manipulez ou transportez votre gril avec soin afin de prévenir tout dommage
et désalignement des composantes internes. Malgré que le gril a été congu pour avoir une certaine
mobilité, toute manipulation brusque ou de I'abus causeront des dommages aux composantes

internes, nuisant ainsi au bon fonctionnement de votre gril.

Mise au rebut du produit

A travers 'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre mis au rebut avec les autres ordures
ménageres. Afin de protéger I'environnement et la santé publique contre les déchets non controlés,
veuillez recycler I'appareil de maniére responsable afin d’encourager la réutilisation durable de ressources
de matériaux. Afin de retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de retour ou de
récupération ou contactez le revendeur aupres duquel I'appareil a été acheté. lls peuvent reprendre
I'appareil afin de le faire recycler et ainsi protéger I'environnement.

Cartouche de gaz

N’utilisez que des cartouches de gaz qui répondent aux exigences des normes régionales et nationales.
Utilisez propane pour le meilleur résultat. Les cartouches jetables doivent se conformer aux exigences de
la norme EN417 et étre munies d’une soupape étanche lindal. Les cartouches doivent avoir une capacité
entre 430 g et 460 g. Les cartouches doivent étre remplies avec du propane ou un mélange de propane/
butane.

* Inspectez le joint annulaire sur le régulateur. S’il est endommagé, remplacez le régulateur.

e Ne branchez jamais une cartouche qui ne répond pas aux exigences des normes locales.

e Les cartouches jetables doivent étre fixées en tout temps sur le c6té du gril, a la verticale, a I'aide du
support de retenue fourni.

e N’entreposez jamais de cartouche de rechange a proximité d’un appareil en fonction. Les cartouches
ne doivent pas étre exposées a la chaleur extréme ou a la lumiere directe du soleil.

e Ne serrez pas trop la cartouche, car le serrage excessif peut endommager le raccord du régulateur ou
celui de la cartouche. Ceci peut causer une fuite ou nuire a I'écoulement du gaz vers l'appareil.

NORMALE ENDOMMAGEE

AVERTISSEMENT! Le bouchon devrait &tre mis en place lorsque la cartouche n’est pas utilisée
afin d’empécher la saleté et les débris de pénétrer dans la soupape.

AVERTISSEMENT! Lisez les instructions sur la cartouche avant d'utiliser. Une cartouche
bosselée ou rouillée peut étre dangereuse. Jetez la cartouche si vous apercevez des particules de
rouille ou des débris dans la zone de connexion de la cartouche.

Branchement de la cartouche : Assurez-vous que le tuyau du régulateur de gaz est sans anomalie. La
cartouche posséde un raccord qui empéche I'écoulement du gaz jusqu’a ce qu’un joint étanche soit
obtenu. Enlevez le bouchon de la cartouche. Pour installer la cartouche, vissez-la dans le régulateur dans
un sens horaire. Serrez a la main seulement, ne jamais utiliser d’outils.

Faites un test de détection de fuites avant d’utiliser le gril. Un test de détection de fuites doit étre fait
annuellement et a chaque fois qu’une cartouche est branchée ou qu’une piece du systéme de gaz est
remplacée. Les cartouches jetables doivent étre fixées sur le c6té du gril, a la verticale, a I'aide du support
de retenue fourni. Ceci empéchera le propane liquide/butane d’entrer dans le régulateur, ce qui pourrait
causer une surchauffe et endommager le régulateur.

* Pour un fonctionnement adéquat, assurez-vous que le soupage de réglage du ouvert.

f N
* DU REGULATEUR VALVE = ’ *
(4
—-

108 mm

146 mm
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AVERTISSEMENT!

e Ne pas passer le tuyau d’alimentation sous le tiroir d’égouttement.

e Assurez-vous que tous les raccordements de boyaux sont serrés a I'aide de deux clés. N’utilisez pas
de ruban de Téflon ou de composé pour raccord de tuyau sur les raccordements.

e  Assurez-vous que le boyau ne touche a aucune surface a haute température sinon il risque de
fondre, de provoquer une fuite et causer un feu.

Tuyau De Gaz

e Sile tuyau et le régulateur ne sont pas fournis par le fabricant, seuls les tuyaux et les régulateurs se
conformant aux exigences des normes nationales et régionales peuvent étre utilisés.

e Assurez-vous que le tuyau n’entre pas en contact avec de la graisse, d’autres jus de cuisson chauds ou
toute surface chaude sur l'appareil.

e Inspectez le tuyau régulierement. Si le tuyau montre des signes de fendillement, de fonte ou d’usure,
remplacez le tuyau avant d’utiliser I'appareil.

e Le tuyau ne doit pas dépasser 1,5 m de longueur.
e Assurez-vous que le tuyau ne soit pas plié ou tordu lorsque installé.

Remplacez le tuyau avant la date d’expiration imprimée sur celui-ci.

Donnees Technique

Le tableau ci-dessous affiche les valeurs d’entrée de I'appareil.
Braleur Taille De LUinjecteur (Brut) Entrée De Chaleur (Total) Utilisation De Gaz (Total)
I I I I | Il
#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kw 3.0 kw 225 g/hr 218g/hr

Gaz certifiés / pressions - Vérifiez la plaque d’homologation pour vous assurer gu’elle corresponde avec la
liste suivante.

Catégorie de gaz '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

Grandeurs de l'injecteur || | Il
(voir ci-dessus)

Gaz / pressions Butane et Propane |Butane 28-30mbar Butane et Propane
a 30mbar Propane 37mbar a 50mbar
Pays BE, BG, CY, DK, EE, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

Fl, FR, GB, HR, HU, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
IS, IT, LT, LU, MT, LV, PT, SK, SI

NL, NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Ne démontez pas et ne modifiez pas le régulateur. Ne démontez pas et ne modifiez pas le régulateur.
N’utilisez que des régulateurs fournissant les pressions affichées dans le tableau ci-dessus. Pour un
remplacement, n'utilisez que le régulateur indiqué par le fabricant.
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Utilisation sur une table

Le PTSS165 a été congu avec la mobilité a I'esprit. Grace a ses pattes pliantes, le PTSS165 peut étre installé
sur la plupart des tables. Les pattes se déplient et bloquent en place pour ensuite se replier lors de vos
déplacements. Pour I'utiliser sur une table, dépliez les (4) pattes situées a chaque coin de votre gril.

A AVERTISSEMENT! Assurez-vous que la cartouche soit fixée sur le cété du gril a I'aide du

support de retenue fourni.

A AVERTISSEMENT! N'utilisez pas le gril sur des surfaces de table en plastique, en résine ou en

verre. N'utilisez pas le gril sur des surfaces combustibles.

4 )
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Test De Détection De Fuites

AVERTISSEMENT! 1l doit &tre fait avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois
qu’une piece du systeme de gaz est remplacée ou réparée

AVERTISSEMENT! Nutilisez pas une flamme nue pour vérifier pour des fuites de gaz. Assurez-
vous qu’il n’y ait aucune étincelle ni flamme nue a proximité de I’'endroit a vérifier. Les étincelles ou les
flammes nues provoqueront un feu ou une explosion, causant des dommages matériels, des blessures
graves ou des pertes de vie.

Test De Fuites: Il doit étre fait avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois qu’une piece
du systeme de gaz est remplacée ou réparée. Ne fumez pas et enlevez toutes sources d’allumage lorsque
vous faites ce test. Consultez le schéma de test de fuites pour voir les endroits a tester.

1 - Fermez tous les boutons des brdleurs. Ouvrez la soupape de la bonbonne.

2 - Appliquez une solution de deux parts égales de savon liquide et d’eau sur tous les joints du régulateur,
le tuyau et ses raccords.

3 - Des bulles indiqueront une fuite de gaz. Resserrez le joint ou remplacez la piéce avec une autre
recommandée par le détaillant.

4 - Sj la fuite ne peut étre réparée, fermez I'alimentation de gaz a la bonbonne, enlevez-la et faites
inspecter votre gril par votre fournisseur de gaz ou détaillant. N'utilisez pas l'appareil jusqu’a ce que la
fuite soit réparée.

5 - Fermez la soupape de la bonbonne.

r x N
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Instruction D’allumage
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A AVERTISSEMENT! ouvrez le couvercle.

AVERTISSEMENT! Fermez les boutons de contréle des brileurs en position d’arrét, ouvrez la
soupape d’alimentation en gaz lentement.

Allumage Du Braleur Principal.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Tournez le bouton de contréle du brileur a “high”.

3. Appuyez et gardez enfoncé I'allumeur jusqu’a ce que le brileur s’allume ou allumez
avec une allumette.

4. Si I'allumage ne se produit pas a I'intérieur de 5 secondes, fermez le bouton de
contréle du brilleur, attendez 5 minutes puis repétéz la procédure.

www.napoleongrills.com
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Instructions D’opération

AVERTISSEMENT! ne pas utiliser cet appareil sous un auvent. Le non respect de cette mesure
de sécurité pourrait entrainer un incendie ou de blessures.

DANGER! Attendre que le gril soit froid avant de le ranger. Le non respect de cette mesure de
sécurité pourrait entrainer un incendie causant des dommages a la propriété, des blessures ou la mort.

> >

Eclairage initial: Lorsqu’il est allumé pour la premiére fois, le gril dégagera une légére odeur. Ceci est un
phénomeéne normal et temporaire causé par I'évaporation des peintures et lubrifiants internes utilisés dans
le processus de fabrication et ne se reproduira plus. Allumez simplement les brileurs de cuve a “high”
pendant une demi-heure.

Utilisation Du Brileur: Avant de cuire les aliments il est recommandé de préchauffer le gril a “high” avec
le couvercle fermé pendant environ 10 minutes. Les aliments a cuisson courte (poisson, légumes) peuvent
étre grillés avec le couvercle ouvert. Une cuisson avec le couvercle fermé procurera des températures plus
élevées et plus constantes qui réduiront la période de cuisson et cuiront la viande de facon plus égale. Les
aliments qui requiérent un temps de cuisson de plus de 30 minutes, tels que les rotis, peuvent étre cuits
en utilisant la méthode indirecte (avec le brileur allumé du coté opposé a I'emplacement de la viande).
Lorsque vous faites cuire des viandes trés maigres, comme une poitrine de poulet ou du porc maigre, il
est a conseiller de huiler les grilles de cuisson avant le préchauffage ce qui aura pour effet d’empécher

la viande de trop coller aux grilles. Le fait de cuire de la viande avec beaucoup de gras, peut causer

des flambées soudaines. Il suffit alors d’enlever le gras avant la cuisson ou de réduire la température

pour remédier a ce probleme. En cas de flambées, éloignez les aliments de la flamme et réduisez la
température. Gardez le couvercle ouvert. Pour des instructions plus détaillées, veuillez consulter le “Livre
de recettes toutes saisons” de NAPOLEON.

Nettoyage
/“,
’/ AVERTISSEMENT! porte:z toujours des gants protecteurs et des lunettes de sécurité lorsque

vous l'entretien votre gril.
AVERTISSEMENT! Assurez-vous que les briileurs sont éteints avant de nettoyer. Eviter tout
i contact avec les surfaces chaudes. Nettoyez votre gril dans un endroit ou les produits de nettoyage

n’endommageront pas votre patio, terrain ou terrasse. N’utilisez pas de produit de nettoyage
a fourneau pour nettoyer votre gril. La sauce BBQ et le sel sont trés corrosifs et causeront une
# détérioration tres rapide de votre gril a moins que vous ne fassiez un nettoyage régulier.

M Note : Lacier inoxydable a tendance a s’oxyder ou a tacher en présence de chlorures et de sulfures que
I'on retrouve particulierement dans les zones cotieres ainsi que dans les environnements chauds et
humides tels que les piscines et les spas. Ces taches peuvent étre prises pour de la rouille mais il peuvent
étre facilement enlevées et méme évitées. Afin de prévenir les taches, nettoyez toutes les surfaces en
acier inoxydable et chrome toutes les trois a quatre semaines ou au besoin avec de I'eau douce et un
nettoyant a acier inoxydable.

Les Grilles De Cuisson Et La Grille-Réchaud: Les grilles de cuisson et la grille-réchaud sont plus faciles a
nettoyer durant la période de préchauffage en utilisant une brosse en laiton. Une laine d’acier peut étre
utilisée pour les taches les plus rebelles. Les grilles en acier inoxydable (si équipé) vont changer de couleur
en permanence di a la chaleur excessive de la surface de cuisson.

Nettoyage De L'intérieur Du Gril: Enlevez la grille de cuisson. Utilisez une brosse en laiton pour enlever

les débris non incrustés a I'intérieur du couvercle. Grattez la plaque de brileur avec un couteau a mastic
ou un grattoir puis utilisez une brosse en laiton pour enlever les dépdts de carbone. Retirez la plaque de
brileur et nettoyez les débris sur le brlleur a 'aide de la brosse. Nettoyez tous les débris qui se trouvent a
I'intérieur du gril en les faisant tomber dans le tiroir d’égouttement. Assurez-vous que la plaque de braleur
est réinstallée de fagon adéquate aprés le nettoyage (les trous orientés vers le c6té droit du gril) ou suite
au transport du gril.

Nettoyage Du Tiroir D’égouttement : Sortez le tiroir d’égouttement pour en faciliter le nettoyage. Il devrait
étre nettoyé fréquemment afin d’éviter une accumulation de graisse. La graisse et les jus de cuisson
s'accumulent dans le tiroir d’égouttement qui se trouve sous le gril. Laccumulation de graisse peut créer
un risque de feu. Ne tapissez jamais votre tiroir d’égouttement avec du papier d’aluminium car ceci aurait
pour effet de nuire a I'approvisionnement en air nécessaire au bon fonctionnement du brdleur. Le tiroir
d’égouttement devrait étre gratté a I'aide d’un couteau a mastic ou d’un grattoir.

A ATTENTION! Assurez-vous que le plateau d'égouttement est vide et nettoyé avant de transporter
le gril a la verticale.
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Nettoyage De L'extérieur Du Gril: N’utilisez pas de produits abrasifs pour nettoyer les pieces peintes, de
fini porcelaine ou en acier inoxydable. Les éléments en porcelaine émaillée doivent étre manipulés avec
soin. Le fini émaillée étant cuit il devient comme du verre; il s’ébrechera au moindre choc. Vous pouvez
vous procurer de la peinture émaillée pour les retouches chez votre détaillant NAPOLEON. Utilisez une
solution d’eau savonneuse chaude pour nettoyer I'extérieur du gril pendant qu’il est encore tiede au
toucher. Pour nettoyer les surfaces en acier inoxydable utilisez un produit de nettoyage a acier inoxydable
ou un produit de nettoyage tout usage sans abrasif. Frottez toujours dans le sens du grain. N’utilisez pas
de laine d’acier car elle égratignerait le fini. Les pieces en acier inoxydable vont décolorer sous l'effet de

la chaleur pour habituellement prendre une couleur dorée ou brune. Cette décoloration est normale et
n’affectera pas la performance du gril.

Instructions D’entretien

Nous vous conseillons de faire inspecter ce gril a gaz annuellement par un technicien de service qualifié.

L'emplacement du gril a gaz doit étre gardé libre de tous matériaux combustibles, essence ou autres
liquides et vapeurs inflammables en tout temps. Les apports d’air comburant et d’air de ventilation ne

m doivent pas étre obstrués.

AVERTISSEMENT! portez toujours des gants protecteurs et des lunettes de sécurité lorsque

.2 vous nettoyez votre gril.

AVERTISSEMENT! rFermez le gaz a la source et débranchez ’'appareil avant 'entretien.
A Lentretien devrait étre effectué seulement lorsque le gril est froid pour éviter toutes possibilités de
briilure. Un test de détection de fuites devrait étre effectué annuellement ou a chaque fois qu’une

' composante de gaz est remplacée.

Ll Braleur En Tube: Le brlleur est fabriqué d’acier inoxydable 304, mais puisqu’il est soumis a des chaleurs
extrémes et a un environnement corrosif, la corrosion superficielle finit par survenir. Utilisez une brosse
en laiton pour enlever la corrosion superficielle. Nettoyez tous les orifices obstrués a I'aide d’un trombone
déplié. N'agrandissez pas les orifices du brdleur.

% ATTENTION! Aux Araignées

Les araignées et les insectes sont attirés par 'odeur du propane et du gaz naturel. Le brileur est équipé
d’un protecteur contre les insectes sur les venturis, ce qui réduira la possibilité que des insectes fassent
leur nid a I'intérieur du brlleur, mais il n’élimine pas complétement le probleme. Le nid ou la toile causera
le brdleur a produire une flamme lache de couleur jaune ou orange ou causera un feu (retour de flamme)
au niveau du volet d’air sous le bofitier du régulateur. Pour nettoyer I'intérieur du brileur vous devez le
retirer du gril. Retirez la grille de cuisson et la plaque de brileur. Retirez la vis qui fixe le brlleur a la paroi
latérale du gril. Glissez le brlleur vers I'avant et vers le haut pour le retirer. Utilisez une brosse flexible de
venturi pour nettoyer I'intérieur du braleur. Secouez tous les débris hors du brileur en les faisant sortir
par I'ouverture de I'arrivée du gaz. Assurez-vous que les orifices du brlleur ne sont pas obstrués. Nettoyez
tous les orifices obstrués a I'aide d’un trombone déplié. Assurez-vous que le protecteur contre les insectes
est propre et exempt de fibres ou autres débris. Vérifiez également que l'orifice de la soupape est propre.
N’agrandissez surtout pas l'orifice. Réinstallez le brileur en suivant la procédure inverse. Lors de la
réinstallation, assurez-vous que l'orifice le brileur péneétre dans le briileur. Remettez en place la plaque de
brileur et serrez la vis afin de compléter I'installation.

A AVERTISSEMENT! Lors de la réinstallation du brileur aprés le

nettoyage, il est trés important que la soupape / l'orifice entre dans le
briileur avant que vous allumiez votre gril a gaz. Si la soupape n’est pas a
I'intérieur du brileur, un feu ou une explosion pourrait survenir.

A AVERTISSEMENT! Boyau: Vérifiez I'usure, coupures, craquelures ou s’il est fondu. Si vous

découvrez une de ces défectuosités, n’utilisez pas votre gril. Faites remplacer la piece par votre
détaillant NAPOLEON ou par un installateur qualifié.

www.napoleongrills.com
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Probléme

Causes possibles

Solutions

Faible chaleur/petite flamme
lorsque le bouton de contrdle
est a “high”.

Le débit du gaz est bloqué.

Mauvais préchauffage.

La bonbonne ne suffit pas a la
demande.

Vérifiez pour des toiles d’araignée a I'intérieur
du braleur ou de l'orifice.

Préchauffez le gril en allumant le brlleur a
“high” pendant 5 a 10 minutes

Apreés de longues périodes de cuisson ou
lorsque la bonbonne est presque vide ou

que la température extérieure est basse, les
bonbonnes de n’ont pas suffisamment de
vaporisation pour permettre au propane liquide
de se transformer en gaz. Installez une nouvelle
bonbonne.

Poussées de flamme
excessives/chaleur inégale.

Mauvais préchauffage

Accumulation excessive de
graisse et de cendres sur les
plaques de brlleur et dans le
tiroir d’égouttement.

Mauvaise position du cylindre.

Préchauffez le gril en allumant le brlleur a
“high” pendant 5 a 10 minutes.

Nettoyez la plaque de brileur et le tiroir
d’égouttement régulierement. Ne tapissez
pas le tiroir d’égouttement avec du papier
d’aluminium. Consultez les instructions de
nettoyage.

Assurez-vous que le cylindre soit en position
verticale et suspendu au régulateur lorsque le
gril fonctionne.

Les flammes produites par
les brileurs sont jaunes et
vous détectez une odeur de
gaz.

Possibilité de toiles d’araignée ou
autres debris.

Retirez le brlleur et nettoyez-le complétement.
Consultez les instructions d’entretien.

Le brdleur ne s’allume pas
avec l'allumeur mais s’allume
avec une allumette.

Le fil de I'électrode est
endommagé.

Le fil de I'électrode est relaché.

L'électrode est craquée ou brisée.

Remplacez le fil.

Assurez-vous que le fil de I'électrode soit poussé
bien au fond et soit bien serré sur le terminal
derriére I'allumeur.

Remplacez I'électrode.

La peinture semble peler a
Iintérieur du couvercle ou de
la hotte.

Accumulation de graisse sur les
surfaces internes.

Ceci n’est pas un défaut. Le fini du couvercle
est en acier inoxydable et ne pelera pas. Le
pelage est causé par la graisse qui durcit et
seche comme des éclats de peinture qui pelent.
Un nettoyage régulier préviendra ce probleme.
Consultez les instructions de nettoyage.

Le contrble est réglé a “high”
mais la chaleur générée par
le brdleur est trop basse.
(Grondement et flamme
bleue irréguliere a la surface
du brileur.)

Modele infrarouge
seulement.

Manque de gaz.

Le tuyau d’alimentation en gaz
est pincé.

Linjecteur du brlleur est sale ou
obstrué.

Présence de toiles d’araignée
ou autres débris dans le tube du
venturi.

Vérifiez le niveau de propane dans la bonbonne.

Replacez le tuyau d’alimentation
convenablement.

Nettoyez I'injecteur du brileur.

Nettoyez le tube du venturi.

www.napoleongrills.com
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GARDEZ VOTRE RECU COMME PREUVE D’ACHAT POUR VALIDER VOTRE
Commande De Pieces De Rechange

Information Sur La Garantie

MODELE:

DATE D’ACHAT:

NUMERO DE SERIE:

(Inscrivez I'information ici pour y avoir acces facilement.)

Avant de contacter le département du service aux consommateurs, consultez le site Web de Napoleon
Grills pour obtenir plus d’instructions sur le nettoyage, I'entretien, le dépannage et le remplacement des
pieces a www.napoleongrills.com. Contactez le fabricant directement pour obtenir des piéces de rechange
et faire des réclamations au titre de la garantie. Le département du service aux consommateurs est a votre
disposition entre 9 h et 17 h (heure normale de I'Est) au 1-866-820-8686, par télécopieur au 705-727-4282
ou e-mail grills@napoleonproducts.com. Pour qu’une réclamation soit traitée, I'information suivante est
nécessaire :

1. Modeéle et numéro de série de l'appareil.

2. Numéro de la piéce et description.

3. Description concise du probléme (« brisé » n’est pas suffisant).
4. Preuve d’achat (copie de la facture).

Dans certains cas, le département du service aux consommateurs peut demander de retourner la piece
pour des fins d’inspection avant de fournir une piece de rechange. Les pieces doivent étre expédiées port
payé a l'attention du département du service aux consommateurs avec I'information suivante :

1. Modele et numéro de série de l'appareil.
2. Description concise du probléme (« brisé » n’est pas suffisant).
3. Preuve d’achat (copie de la facture).

4. Numéro d’autorisation de retour - fourni par le représentant du département du service aux
consommateurs.

Avant de contacter le service aux consommateurs, veuillez prendre note que les items suivants ne sont pas
couverts par la garantie :

e colts de transport, de courtage et frais d’exportation;

e colts de main-d’oeuvre pour I'enlevement et I'installation de la piéce;
e colts des appels de service pour diagnostiquer le probléme;

e décoloration des pieces en acier inoxydable;

e  bris des piéces causé par un manque d’entretien et de nettoyage, ou par |'utilisation de
nettoyants inappropriés (nettoyant a fourneau ou autres produits chimiques agressifs).

www.napoleongrills.com



Deze gasbarbecue mag alleen buiten op een goed verluchte plek worden gebruikt.

Gebruik hem nooit in een gebouw, garage of een andere gesloten ruimte.

NAPOLEON A

erie Nr.
XXXXXX000000
Model Nr.

PTSS165

A GEVAAR A WAARSCHUWING

INDIEN U GAS RUIKT: Steek dit apparaat niet aan voordat u de
. instructies van het hoofdstuk AANSTEKEN in
¢ Sluit de gastoevoer naar het apparaat af. deze handleiding hebt gelezen.

[} o
Doof open vlammen. Sla geen benzine of andere ontvlambare

¢ Open het deksel. vloeistoffen of dampen op of gebruik

deze niet in de buurt van dit of enig ander
apparaat. Een niet-gebruikte, losgekoppelde
gasfles mag niet in de buurt van dit of enig
ander apparaat worden opgeslagen. Indien
deze aanwijzingen niet precies worden
opgevolgd, kan dat brand-of explosiegevaar
meebrengen en materiéle schade,
persoonlijk letsel of de dood veroorzaken.

o Blijf uit de buurt van het apparaat indien
u gas blijft ruiken en neem onmiddellijk
contact op met het gasbedrijf of de brandweer.

Bewaar Deze Handleiding Voor Referentie

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0290CE JUL 28.16
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BEDANKT VOOR HET KIEZEN VAN NAPOLEON

NAPOLEON producten zijn ontworpen met superieure onderdelen en materialen en zijn gemonteerd
door goed opgeleide vaklieden die trots op hun werk zijn. Deze grill is grondig geinspecteerd door een
gekwalificeerde technicus voor het verpakken en verzenden, om ervoor te zorgen dat u, de klant, een
kwaliteitsproduct ontvangt dat u verwacht van Napoleon.

Wij bij Napoleon zijn gewijd aan u, "onze gewaardeerde klant". Het is ons doel om u te voorzien van

het nodige gereedschap voor een onvergetelijke grill ervaring. Deze handleiding is bijgesloten om u te
helpen te verzekeren dat uw nieuwe grill juist gemonteerd, geinstalleerd, onderhouden en verzorgd
wordt. Het is belangrijk om deze hele handleiding te lezen en te begrijpen voordat u uw nieuwe grill gaat
gebruiken en om ervoor te zorgen dat u volledig op de hoogte bent van alle veiligheidsvoorschriften en
mogelijkheden van uw grill. Door het zorgvuldig opvolgen van deze instructies, zult u genieten van jaren
probleemloos grillen. Als dit product niet aan uw verwachtingen voldoen, om welke reden dan ook, bel
onze klantenservice afdeling op 1-866-820-8686 tussen 9 uur en 5 uur (GMT-5) of bezoek onze website op
www.napoleongrills.com.

Napoleon beperkte garantie van twee jaar

NAPOLEON garandeert dat uw nieuwe NAPOLEON-product geen materiaal- of constructiefouten zal
vertonen gedurende twee jaar vanaf de datum van aanschaf.

Voorwaarden en beperkingen

NAPOLEON biedt alleen garantie tegen fabrieksfouten tegenover de oorspronkelijke koper, mits de
aankoop is verlopen via een erkende NAPOLEON-handelaar en er aan de volgende voorwaarden en
beperkingen wordt voldaan:

Deze fabrieksgarantie is niet overdraagbaar en mag in geen enkele wijze door onze vertegenwoordigers
worden verlengd.

Het product dient door een gemachtigde, erkende onderhoudstechnicus of aannemer te worden
geinstalleerd. De installatie dient te worden uitgevoerd volgens de met het product meegeleverde
installatie-instructies en volgens lokale en landelijke bouw- en brandveiligheidsreglementen.

Deze beperkte garantie dekt geen schade ten gevolge van verkeerd gebruik, gebrekkig onderhoud,
vetbrand, vijandige omgevingen, ongevallen, wijzigingen, misbruik of verwaarlozing, en installatie van
onderdelen van andere fabrikanten maakt deze garantie ongeldig. Deze garantie dekt geen verkleuring
aan plastic onderdelen door chemische schoonmaakmiddelen of blootstelling aan uv-straling.

Deze beperkte garantie dekt bovendien geen krassen, deuken, verflaag of coating, roest of verkleuring
door hitte, schurende en chemische schoonmaakmiddelen, noch dekt deze emaille-schade door
oorzaken van buiten of aansluitmaterialen.

Wanneer onderdelen zozeer verslechteren dat ze niet meer werken (doorgeroest of doorgebrand raken)
gedurende de garantieperiode, dan zal een vervangend onderdeel worden geleverd.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor de installatie-, loon- of alle andere (on)kosten betreffende het
opnieuw installeren van een door de garantie gedekt onderdeel, en dergelijke onkosten worden niet door
deze garantie gedekt.

In afwijking van de bepalingen van deze beperkte garantie van één jaar, wordt de verantwoordelijkheid
van NAPOLEON volgens deze garantie gedefinieerd als hierboven en wordt zij in geen geval uitgebreid tot
enige incidentele, gevolg- of indirecte schade.

Deze garantie definieert de verplichtingen en de aansprakelijkheid van NAPOLEON met betrekking tot
NAPOLEON-producten, en enige andere expliciete of impliciete garantie aangaande dit product, zijn
onderdelen of accessoires is uitgesloten.

NAPOLEON aanvaardt geen andere aansprakelijkheden aangaande de verkoop van dit product en geeft
derden geen toestemming om deze aansprakelijkheden uit haar naam te aanvaarden.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor: oververhitten, uitwaaien veroorzaakt door
weersomstandigheden zoals sterke wind, of onvoldoende ventilatie.

Schade aan het product ten gevolge van het weer, hagel, ruwe behandeling, schadelijke chemicalién of
schoonmaakmiddelen kan niet ten laste van NAPOLEON worden gelegd.

Bij het indienen van een claim op de garantie zijn de verkoopovereenkomst of een kopie daarvan en het
serie- en modelnummer vereist.

NAPOLEON behoudt het recht om het betreffende product of onderdeel door haar vertegenwoordiger te
laten controleren voordat de claim wordt gehonoreerd.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor transportkosten, loonkosten, of uitvoerbelastingen.

www.napoleongrills.com
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WAARSCHUWING! Indien deze aanwijzingen niet precies worden opgevolgd, kan dat brand- of
explosiegevaar meebrengen en materiéle schade, persoonlijk letsel of de dood veroorzaken.

Veiligheidsvoorschriften

e Deze gasgrill moet precies volgens de instructies in de handleiding worden geassembleerd. Wanneer
de grill in de winkel geassembleerd was, moet u de assemblage-instructies herzien om correcte
assemblage te bevestigen en de vereiste testen op lekkage uit te voeren alvorens de grill in gebruik te
nemen.

e Lees de volledige handleiding alvorens de gasgrill in gebruik te nemen.

e Deze gasgrill mag alleen in de openlucht in een goed-geventileerde ruimte worden gebruikt en moet
niet in een gebouw, garage, afgeschermde veranda, gazebo of een ander ingesloten gebied worden
gebruikt.

e Deze gasgrill is alleen ontworpen voor propaan, butaan of een propaan/butaan mengsel.

e Gebruik niet in winderige omstandigheden. Sterke wind beinvlioed de kookprestaties van de gasgrill in
een negatieve manier.

¢ Ingeen geval mag er iets worden gewijzigd in de constructie van deze gasgrill. Onderdelen
verzegeld door de fabrikant, een vergunning erkende reparateur, of aannemer mogen niet worden
gemanipuleerd door de gebruiker.

e Gebruik deze eenheid niet onder een brandbare bedekking.

e  Zorg voor voldoende afstand van brandbare materialen: 18“ (457mm) van de achterkant, 18"
(457mm) van de zijkanten van de eenheid. Extra afstand wordt geadviseerd bij gebruik nabij vinyl of
ruiten van glas.

e De gastoevoerslang moet worden geinstalleerd zodat het geen contact maakt met hete oppervlakten
van de grill terwijl deze in gebruik is of klaar voor opslag is.

e De gas cilinder moet worden ontkoppelt wanneer de gasgrill niet in gebruik is.

e Wanneer de gas cilinder op het toestel is aangesloten, moeten de gasgrill en de cilinder in de
openlucht in een goed-geventileerde ruimte worden opgeslagen.

e Wanneer de gasgrill binnen moet worden opgeslagen, moet de aansluiting tussen de propaanpatroon
en de gasgrill worden ontkoppelt en de cilinder verwijdert en opgeslagen in de openlucht in een goed
geventileerde ruimte uit bereik van kinderen. Ontkoppelde cilinders moeten niet in een gebouw,
garage of een ander ingesloten gebied worden opgeslagen.

¢ Inspecteer de gastoevoerslang voor elk gebruik. Als er bewijsmateriaal van bovenmatige schuring of
slijtage is of de slangen snee heeft, moet het, voorafgaand aan het gebruiken van de gasgrill, met een
nieuwe slang worden vervangen die door de grillfabrikant wordt gespecificeerd.

¢ Sla nooit een extra cilinder onder of dichtbij deze grill op.

¢ Leid de slang niet onder de lekbak - handhaaf de juiste afstand van de onderkant van de eenheid.

¢ Test de eenheid op lekkage védr gebruik, jaarlijks en wanneer om gasonderdelen worden vervangen.
¢ Volg de aansteekinstructies zorgvuldig wanneer u de grill gebruikt.

e Steek de branders niet aan wanneer de deksel gesloten is.

e Volwassenen en vooral kinderen moeten op de hoogte zijn van de gevaren van hoge
oppervlaktetemperaturen. Jonge kinderen in de buurt van de gasgrill moeten onder toezicht zijn.

e Laat de grill niet onbeheerd achter tijdens gebruik.

e Beweeg de grill niet wanneer deze heet of in gebruik is.

¢ Houd alle elektrische snoeren en de gastoevoerslang weg van hete oppervlakten.
e Maak zeker dat de schroeiplaat juist gepositioneerd is.

e Maak de vetschaal en schroeiplaten regelmatig schoon om vetopbouw te vermijden, wat tot
vetbranden kan leiden.

e  Gebruik geen water, bier, of een andere vloeistoffen om opflakkeringen te voorkomen.
e Gebruik een hogedrukreiniger om de onderdeel van de eenheid schoon te maken.

e Deze gasgrill is niet ontworpen voor commercieel gebruik.

e Deze gasgrill is niet bedoelt voor en mag nooit als verwarming worden gebruikt.

www.napoleongrills.com
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Hanteer zorgvuldig

LET OP! wees voorzichtig tijdens gebruik of transport van uw grill om schade en foutieve uitlijning
van interne componenten te voorkomen. Hoewel deze grill met mobiliteit in gedachten is ontworpen,
zal ruwe behandeling of misbruik in schade aan interne componenten resulteren, wat kan voorkomen

dat uw grill verhindert naar behoren werkt.

Correcte verwijdering van dit product

Deze aanduiding geeft aan dat dit product in de gehele EU niet bij het overige huishoudelijke afval mag
worden gezet. Recycle het verantwoord ter bevordering van duurzaam hergebruik van grondstoffen en ter
voorkoming van mogelijke schade aan het milieu en de volksgezondheid t.g.v. ongecontroleerde dumping.
Gebruik a.u.b. het teruggave- en verzamelsysteem, of neem contact op met de winkel waar u het product
heeft gekocht. Daar kan men dit product op een milieuvriendelijke manier recyclen.

Gascilinder

Gebruik alleen cilinders die aan nationale en regionale voorschriften voldoen. Gebruik propaan voor een

optimaal resultaat. Wegwerpcilinders moeten in overeenstemming zijn met de normen van EN417 en

moeten een lindal zelfsluitend ventiel hebben. De cilinders moeten een brandstofcapaciteit hebben van

tussen 430g en 460g. De cilinders moeten met propaan of een propaan/butaanmengsel zijn gevuld.

e Controleer de rubberen O-ring op de regelgever. Als er schade is, vervang dan de regelgever.

¢ Sluit nooit een cilinder aan die niet aan de lokale voorschriften voldoet.

e Wegwerpcilinders moeten altijd aan de zijkant van de grill rechtop worden bevestigd met gebruik van
de geleverde beugel.

e Sla nooit een extra cilinder in de nabijheid van een toestel in gebruik op. De cilinders mogen niet aan
extreme hitte of direct zonlicht worden blootgesteld.

e Draai de cilinder nooit te strak aan, het te strak aandraaien kan schade aan de regelgeversverbinding
of de cilinderverbinding veroorzaken. Dit kan een lek veroorzaken of de stroom naar het apparaat

b ken.
eperken [ NORMAALY ( BESCHADIGD )

WAARSCHUWING! pe stofkap moet op zijn plaats zijn wanneer de cilinder niet in gebruik is
om te verhinderen dat vuil en rotzooi in het ventiel komen.

WAARSCHUWING! Lees de instructies op de cilinder voor gebruik. Een gedeukte cilinder of
een cilinder met roest kan gevaarlijk zijn. Gooi de cilinder weg als u roestdeeltjes of rotzooi in het

verbindingsgebied van de cilinder ziet.

Verbinding van de cilinder: Maak zeker dat de slang van de gasregelgever niet geknikt is. De cilinder heeft
een positieve plaatsingsverbinding, zodat er geen gas zal stromen totdat er een positieve verbinding is.
Verwijder de kap of plug uit de cilinder. Om de cilinder te installeren draai het simpelweg met de klok mee
in de regelgever. Draai slechts met de hand aan, gebruik nooit gereedschap.

Test alle verbindingen op lekkage voor gebruik van de barbecue. Een test op lekkage moet jaarlijks worden
uitgevoerd, en iedere keer wanneer een cilinder wordt geinstalleerd, of een onderdeel van het gassysteem
wordt vervangen. Wegwerpcilinders moeten altijd aan de zijkant van de grill rechtop worden bevestigd
met gebruik van de geleverde beugel. Dit zal voorkomen dat vloeibaar propaan/butaan de regelgever in
gaat, wat brand en schade aan de regelgever kan veroorzaken.

* Voor juist gebruik, zorg dat de knop van de regelgever is geopend. f )

—
* AANPASSEN VAN
146 mm DE REGELGEVER
-———p

108 mm
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WAARSCHUWING!

* Routeer geen slang onder de lekbak.

e Zorg dat alle verbindingen worden aangedraaid door twee moersleutels te gebruiken. Gebruik geen
Teflonband of smeermiddel op slangverbindingen.

e Zorg dat de slang geen contact met oppervlakten met een hoge temperatuur heeft, of deze kan
smelten en lekken wat een brand kan veroorzaken.

Gasslang

e Indien de slang en de regelaar niet door de fabrikant worden meegeleverd, dan mogen alleen
goedgekeurde slangen en regelaars worden gebruikt.

e  Zorg ervoor dat de slang niet in contact komt met vet, ander heet braadvet of hete oppervlakken van
de barbecue.

e Controleer de slang regelmatig. Indien hij gescheurd, gesmolten of versleten is, moet hij worden ver-
vangen voordat het apparaat opnieuw wordt gebruikt.

e Hij mag niet langer dan 1,5 m zijn.
e Zorg ervoor dat er bij de installatie geen verdraaiing of kinken zijn in de slang.

e Vervang de slang vdor de vervaldatum die erop vermeld staat.

Regelaar

In de volgende tabel vindt u invoerwaarden voor het apparaat.
Brander Openingsgroote (Bruto)Warmte-Invoer (Totaal) Gasverbruik (Totaal)
I I I Il I I

#65 (0.88 mm)  #69 (0.74 mm) 3.1kW 3.0 kW 225g/hr  218g/hr
Gecertificeerde gassen / drukwaarden — Controleer of de kenplaat overeenkomt met de volgende lijst.

Gassoort '3B/P(30) I3+(28-3O/37) I3B/P(50)

Openingsgrootten | I Il
(zie hierboven)
Gassen / drukwaarden [Butaan en Propaan op |Butaan 28-30mbar Butaan en Propaan op
30mbar Propaan 37mbar 50mbar

Landen BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK
FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, Sl

RO, SE, S, SK, TR

Knoei niet met de regulator en breng geen veranderingen aan. Gebruik alleen regulators die druk leveren
zoals aangegeven in de bovenstaande table. Vervang alleen met een door de fabrikant voorgeschreven
regulator.

www.napoleongrills.com
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Gebruik op tafelbladen

De PTSS165 is ontworpen met mobiliteit in gedachten. Met opvouwbare poten, kan de PTSS165 op de
meeste tafelbladen worden gezet. De poten vouwen uit en vergrendelen, en kunnen opgevouwen worden
tot een gesloten positie wanneer u onderweg bent. Voor gebruik op een tafelblad, ontvouw de (4) poten
die op elke hoek van uw grill zijn bevestigd.

WAARSCHUWIN G! maak zeker dat de cilinder goed vast zit aan de zijkant van de grill met
gebruik van de bijgeleverde steun.

> [>

WAARSCHUWING! Gebruik niet de grill op plastic, tafelbladen van glas of met (kunst)hars.
Gebruik de grill niet op brandbare oppervlakten.

(

S
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Instructies I.V.M. Lektest

WAARSCHUWING! Test het apparaat op lekkage voor het eerste gebruik, jaarlijks en na
vervanging of onderhoud van gasonderdelen.

WAARSCHUWING! Niet Op Lekkage Met Behulp Van Een Vuurtje. Rook niet tijdens deze test
en verwijder alle ontstekingsbronnen.

LEKTEST: Test het apparaat op lekkage voor het eerste gebruik, jaarlijks en na vervanging of onderhoud
van gasonderdelen. Rook niet tijdens deze test en verwijder alle ontstekingsbronnen. Zie het schema in
verband met lektests voor de te controleren gedeelten.

Schakel alle branderknoppen uit. Draai de gastoevoerkraan open.

Breng met een borsteltje op alle verbindingen en aansluitingen van de regelaar, slang, verdeelstukken en
kranen een oplossing van vloeibare zeep en water aan.

Luchtbellen wijzen op een gaslek. Draai het losse onderdeel vast of vervang het door een door de
handelaar aanbevolen stuk.

Als het lek niet kan worden gedicht, sluit dan de gastoevoer af, koppel deze af en laat de barbecue
controleren door het gasbedrijf of de handelaar. Gebruik het apparaat slechts nadat het lek werd gedicht.

Sluit de gastoevoer af.

f
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Instructies I.V.M. Aansteken

NL

Ontstekingsgat

Ontsteker

A WAARSCHUWING! Open het deksel.

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat de branderknoppen uit staan en draai dan de gastoevoerkraan
open.

Aansteken brander

1. Open het deksel.

2. Draai de knop van de brander in de hoogste stand.

3. Houd de ontstekingsknop ingedrukt totdat de barbecue is aangestoken of steek aan
met een lucifer.

4. Draai de branderknop dicht indien geen onmiddellijke ontsteking.
Wacht vijf minuten.

www.napoleongrills.com
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Kookinstructies

WAARSCHUWING! Gebruik deze grill niet onder uitgetrokken luifels. Het niet volgen van deze
instructies kan in brand of lichamelijk letsel resulteren.

GEVAAR! sla deze grill niet direct na gebruik op. Laat de grill afkoelen zodat u de grill kan aanraken
voor deze te slaan of te bewegen. Het nalaten om dit te doen kan in een brand resulteren wat bezitsschade,
lichamelijk letsel of dood kan veroorzaken.

> [>

Eerste vuren: Wanneer de gasbarbecue voor het eerst wordt aangestoken, zult u een geur ruiken. Dat is
normaal en is maar heel tijdelijk. Het gaat om het “inbranden” van verf en smeermiddelen binnenin die
werden gebruikt tijdens de productie. Dit gebeurt maar één keer. Laat de hoofdbranders ongeveer een
half uur lang op de hoogste stand aan staan.

Gebruik van de hoofdbrander: Wanneer u voedsel schroeit, adviseren wij voorverwarming van de grill
door alle hoofdbranders op de positie "HIGH" met de deksel dicht in werking te stellen voor ongeveer 10
minuten. Het voedsel dat voor korte tijd (vissen, groenten) wordt gegrilld kan met open deksel worden NL
geroosterd. Het koken met het gesloten deksel zorgt voor hogere, meer even temperaturen wat de kooktijd
kan verminderen en vlees meer gelijk kookt. Het voedsel dat een kooktijd heeft van langer dan 30 minuten,
zoals braadvlees, kan (met de brander tegengesteld aan de voedselplaatsing aangestoken) indirect worden
gekookt. Wanneer het koken van zeer mager vlees, zoals kippenborst of mager varkensvlees, kunnen de
roosters ingesmeerd worden met olie voor het voorverwarmen om de kans op aanbakken te verminderen.
Het koken van vlees met een hoog vetgehalte kan tot opflakkeringen leiden. Trim het vet in orde of verminder
de temperatuur om dit te verhinderen. Indien u opflakkeringen waarneemt, neem het voedsel van de vlammen
en de verminder de temperatuur. Laat de deksel open. Zie Uw "All season grill" kookboek van Napoleon voor
meer gedetailleerde instructies.

Reinigings Instructies

WAARSCHUWING! Monteren werkhandschoenen en een veiligheidsbril te dragen wanneer
het schoonmaken.

WAARSCHUWING! sluit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld,

om mogelijke brandwonden te voorkomen. Barbecuesaus en zout kunnen corrosief zijn en tasten de
onderdelen van de barbecue snel aan als deze niet regelmatig worden schoongemaakt.

\>be

T Nota: roestvrijstaal heeft de neiging om te roesten in de aanwezigheid van chloriden en sulfiden, in
A het bii " . . .

et bijzonder in kustgebieden en andere ruwe gebieden zoals de warme, hoogvochtige atmosfeer rond

zwembaden en bubbelbaden. Deze vlekken lijken op roest, maar kunnen makkelijk worden verwijderd en

voorkomen. Om zeker te zijn van roestbestrijding, dient u alle roestvrijstalen oppervlakken elke 3-4 weken
of zo vaak als nodig is met zoet water en roestvrijstaalreiniger te wassen.
Roosters En Warmhoudrek: De roosters en het warmhoudrek maakt u bij voorkeur schoon tijdens het
voorverwarmen met behulp van een zachte koperen borstel. Voor hardnekkige vlekken mag u ook
staalwol gebruiken. Roestvrijstalen roosters verkleuren permanent bij normaal gebruik vanwege de hoge
temperatuur van het kookoppervlak.
Schoonmakend van de binnenkant van de gasgrill: Verwijder het kookrooster. Gebruik een messing
staalborstel om losse rotzooi van de binnenkant van de deksel schoon te maken. Schraap de schroeiplaat
met een stopverfmes of schraper, en gebruik een staalborstel om de as te verwijderen. Verwijder de
schroeiplaat en borstel rotzooi van de brander met een messing staalborstel. Veeg al de rotzooi van de
binnenkant van de gasgrill in de verwijderbare lekbak. Zorg ervoor dat de schroeiplaat juist terug wordt
geplaatst (gaten aan de rechterkant van de grill), en wanneer de grill voor vervoer wordt opgeborgen.
Lekbak: Geaccumuleerde vet is een brandgevaar. Maak de lekbak regelmatig schoon om vetopbouw te
vermijden. Vet en vetdruppels belanden in de lekbak, welke zich onder de gasgrill bevind en accumuleert
daar. Voor het schoonmaken, schuif de lekbak uit de grill. Bedek de lekbak nooit met aluminiumfolie, zand
of een ander materiaal omdat dit ervoor zorgt dat de stroming van het vet hindert. De lekbak moet met
een stopverfmes of schraper worden leeg geschraapt.

|
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Reinigen Van De Buitenkant Van De Gasbarbecue: Reinig geverfde, geémailleerde of roestvrijstalen
onderdelen niet met schurende schoonmaakmiddelen. Geémailleerde onderdelen dienen extra
voorzichtig te worden gehanteerd. De aangebakken geémailleerde afwerking lijkt op glas en schilfert
wanneer men erop slaat. Om het email te retoucheren kunt u contact opnemen met uw handelaar

van Napoleon-gasbarbecues. De buitenkant van de barbecue moet met lauw zeepwater worden
schoongemaakt wanneer hij nog warm aanvoelt. Reinig de roestvrijstalen oppervlakken met een
schoonmaakmiddel voor roestvrij staal of met een niet-schurend product. Veeg altijd schoon met de draad
mee. Staalwol maakt krassen in de afwerking en mag niet worden gebruikt. Roestvrijstalen onderdelen
verkleuren (ze worden goudkleurig of bruin) wanneer ze worden opgewarmd. Dat is normaal en
beinvloedt de werking van de barbecue niet.

Onderhouds Instructies

Wij adviseren dat deze gas grill jaarlijks grondig geinspecteerd en onderhouden wordt door een
gekwalificeerd vakman.

Houd te allen tijde het gebied rond de gas grill vrij van brandbare materialen, benzine en andere
brandbare dampen en vloeistoffen. Belemmer de stroom van ventilatie en verbrandingslucht niet.

WAARSCHUW!IN G! Monteren werkhandschoenen en een veiligheidsbril te dragen wanneer
het schoonmaken.

WAARSCHUWIN G! sluit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld, om
mogelijke brandwonden te voorkomen. Een lektest moet jaarlijks en telkens als een gasonderdeel

werd vervangen, worden uitgevoerd.

Buisbranders: De brander is gemaakt van roestvrij staal 304, maar extreme hitte en een corrosief milieu
kunnen oppervlaktecorrosie veroorzaken. Dit kan met een messing staalborstel worden verwijderd.

LET OP! kijk uit voor spinnen.

Spinnen en insecten worden aangetrokken door de geur van propaan en aardgas. De brander is uitgerust
met een insectenscherm op de ventilatieklep, wat de kans op insecten die nesten bouwen binnen de
brander vermindert, maar niet volledig het probleem elimineert. Een nest of een web kan ervoor zorgen
dat de brander met een zacht gele of oranje vlam brand of kan een brand (opvlamming) veroorzaken

bij de ventilatieklep onder het bedieningspaneel. Om de binnenkant van de brander schoon te maken,
moet deze uit de gasgrill worden verwijderd: Verwijder het kookrooster en de schroeiplaat. Verwijder de
schroef welke de brander aan de zijmuur bevestigd. Schuif de brander naar de voorkant en naar boven
om deze te verwijderen. Schoonmaak: Gebruik een flexibele venturibuis borstel om de binnenkant van
de brander schoon te maken. Schud mogelijk los rotzooi van de brander door de gasinham. Controleer de
branderopeningen en de klepopening op blokkade en gebruik een geopende paperclip om hen schoon

te maken. Maak zeker dat u de gaten niet vergroot. Verzeker dat het insectscherm schoon, strak, en vrij

is van pluis of ander rotzooi. Herinstallatie: Om de brander opnieuw te installeren, volg de procedure in
omgekeerde volgorde. Controleer dat de branderopening de brander binnengaat tijdens de herinstallatie.
Draai de schroef aan en vervang de schroeiplaat en het kookrooster om de installatie te voltooien.

WAARSCHUWING! Het is erg belangrijk dat bij het herinstalleren
van de brander na het reinigen, de/het klep/uiteinde de brander in gaat
voordat u uw gasgrill aansteekt. Als de klep niet in de brander zit, kan
brand- of explosiegevaar ontstaan.

WAARSCHUWING! Slang: Controleer op afgeschaafde, gesmolten, doorgesneden en gebarsten
plekken. Gebruik de gasbarbecue niet indien de slang er zo uitziet. Laat het onderdeel vervangen door

uw Napoleon-handelaar in gasbarbecues of door een erkend gasinstallateur.

www.napoleongrills.com
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Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Lage temperatuur / Lage
vlam wanneer de klep op
"HIGH" wordt gedraaid.

Blokkage van gas.

Onjuiste voorverwarming.

Cilinder die vastloopt.

Controleer op spinnenwebben in de brander
of de opening.

Verwarm grill voor met de hoofdbranders op
"HIGH" voor 5 tot 10 minuten.

Voor het koken voor langere periodes, of
wanneer de cilinder bijna leeg is, of de
buitenluchttemperatuur laag is, hebben
wegwerpcilinders niet genoeg nat oppervlak
om vloeibaar propaan in damp om te zetten.
Gebruik een nieuwe cilinder.

Overvloedige
opflakkeringen/ongelijke
temperatuur.

Onjuiste voorverwarming

Overvloedig vet en
as-opeenhoping op
schroeiplaten en in de
lekbak.

Onjuiste positie cilinder.

Verwarm grill voor met beide hoofdbranders
op "HIGH" voor 10 tot 15 minuten.

Maak de schroeiplaten en de lekbak
regelmatig schoon. Bedek de lekbak niet met
aluminiumfolie. Volg de reinigingsinstructies.

Zorg dat de cilinder rechtop staat wanneer de
grill in gebruik is, en aan de regulator hangt.

De branders hebben een
gele vlam, gecombineerd
met de geur van gas.

Mogelijk spinnenweb en
dergelijke.

Maak de brander grondig schoon door
deze te verwijderen. Zie algemene
onderhoudsinstructies.

De brander kan niet met
de ontsteker aangestoken
worden, maar steekt aan
met een lucifer.

Losse elektrode draad.

De elektrode is gebarsten
of gebroken.

Beschadigde elektrode
draad.

Controleer dat de elektrode draad stevig
ingedrukt wordt in de aansluiting aan de
achterkant van de ontsteker. Vonk-systemen
moeten een vonk-ontsteker gebruiken.

Vervang de elektrode.

Vervang de elektrode draad.

"Verf” lijkt van de
binnendeksel of kap te
bladderen.

Vetopbouw op binnen-
oppervlakten.

Dit is geen mankement. Het deksel en de

kap zijn van roestvrij staal, en zullen niet
bladderen. Het bladderen wordt veroorzaakt
door verhard vet, dat er als verfschilfers uitziet
die afschilferen. Regelmatige schoonmaak zal
dit verhinderen. Zie de reinigingsinstructies.

De output van de brander
op "HIGH" is te laag.
(Rommelend lawaai en
fladderende blauwe vlam
aan brander-oppervlakte.)

Gebrek aan gas.

De toevoerslang is
ingeklemd.

Vuile of belemmerde
opening.

Spinnenwebben en
dergelijk in venturibuis.

Controleer de hoeveelheid gas in de cilinder.

Verander zo nodig de positie van de
toevoerslang.

Maak de brander-opening schoon.

Reinig de venturibuis.
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HOUD UW BON ALS BEWIJS VAN AANKOOP VOOR DE GELDIGHEID
VAN UW GARANTIE

Bestellen Van Reserveonderdelen
GARANTIE-INFORMATIE

MODEL:

AANKOOPDATUM:

SERIENUMMER:

(schrijf hier uw gegevens voor gemakkelijke referentie)

Voordat u contact opneemt met de klantenservice, controleer de NAC website voor uitgebreidere
reiniging, onderhoud, het oplossen van problemen en de instructies voor het vervangen van onderdelen
op www.nhapoleongrills.com. Neem contact op met uw lokale distributeur (zie de lijst met distributeur
contactgegevens welke bij uw grill geleverd is) voor vervangende onderdelen en garantie aanvragen.

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Onderdeelnummer en beschrijving.

3. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken’ is niet voldoende).
4. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

In enkele gevallen kan de vertegenwoordiger van de klantenservice verzoeken de onderdelen naar de
fabriek terug te sturen voor onderzoek, voordat vervangende onderdelen worden geleverd. De onderdelen
dienen vooruitbetaald verscheept te worden ter attentie van de klantenservice met de volgende gegevens:

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken’ is niet voldoende).

3. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

4. Retour autorisatienummer — verstrekt door de vertegenwoordiger van de klantenservice.

Let u er op, voordat u contact opneemt met de klantenservice, dat de volgende zaken niet door de
garantie worden gedekt:

e transportkosten, provisie of exportbelastingen

e arbeidsloon voor het de- en herinstalleren

e kosten voor servicegesprekken om de problemen vast te stellen
e ontkleuring van roestvrijstalen onderdelen

* mankementen aan onderdelen door gebrek aan reiniging en onderhoud, of het gebruik van
onjuiste reinigingsmiddelen (ovenreiniger).

www.napoleongrills.com



Dieser Gasgrill darf nur an einem gut beliifteten Ort im Freien benutzt werden, nicht jedoch in einem

Gebaude, einer Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich.

'( SERIENNUMMER-AUFKLEBER VOM KARTON HIER ANBRINGEN
1 L O LE O N 2

000000
Model-Nr.

BITTE SORGFALTIG
AUFBEWAHREN

PTSS165

WENN ES NACH GAS RIECHT: Vor dem Ziinden dieses Gerits bitte
unbedingt den Abschnitt ,ZUNDANLEITUNG”

e Gaszufuhr zum Gerat absperren.
lesen.

e Flammen l6schen.
In der Nahe dieses oder anderer

* Haube 6ffnen. Gerite dirfen weder Benzin noch

e Wenn es weiterhin nach Gas riechen andere brennbaren Fliissigkeiten oder
sollte, dem Gerit fernbleiben und Gase gelagert werden. Dies gilt auch fur
unverziiglich den Gaslieferanten oder die nicht angeschlossene Gasflaschen. Ein
Feuerwehr benachrichtigen. Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch

Brande oder Explosionen zu Sachschaden
und Koérperverletzungen, auch zu tédlichen,
fiihren.

Bitte Bewahren Sie Diese Anleitung Auf

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8

Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0290CE JUL 28.16
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR NAPOLEON ENTSCHIEDEN HABEN

NAPOLEON-Produkte werden ausschlieBlich mit Komponenten und Materialien von héchster Qualitat
hergestellt, die von unseren geschulten und qualitdtsorientierten Technikern montiert werden. Dieser
Grill wurde vor Verpackung und Auslieferung griindlich von unserem geschulten Personal gepriift, um
sicherzustellen, dass unsere Kunden die hohe Qualitat erhalten, die sie von allen Napoleon-Produkten
erwarten kénnen.

Das hochste Ziel aller Napoleon-Mitarbeiter ist hochste Kundenzufriedenheit und wir méchten lhnen

die notwendigen Werkzeuge zur Verfligung stellen, um ein unvergessliches Grillerlebnis zu erzielen. In
diesem Handbuch finden Sie die nétigen Anweisungen fir die sichere und ordnungsgemale Montage,
Installation, Wartung und Pflege Ihres Grills. Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstdndig durch und
machen Sie sich mit allen Sicherheitshinweisen und den Geratefunktionen vertraut, bevor Sie Ihren neuen
Grill in Betrieb nehmen. Bei genauer Befolgung dieser Anweisungen werden Sie |hren Grill Gber viele
Jahre genieRen kdnnen. Falls Sie aus irgendeinem Grund nicht mit unserem Produkt zufrieden sein sollten,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst unter der Telefonnummer +1-866-820-8686 zwischen 9
Uhr und 17.00 Uhr Eastern Standard Time oder besuchen Sie unsere Website www.napoleongrills.com.

Beschrankte 1-Jahres-Garantie von Napoleon

Die Firma NAPOLEON garantiert, dass ein Jahr ab Kaufdatum an Ihrem neuen NAPOLEON-Produkt weder
Material- noch Verarbeitungsmangel auftreten.

Bedingungen und Beschréinkungen

NAPOLEON garantiert ausschliefRlich gegenliber dem Erstkdufer und unter der Voraussetzung, dass der Kauf tiber
einen offiziellen NAPOLEON-Vertragshandler erfolgt ist, eine Mangelfreiheit seiner Produkte. Dabei gelten die
folgenden Bedingungen und Beschrankungen:

Die vorliegende Herstellergarantie ist nicht Gbertragbar und kann auf keinen Fall von einem unserer Vertreter
verlangert werden.

Das Produkt muss von einem lizenzierten, autorisierten Servicetechniker oder Vertragspartner installiert werden. Die
Installation muss gemal den mitgelieferten Installationsanweisungen sowie samtlichen regionalen und nationalen
Bau- und Brandschutzvorschriften erfolgen.

Diese beschrankte Garantie umfasst keine Schaden, die durch unsachgemaRe Bedienung, mangelhafte Wartung,
Fettbrand, Umwelteinflisse, Unfille, Modifikationen, missbrauchliche Verwendung oder Nachlassigkeit verursacht
werden. Im Falle der Installation von Ersatzteilen anderer Hersteller erlischt die vorliegende Garantie. Verfarbungen
von Plastikteilen durch den Einsatz von chemischen Reinigungsmitteln oder die Einwirkung von Sonnenlicht sind in
dieser Garantie nicht abgedeckt.

Von dieser Garantie sind ferner ausgenommen: Kratzer, Dellen, Lackschaden, Beschichtungen, Korrosion oder
Verfarbungen durch Hitzeeinwirkung oder scheuernde und chemische Reinigungsmittel, sowie Absplitterungen auf
porzellanbeschichteten Teilen und samtliche bei der Installation des Gasgrills verwendeten Komponenten.

Sollte sich der Zustand eines Teils innerhalb der Garantiefrist so sehr verschlechtern (Durchrosten oder
Durchbrennen), dass es nicht mehr funktionstiichtig ist, wird dem Kunden ein Ersatzteil zur Verfligung gestellt.
NAPOLEON (ibernimmt keine Verantwortung flr Installations-, Arbeits- oder andere Kosten bzw. Ausgaben, die

im Zusammenhang mit der Neuinstallation eines Garantieteils entstehen. Diese Kosten sind von der vorliegenden
Garantie ausgenommen.

Ungeachtet der in dieser Beschrankten 1-Jahres- Garantie enthaltenen Bestimmungen entspricht die Haftung von
NAPOLEON gemaR dieser Garantie dem oben Dargelegten und erstreckt sich in keinem Fall auf etwaige Neben-,
Folge- oder indirekte Schaden.

Die vorliegende Garantie definiert die Verpflichtung und Haftung von NAPOLEON im Hinblick auf die NAPOLEON-
Produkte. Sonstige ausdriickliche oder implizierte Gewdhrleistungen hinsichtlich dieses Produkts, seiner
Komponenten oder Zubehorteile sind ausgeschlossen.

NAPOLEON Ubernimmt im Zusammenhang mit dem Verkauf dieses Produkts keine weiteren Haftungen und befugt
auch Dritte nicht dazu, in ihrem Namen weitere Haftungen zu ibernehmen

NAPOLEON {ibernimmt keine Verantwortung fiir: Uberhitzung, Ausblasen durch Umwelteinfliisse wie starke Winde
oder inadaquate Beliftung.

Etwaige Schaden am Produkt durch Wettereinflisse, Hagel, grobe Behandlung, aggressive Chemikalien oder
Reinigungsmittel liegen nicht in der Verantwortung von NAPOLEON.

Im Falle eines Garantieanspruchs ist der Kaufbeleg oder eine Kopie davon unter Angabe der Serien- und
Modellnummer vorzulegen.

NAPOLEON behalt sich das Recht vor, vor Erflillung der Garantiepflicht das Produkt oder ein Teil davon von einem
ihrer Vertreter begutachten zu lassen.

NAPOLEON ubernimmt keine Transport- und Arbeitskosten oder Ausfuhrzolle.

www.napoleongrills.com
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ACHTUNG! Ein Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch Briinde oder Explosionen zu Sachschiden
und Korperverletzungen, auch zu todlichen, fiihren.

Sicherheitsanweisungen

e Der Grill muss exakt nach Montageanleitung montiert werden. Haben Sie den Grill bereits montiert
erworben, lesen Sie die Montageanleitung, tiberprifen Sie die korrekte Montage und fiihren Sie die
erforderliche Dichtheitsprifung vor Inbetriebnahme durch.

e Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.

e Der Grill darf nur im Freien an einem gut durchlifteten Bereich verwendet werden; nicht innerhalb
eines Gebdudes, einer Garage, auf einer abgeschotteten Veranda, Pavillon oder einem anderen
geschlossenen Bereich.

e Dieser Grill ist ausschlieRlich geeignet fiir Popangas, Butangas oder eine Propan-/Butangas-Mischung.

e Nicht in windiger Umgebung verwenden. Starker Wind kann die Leistung des Grills negativ
beeinflussen.

e Der Grill darf nicht umgebaut werden. Abgedichtete Teile des Herstellers, eines autorisierten
Servicetechnikers oder Auftragnehmers diirfen nicht vom Anwender verandert werden.

e Halten Sie hinten und seitlich des Grills einen Abstand von 18“( ca. 45 cm) zu brennbaren Stoffen ein.
Ein groBerer Abstand ist bei Vinyl-Verkleidungen und Glasscheiben empfohlen.

e  Der Gasschlauch muss so installiert werden, dass er weder bei Verwendung, noch bei der
Aufbewahrung oder dem Transport des Grills mit heifRen Oberflachen in Kontakt kommen kann.

e Die Gaskartusche muss bei Nicht-Verwendung des Grills entfernt werden.

e  Wenn die Gaskartusche an das Gerat angeschlossen ist, muss dieses im Freien in einem gut
durchlifteten Bereich gelagert werden.

e Wird der Grill in einem Innenraum gelagert, muss die Gaskartusche entfernt und in einem
AuBenbereich auerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden. Offene Gaskartuschen
dirfen nicht in Gebduden, Garagen oder anderen geschlossenen Bereichen aufbewahrt werden.

e Uberpriifen Sie den Gaszufuhrschlauch vor jedem Gebrauch. Wenn es Anzeichen fiir eine tibermiRige
Abnutzung,Verschleill oder Schnitte gibt, muss er vor der Verwendung des Grills mit einem vom
Hersteller angegebenen Ersatzschlauch ersetzt werden.

e  Bewahren Sie niemals Ersatz-Kartuschen unter oder in der Ndhe des Grills auf.

e Leiten Sie den Gaszufuhrschlauch nicht unter der Auffangschale durch. Halten Sie den entsprechenden
Abstand zur Unterseite des Grills ein.

e  Fihren Sie vor dem ersten Gebrauch, einmal jahrlich sowie nach dem Tausch von Gas-Komponenten
eine Dichtheitspriifung durch

e Befolgen Sie die Anziindanleitung, wenn Sie den Grill verwenden.
e  Entziinden Sie die Brenner nicht bei geschlossenem Grilldeckel.

e  Erwachsene und vor allem Kinder sollten vor den hohen Oberflaichentemperaturen gewarnt werden.
Kleine Kinder sollten in der Nahe des Grills beaufsichtigt werden.

e Lassen Sie den Grill wahrend der Verwendung nicht unbeaufsichtigt.
e  Bewegen Sie den Grill nicht wahrend der Verwendung oder solange er heiR ist.
e  Halten Sie Elektrokabel und Gaszufuhrschlduche fern von heiRen Oberflachen.

e Versichern Sie sich, dass die Grillplatte in der richtigen Position ist (sofern in der Ausstattung
enthalten)

e Reinigen Sie die Fettauffangschale und Grillplatten (sofern enthalten) regelmaRig, um Ablagerungen zu
vermeiden, die zu Fettbrand fuhren konnten.

* Verwenden Sie kein Wasser, Bier oder andere Flussigkeiten um ein Aufflammen zu regulieren.

e Verwenden Sie keinen Hochdruckreiniger bei der Reinigung jeglicher Teile.

e Dieser Grill ist nicht fiir die kommerzielle Verwendung entwickelt worden.

e Dieser Grill ist nicht als Heizgerat entwickelt worden und sollte niemals als solches verwendet werden.

www.napoleongrills.com
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Vorsichtig handhaben!

ACHTUNG! Bei Handhabung oder Transport des Grills vorsichtig vorgehen, um Schaden und Versatz
der internen Bauteile zu vermeiden. Obwohl dieser Grill fiir Mobilitdt ausgelegt ist, kann grober oder

falscher Umgang zu Schdden an internen Bauteilen und fehlerhafter Funktion fiihren.

Entsorgung von Altgerditen aus privaten Haushalten in der EU

Dieses Symbol auf dem Produkt oder dessen Verpackung gibt an, dass das Produkt innerhalb der EU

nicht zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden darf. Die separate Sammlung und das Recyceln Ihrer
alten Elektrogerdte zum Zeitpunkt ihrer Entsorgung tragt zum Schutz der Umwelt bei und gewahrleistet,
dass sie auf eine Art und Weise recycelt werden, die keine Gefahrdung fiir die Gesundheit des Menschen
und der Umwelt darstellt. Es obliegt daher Ihrer Verantwortung, das Geréat an einer entsprechenden
Ricknahmestelle fir die Entsorgung oder Wiederverwertung von Elektro- oder Elektronik-Altgeraten aller
Art abzugeben oder wenden Sie sich an den Handler, von dem das Produkt erworben wurde. GemalR den
lokalen Bestimmungen gewahrleisten diese Stellen, dass das Gerat auf eine Art und Weise recycelt wird,
die keine Gefahrdung fir die Umwelt darstellt.

Gaspatrone

Nur Gaspatronen verwenden, die den nationalen und regionalen Vorschriften entsprechen. Fiir einen

optimalen Bertrieb sollte Propangas verwendet werden. Einwegpatronen missen der EN-417-Norm

entsprechen und mit einem selbstdichtenden Lindal-Ventil ausgestattet sein. Patronen missen ein

Fassungsvermogen von 430 bis 460 g aufweisen. Patronen miissen entweder mit Propangas oder einer

Propan-/Butanmischung befiillt sein.

e Den Gummi-O-Ring am Druckregler inspizieren. Bei Beschadigungen den Druckregler ersetzen.

e Niemals eine Gaspatrone anschliefRen, die nicht den lokalen Vorschriften entspricht.

e Einwegpatronen mussen stets in aufrechter Position an der Grillseite befestigt werden — hierzu die
mitgelieferte Haltevorrichtung verwenden.

e  Ersatzpatronen nicht in der Ndhe des Gerats aufbewahren, wenn dieses in Betrieb ist. Gaspatronen
nicht extremer Hitze aussetzen und von direktem Sonnenlicht fernhalten.

e Die Patrone niemals zu fest anziehen, da dies zu Beschddigungen des Druckregleranschlusses oder
Patronenanschlusses fiihren kann. Diese kdnnen zu einem Leck oder eingeschranktem Durchfluss zur
Einheit fiihren.

NORMAL BESCHADIGT

ACHTUNG! pie Staubschutzkappe sollte aufgesetzt werden, wenn die Patrone nicht verwendet
wird, um das Eindringen von Schmutz und Ablagerungen in das Ventil zu verhindern.

ACHTUNG! vor Verwendung die Anweisungen auf der Patrone genau durchlesen. Eine verbeulte
oder verrostete Patrone kann gefdhrlich sein. Die Patrone entsorgen, wenn sich Rostpartikel oder
Ablagerungen an der Verbindungsstelle der Patrone befinden.

AnschlieBen der Patrone: Sicherstellen, dass der Gasdruckreglerschlauch keinen Knick aufweist. Die
Patrone hat eine positive Sitzposition, die einen Gasfluss erst dann erlaubt, wenn eine positive Abdichtung
erreicht ist. Abdeckung der Gaspatrone abnehmen. Zur Montage die Patrone einfach im Uhrzeigersinn in
den Druckregler einschrauben. Nur per Hand anziehen, niemals Werkzeug verwenden.

Alle Anschlisse vor Inbetriebnahme des Grills auf Gaslecks priifen. Das Gerét jahrlich und nach
AnschlieRen einer neuen Gasflasche auf Gaslecks priifen, oder wenn eine Komponente des Gassystems
ersetzt wurde. Einwegpatronen miissen stets in aufrechter Position an der Grillseite befestigt werden —
hierzu die mitgelieferte Haltevorrichtung verwenden. Hierdurch wird das Eintreten von fllissigem Propan /
Butan in den Druckregler vermieden, das zu Uberfeuern und Schaden am Druckregler fiihren kann.

* Fur ordnungsgemaBen Betrieb sicherstellen, Regelventil gedffnet ist.

e = D
/yk
* EINSTELLEN DES DRUCKREGLERS =" ’
146 mm
-~y

108 mm
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ACHTUNG!

e  Schlauch nicht unterhalb der Auffangschale verlegen.

e  Alle Schlauchanschliisse mit zwei Rohrschliisseln fest anziehen. Kein Teflon-Abdichtungsband oder
Dichtungskitt fur die Rohrverbindungen verwenden.

Den Schlauch von heiRen Oberflachen fernhalten. Schmelzen des Schlauchs kann zu Branden fiihren.

Gasschlauch

e Gehoren Schlauch und Regler nicht zum Lieferumfang, diirfen nur solche Schlduche und Regler ver-
wendet werden, die die einschldgigen gesetzlichen Bestimmungen erfillen.

e Der Schlauch darf nicht mit Fett oder sonstigen heifSen Flissigkeiten oder Bauteilen des Gerats in
Beriihrung kommen.

e Schlauch regelmaRig tGberpriifen. Ein Schlauch, der Risse oder Schmelzstellen aufweist oder abgenutzt
ist, muss vor der nachsten Benutzung des Gerats ersetzt werden.

e Der Schlauch darf nicht langer als 1,5 m sein.
e  Beim AnschlieRRen ist darauf zu achten, dass der Schlauch knickfrei und nicht verdreht ist.

Der Schlauch ist vor dem aufgedruckten Ablaufdatum auszuwechseln.

Regler

In der folgenden Tabelle sind die Anschlusswerte des Gerats aufgefiihrt.

Brenner Disengrosse (Grob)Leistung (Insgesamt) Gasverbrauch (Insgesamt)
| Il I Il | 1]
#65(0.88 mm) #69 (0.74 mm)  3.1kW 3.0 kW 225g/hr  218g/hr
Zugelassene Gase / Druck - Die Werte |hres Gerats stehen auf dem Typenschild.
Gaskategorie '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

DisengrolRe (siehe oben) | I Il

Gasdruck Butan und Propane |Butan 28-30mbar Butan und Propane
bei 30mbar Propane 37mbar bei 50mbar
Lander BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, SI
RO, SE, SI, SK, TR

Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Druckregler vor. Nur Druckregler verwenden, die den in der
vorstehenden Tabelle angegebenen Druck bereitstellen. Ersetzen Sie den Druckregler nur mit vom
Hersteller vorgegebenen Modellen.

www.napoleongrills.com
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Verwendung als Tischgerat

Der PTSS165 ist flir Mobilitdt ausgelegt. Die klappbaren Beine des PTSS165 erlauben eine Verwendung
als Tischgerat auf den meisten Oberflachen. Die Beine lassen sich ausklappen und einrasten und kénnen

zum Transport wieder eingeklappt/eingerastet werden. Zur Verwendung auf einer Tischflache die vier (4)
Beine an den Ecken des Grills ausklappen.

ACHTUNG! Einwegpatronen miissen mit der mitgelieferten Haltevorrichtung an der Grillseite
befestigt werden.

ACHTUN G! pen Grill nicht auf Tischoberflichen aus Plastik, Kunstharz oder Glas verwenden. Grill
nicht auf brennbaren Oberflichen verwenden.
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Anleitung Fiir Die Leckageprufung

ACHTUNG! Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! wihrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu entfernen.

Leckagepriifung: Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden. Wahrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle
Zindquellen sind zu entfernen. Die zu prifenden Stellen sind auf der Leckagepriifzeichnung aufgefiihrt.
Alle Brenner abstellen. Flaschenventil aufdrehen.

Seifenwasser (halb Wasser, halb Flissigseife) auf alle Anschlisse und Verbindungen an Regler, Schlauch,
Verteiler und Ventile auftragen.

Leckagen werden durch Blasenbildung angezeigt. Leckage durch Festdrehen des Anschlusses oder
Austausch des Teils durch ein vom Handler empfohlenes Teil beseitigen.

Bleibt die Leckage bestehen, Flaschenventil zudrehen, Regler abnehmen und Grill vom Gaslieferanten oder
Handler untersuchen lassen. Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, wenn die Leckage behoben ist.

Gaszufuhr abstellen.

e D
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Zundanleitung
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Anziind6ffnung

Ziinder

A ACHTUNG! Haube &ffnen.

ACHTUN G! stellen Sie sicher, dass das Brenner-Bedienelemente auf ,,OFF" (Aus) gestellt ist.
Gaszufuhr langsam auf Stellung ,,High“ drehen.

Ziinden eines Hauptbrenners

1. Haube 6ffnen.

2. Brenner auf hochste Stufe stellen.

3. Ziindknopf driicken und gedriickt halten, bis Brenner ziindet; oder mit Streichholz
anziinden.

4. Wenn die Ziindung nicht sofort erfolgt, Brenner abstellen. 5 Minuten warten.

www.napoleongrills.com
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Grillanleitung

WARNUNG! verwenden Sie den Grill nicht unter ausgeklappten Markisen oder Sonnensegeln.
Ein Unterlassen der Anweisung kann zu Feuer oder Verletzungen fiihren.

ACHTUNG! Klappen Sie den Grill nicht unmittelbar nach der Verwendung in den Aufbewahrungs-
bzw. Transportmodus. Lassen Sie den Grill ganz abkiihlen bevor Sie ihn bewegen oder aufbewahren.
Ein Unterlassen dieser Anweisung kann zu einem Feuer und Sachschaden, Verletzungen oder Tod

fiihren.

Beim allerersten Erhitzen gibt der Gasgrill einen leichten Geruch ab. Der Geruch wird durch das
»Einbrennen” der Innenlacke und Verdunsten der Schmiermittel aus der Fertigung verursacht, ist ganz
normal und tritt spater nicht mehr auf. Vor der ersten Benutzung sollten Sie darum die Hauptbrenner

etwa eine halbe Stunde mit groRter Hitze brennen lassen. Vor dem Grillen von magerem Fleisch wie
Hahnchenbrust oder mageres Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem Vorwédrmen zu 6len,
damit das Fleisch nicht anklebt. Beim Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum Aufflammen kommen. Um
Aufflammen zu verhindern, kdnnen Sie Fett abschneiden oder mit niedrigerer Temperatur grillen. Wenn es
zum Aufflammen kommt, legen Sie das Fleisch von der Flamme weg zur Seite und stellen die Temperatur

herunter. Lassen Sie die Haube offen. Eine detaillierte Anleitung finden Sie in Napoleons Grill-Kochbuch.
Verwendung des Hauptbrenners: Vor dem Braten von Speisen sollte der Grill vorgewarmt werden.

Hierzu alle Hauptbrenner bei geschlossener Grillhaube auf hoher Flamme fiir ca. 10 Minuten betreiben.
Gerichte, die nur kurze Kochzeiten erfordern (Fisch, Gemiise) kénnen bei offener Grillhaube gegrillt
werden. Kochen bei geschlossener Haube ermoglicht hdhere, gleichmaRigere Temperaturen. Kochzeiten
werden reduziert und Fleischstiicke werden gleichmaRiger gegart. Speisen, wie z. B. Braten, die eine
Garzeit von mehr als 30 Minuten erfordern, sollten indirekt gegart werden (der Brenner gegeniiber des
Grillguts sollte gezlindet sein). Bei der Zubereitung sehr magerer Fleischsorten wie Hihnerbrust oder
mageren Stlicken vom Schwein kann der Grillrost vor dem Vorwarmen eingefettet werden, um Anhaften
zu vermeiden. Bei der Zubereitung von sehr fetthaltigen Fleischsorten kann es zu Aufflammen kommen.
Das Fett etwas abtrimmen oder die Temperatur reduzieren, um Aufflammen zu verhindern. Sollte es
zum Aufflammen kommen, Grillgut von der Flamme entfernen und Hitze reduzieren. Haube offen lassen.
Weitere Anweisungen finden Sie im Napoleon-Grillkochbuch fiir alle Jahreszeiten mit exklusiven Rezepten
fir alle Gelegenheiten.

Reinigungsanleitung

VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen
werden.

VORSICHT! zum Reinigen miissen die Brenner ausgeschaltet sein. HeiRe Flichen nicht ungeschiitzt
beriihren. Grill an einen Ort stellen, wo das Reinigungsmittel keinen Schaden anrichten kann (nicht
auf die Terrasse oder den Rasen). Kein Teil dieses Gasgrills darf mit Ofenreiniger gesdubert werden.
Grillroste oder andere Teile des Gasgrills nicht in einem selbstreinigenden Ofen sdaubern. Gasgrill
regelmaRBig reinigen, da Barbecue-Sauce und Salz das Metall angreifen.

Hinweis: In chlorid- und sulfidhaltigen Umgebungen kann auch rostfreier Stahl oxidieren oder Flecken
aufweisen. Dazu gehoéren insbesondere Kistenregionen und andere extreme Bedingungen, z. B. die
ndhere Umgebung von Pools und Whirlpools, die von hoher Warme und Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet
ist. Diese Flecken werden manchmal mit Rost verwechselt, aber sie konnen einfach entfernt und
vermieden werden. Reiben Sie alle rostfreien Stahlflachen alle 3 bis 4 Wochen mit Leitungswasser und
einem Reinigungsmittel fiir rostfreien Stahl ab, um die Entstehung von Flecken zu verhindern.

Roste Und Warmhalteflache : lassen sich am besten beim Vorwadrmen des Grills mit einer weichen
Messingdrahtbiirste sdubern. Fir schwer zu entfernende Flecke Stahlwolle verwenden. Rostfreistahlroste
erhalten bei normalem Betrieb des Grills wegen der hohen Temperatur eine permanente Verfarbung.
Reinigen der Grillinnenseite: Grillrost entnehmen. Losen Schmutz an der Grillhaubeninnenseite

mit einer Messingburste entfernen. Flammenschutzeinsatz mit einem Spachtel- oder Schabemesser
abkratzen und Asche mit einer Drahtbirste entfernen. Flammenschutzeinsatz abnehmen und Brenner

mit einer Messingburste reinigen. Asche und Schmutz von der Innenseite des Grills in den abnehmbaren
Auffangbehalter fegen. Sicherstellen, dass der Flammenschutzeinsatz ordnungsgemal eingesetzt ist (Locher
zeigen zum rechten Ende des Grills), wenn er neu installiert oder fiir Transportzwecke verpackt wird.
Fett-Auffangbehilter: Fettansammlungen kdnnen zu Branden fiihren. Fett-Auffangbehalter haufig
reinigen, um tUberméRige Fettansammlung zu vermeiden. Fett und Gberschissige Bratfliissigkeit tropfen

in den Fett-Auffangbehalter unterhalb des Gasgrills und sammeln sich dort an. Zur Reinigung die
Auffangschale aus dem Grill herausziehen. Den Fett-Auffangbehalter nicht mit Alufolie, Sand oder anderen
Materialien auslegen, da dies den erwiinschten Fettabfluss behindern kann. Fett-Auffangbehélter mit

einem Spachtel- oder Schabemesser auskratzen.
www.napoleongrills.com
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Reinigen Der Aussenseite Des Gasgrills: Lackierte, Porzellan- oder Rostfreistahlteile nicht mit Scheuermitteln
saubern. Die Porzellanemaille ist besonders vorsichtig zu behandeln. Die Emaillebeschichtung ist wie Glas
und platzt beim Anschlagen leicht ab. Emaille-Reparaturmaterial ist von lhrem Napoleon-Handler erhaltlich.
AuBenflachen am besten in handwarmem Zustand mit warmem Seifenwasser reinigen. Rostfreistahl mit
einem entsprechenden Reinigungsmittel oder einem nicht scheuernden Reinigungsmittel sdubern. Stets in
Strukturrichtung wischen. Keine Stahlwolle verwenden, da sie Kratzspuren hinterldsst. Rostfreistahl verfarbt
sich unter Hitze goldfarben oder braun. Diese Verfarbung ist normal und beeintrachtigt die Leistung des
Grills nicht.

Wartungs Anleitung

Der Gasgrill sollte jahrlich von einem zugelassenen Wartungsdienst tGberpriift und gewartet werden.

Brennbare Materialien, Benzin und andere brennbare Dampfe und Flissigkeiten miissen entfernt vom
“ Gasgrill gelagert werden. Luftwege zur Beliiftung und zum Brenner nicht blockieren.

VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen
werden.

Grill vor dem Warten abkiihlen lassen, damit es nicht zu Verbrennungen kommt. Jahrlich und nach
Auswechseln eines Gasbauteils eine Leckagepriifung durchfiihren.

A VORSICHT! Gaszufuhr vor den Wartungsarbeiten abstellen und Gerat von der Gaszufuhr trennen.

I Rohrbrenner: Der Brenner ist aus Edelstahl 304 hergestellt. Aufgrund der extremen Hitze und korrosiven

m\\\w 049

Umgebung kann es auf der Oberflache jedoch mit der Zeit zu Korrosion kommen. Diese kann mit einer
Messingblirste entfernt werden.

—
%: ACHTUNG! Gefahr durch Spinnen.

Spinnen und Insekten werden durch den Geruch von Propan- und Erdgas angezogen. Der
Brennerluftzufuhrregler ist mit einem Insektenschutzgitter ausgestattet. Hierdurch wird die
Wahrscheinlichkeit von Nistpldtzen im Inneren des Brenners vermindert, jedoch nicht vollstandig
ausgeschlossen. Das Vorhandensein von Nestern oder Spinnenweben im Brenner ist an einer leicht gelben
oder orangefarbenen Flamme oder einem Aufflammen an der Luftzufuhr unterhalb der Bedienelemente
erkennbar.

Zur Reinigung der Brennerinnenseite den Brenner vom Gasgrill abnehmen: Grillrost und
Flammenschutzeinsatz abnehmen. Die Schraube entfernen, mit der der Brenner an der Seitenwand
befestigt ist. Den Brenner in Vorwartsrichtung anheben, um ihn abzunehmen.

Reinigung: Die Innenseite des Brenners mit einer flexiblen Venturirohrdiisen-Biirste reinigen. Durch
Ausschiitteln des Brenners den gelosten Schmutz durch den Gaseinlass entfernen. Brennerausldsse und
Ventil6ffnungen auf Verstopfungen tiberpriifen und mit einer aufgebogenen Bliroklammer reinigen.
Sicherstellen, dass die Offnungen nicht vergréRert werden. Sicherstellen, dass das Insektenschutzgitter
sauber, fest und frei von Fuseln oder anderem Schmutz ist.

Neuinstallation: Die Prozedur in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren, um den Brenner neu zu installieren.
Uberpriifen, dass die Brennerdffnung bei Installation im Brenner eingefiihrt ist. Vollstindige Installation
nach dem Anziehen der Schraube und dem Ersetzen des Flammenschutzeinsatzes und Grillrosts.

A ACHTUNG! Bei der erneuten Installation des gereinigten Brenners

unbedingt sicherstellen, dass das Ventil/die Offnung in das Brennerrohr
fiihrt, bevor der Gasgrill angeziindet wird. Wenn das Ventil sich nicht
innerhalb des Brennerohrs befindet, kann es zu Brand oder Explosion
kommen.

A VORSICHT! schlauch : auf Abrieb, Schmelzstellen, Einschnitte und Risse untersuchen. Wenn einer
dieser Defekte vorliegt,darf der Gasgrill nicht benutzt werden. Schlauch von lhrem Napoleon-Handler
oder einem Fachbetrieb auswechseln lassen.

www.napoleongrills.com
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Problem

Mogliche Ursachen

Lésung

Geringe Hitze / kleine Flamme auf
Stellung ,,High”.

Blockierung des Gasflusses.

Ungenigendes Vorheizen.

,Einfrieren” der Patrone.

Brenner oder Offnung auf Spinnweben
Uberprufen.

Beide Hauptbrenner einschalten und
Grill auf hoher Stufe 5 bis 10 Minuten
vorheizen.

Beim Garen Uber lange Zeitspannen
oder wenn die Patrone fast leer ist,
oder bei niedrigen AufRentemperaturen
verfligen Einwegpatronen nicht Gber
genigend befeuchtete Oberflache,

um das Verdampfen von fllissigem
Propan zu ermoglichen. Neue Patrone
einsetzen.

UbermaRiges Aufflammen/
ungleichmaRige Hitze.

Ungeniigendes Vorheizen.

UbermiRige Ansammlung

von Fett und Asche auf den
Flammenschutzeinsatzen und in
der Auffangschale.

Inkorrekte Positionierung der
Patrone.

Beide Hauptbrenner einschalten und
Grill auf hoher Stufe 10 bis 15 Minuten
vorheizen.

Flammenschutzeinsatze und
Auffangschale regelmaRig reinigen.
Auffangschale nicht mit Alufolie
auslegen. Siehe Anweisungen fiir das
Reinigen des Grills.

Sicherstellen, dass die Patrone beim
Grillbetrieb in aufrechter Position vom
Druckregler hangt.

Brenner brennt mit gelber Flamme
mit wahrnehmbarem Gasgeruch.

Mogliche Spinnweben oder andere
Ablagerungen.

Brenner entfernen und griindlich
reinigen. Siehe Anweisungen zu Wartung
und Pflege.

Brenner lasst sich nicht mit dem
Anziinder ziinden aber mit einem
Streichholz.

Loser Elektrodendraht.

Elektrode ist gesprungen oder
gebrochen.

Beschéadigter Elektrodendraht.

Uberpriifen, dass Elektrodendraht sich
fest in der Anschlussklemme an der
Rickseite des Zinders befindet.

Fir Einzelfunkenziindsysteme muss ein
Einzelfunkenziinder verwendet werden.

Elektrode ersetzen.

Elektrodendraht ersetzen.

Haubeninnenseite sieht aus, als ob
,Farbe” abblattert.

Fettansammlung auf den
Innenseiten.

Dies ist kein Defekt. Deckel und Haube
sind aus Edelstahl das nicht abblattern
kann. Das Abblattern wird durch hart
gewordenes Fett hervorgerufen, das
zu farbahnlichen Splittern trocknet, die
abblattern kdnnen. Dies kann durch
regelmaliges Reinigen verhindert
werden. Siehe Anweisungen flr das
Reinigen.

Brennerleistung auf Stufe ,High“ ist
zu niedrig. (Rumpelnde Gerdusche
und flatternde blaue Flamme an
der Brenneroberflache.)

Zu wenig Gas.

Zufuhrschlauch ist eingeklemmt.
Schmutzige oder verstopfte
Offnung.

Spinnweben oder anderes Material
in der Venturidise.

Gasstand in der Patrone Uberprifen.

Zufuhrschlauch falls nétig neu
positionieren.

Brennerauslass reinigen.

Venturidise reinigen.
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BEWAHREN SIE IHRE QUITTING ALS KAUFNACHWEIS AUF, UM IHREN
GARANTIEANSPRUCH ZU VALIDIEREN.

BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

GARANTIE-INFORMATIONEN

MODELL:

KAUFDATUM:

SERIENNUMMER:

(Alle fiir einen Garantieanspruch benétigten Informationen hier
aufzeichnen)

Bevor Sie sich mit dem Kundenldsungen setzen, besuchen Sie bitte die Napoleon-Website unter
www.napoleongrills.com, um ausfihrlichere Informationen zu Reinigung, Wartung und Pflege,
Fehlerbehebung und Ersatzteile zu erhalten. Setzen Sie sich direkt mit dem Werk in Verbindung, um
Ersatzteile zu bestellen und Garantieanspriiche geltend zu machen. Kontaktieren Sie bitte den Importeur
Ihres Landes (Kontaktdaten im Lieferumfang lhres Grills enthalten) flir Ersatzteile und Garantieanspriiche.

Zur Bearbeitung eines Garantieanspruchs bitte die folgenden Informationen bereithalten:
1. Modell- und Seriennummer des Gerats
2. Teilenummer und —beschreibung
3. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)
4. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

In manchen Fillen kann der Kundenldsungen die Einsendung der Teile zur Uberpriifung im Werk
verlangen, bevor Ersatzteile ausgeliefert werden. Die Teile missen unter Vorauszahlung aller
Transportkosten und Angabe der folgenden Informationen an den Kundendienst versandt werden:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)

3. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

4. Autorisierungscode fir die Riicksendung. Diese erhalten Sie vom Kundendienstmitarbeiter.

Beachten Sie, dass die folgenden Teile nicht unter die Garantie fallen, bevor Sie den Kundenlésungen
kontaktieren:

e Transportkosten, Courtage oder Exportzélle

e Arbeitskosten fiir Aus- und Einbau

e  Telefonkosten fiir Anrufe zur Diagnose eines Problems
e Verfarbungen von Edelstahlteilen

e Teileversagen aufgrund von mangelnder Reinigung und Pflege, oder Verwendung von
falschen Reinigungsmitteln (Ofenreiniger)

www.napoleongrills.com



FasoBbi rpuUaib AONXKEH SKCNNYaTUpPpOoBaTbCA UCKNIOYUTE/IbHO BHE nomeuleHnA, B XopoLwlo
nposeTpnBaemom mecte U He A0/1XKEeH IKCN/Z1yaTUpoBaTbCA BHYTPU 34dHUA, rapaXXa, noa HaBeCcom

uAun No6bon gpyroit 3aMmKHyYTOM NaowWaaN.

NPEAOCTABLTE CEPUMHLIA HOMEP, PACMONOXEHHBIE
( HA YNAKOBKE

CEPUNHbIA HOMEP
XXXXXX000000
HOMEP MOAENU

HE BbIBPACbIBATb

PTSS165

A OMNACHOCTb A BHUMAHME

EC/IU NPUCYTCTBYET 3AMNAX lA3A: MpoBoauTe po3ur AaHHoro npubopa
TO/IbKO NOCNe NPoYTEeHUA pasgena

® BbIKNIOYMTE YCTAHOBKY.
4 ¥ UHCTPYKLUUU, NOCBALLEHHOIO PO3XKury.

¢ MoracuTe n060oe OTKpbITOE NAaMA. He xpaHute 6eH3nH unu pgpyrune
e OTKpOJiTE KPbILLKY. NerkoBocnaameHsaoWmecsa XMaKkocTm
paaom

e Ecnu 3anax He pa3BeuBaeTca
oToMaUTe OT YCTAHOBKMU U CBAMXKUTECD
C NOCTaBLLMKOM rasa uam noKapHom
OXPaHOW.

C AAHHbIM Npubopom.

He xpaHuTe 3anpaBneHHble, HO
Heucnonb3dyembie 6annoHbl CYI pagom c
AaHHbIM Npubopom.

HecobnioaeHue gaHHbIX yKa3aHUit
MOXeT NPUBECTU K yLiepby yacTHoM
CcO6CTBEHHOCTU, TPAaBMaM MU CMEPTHU.

YcTaHaBAMBaOLWEeMy Ha 3ameTKy: OcTaBbTe AaHHYI0 MHCTPYKLUIO BaAeNbLy rpuna B KauecTse

CNpPaBoOYHOro marepuana.

Napoleon Group of Companies
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282
www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0290CE JUL 28.16



50
CNACUBO, YTO BbIEPAJZIU NAPOLEON!

Mpoaykuns NAPOLEON u3rotoBreHa u3 BblCOKOKAY€CTBEHHbIX KOMMOHEHTOB M MatepuarnoB u cobpaHa
KBanuuLUMpoBaHHbIMU COTPYAHMKAMU, KOTOpble ropasitTcsa cBoen paboTtow. [Nepea ynakoBKOW U TPaHCMOPTUPOBKON
3TOT rpUnb Gbin BHUMATENBHO NPOBEPEH KBaNNMULMPOBAHHBLIM TEXHUYECKMM CrEeLManvcTom, YTobbl Bbl, Hall KIUEHT,
nony4nnm ToBap BbICOKOrO kKayecTBa, kotopoe Bil oxupaaete ot npoaykumn NAPOLEON.

Pa6ota cotpygHukoB komnaHum Napoleon nonHocTbio nocesleHa Bam — Hawemy camomy LieHHOMY KnueHTy. Hawwa uenb
- npenocTaBuTb Bam Bce Heo6Xx0aMMbIE MHCTPYMEHTbI Ans He3abblBaeMOro 1Crosib3oBaHus rpunsi. [laHHoe pyKOBOACTBO
npegHasHayeHo Ans Toro, 4Tobbl NoMoyb Bam npaBunbHoO cobpathk, yCTaHOBUTL, MCMONbL30BaTh U yXxaxueaTtb 3a Bawwum
HOBbIM rpunemM. Bam cnegyet nonHOCTbIO BHUMATENBHO NPOYUTaTh AaHHOE PYKOBOACTBO Nepen UCrosb30BaHMEM
Baluero HoBoro rpunsi, 4To6bl Bl 6bInn yBepeHbl, B TOM, YTO cobntojaeTe BCe Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTM U 3HaeTe 06
ocobeHHocTsx Bawero rpuns. TwartensHoe cobnogeHne aTux MHCTPYKUMIA rapaHTUpyeT, 4To Bbl ByaeTe HacnaxaaTtbest
6ecnepeboiiHol paboTon rpunsa MHoro net. Ecnv aToT npoAyKT nNo kakon-nnbo npuynHe He COOTBETCTBYET Balumm
OXunAaHUsIM, NoXxarnymcra, MO3BOHUTE B HaLL OTAEN 0OCnyXMBaHWUst KNMeHToB no Ten. 1-866-820-8686 ¢ 9 ytpa go 17
Beyepa (ceBepoaMepukaHckoe BOCTOHHOE BpeMSs) Uy NoceTuTe Hall canT no agpecy www.napoleongrills.com.

OrPAHUYEHHAA TAPAHTUA NAPOLEON 1 o,

Komnanua NAPOLEON rapaHTUpyeT oTcyTcTBME AedeKToB maTepuanos 1 KayecTsa npuobpeteHHoin Bamu npoaykumm NAPOLEON
B TeUEHMe OHOro roda € AaTbl NOKYMKK.

YcnoBua U orpaHU4YeHuA:

Komnanua NAPOLEON gaeT rapaHTUio Ha CBOO NPOAYKLMIO B OTHOLEHWUM NPOU3BOACTBEHHDbIX Ae(HEKTOB TONbKO
nepBoHa4YaIbHOMY MOKyNaTesto NPU YCI0BUK, YTO NMOKYMNKa bbina coBeplueHa y aBTopusosaHHoro aunepa NAPOLEON v nognagaet
nog, cneaytouine ycaoB1A U OrpaHUYeHusA:

[laHHaA 3aBOACKaA rapaHTUA He NOANEKUT Nepesaye, a TakKe He MOXKET BbiTb HU NPU KaKUX YCNOBUAX NPOANEHA HU OAHUM U3
Halunx NnpeacTaBuUTeNei.

YcTaHoBKa 1 nogkntodeHune npogykumn NAPOLEON, paboTatoLuei ot HaTypasibHOro (MarucTpasbHOro) rasa go/KHa
NPOU3BOAMUTLCA YNONHOMOYEHHBIMU TEXHUHECKMMU CNeuuanmcTamMm Mam noapagamkamm, UMeoLWwmmmn ANLEeH3NI0, B COOTBETCTBUM
C NpuaaraeMoi MHCTPYKLMEN NO YCTAHOBKE, a TaKKe B COOTBETCTBMM CO BCEMU MECTHbIMU U HALIMOHANbHBIMU CTPOUTENBbHBIMU U
NoXapHbIMU HOPMaMM.

[laHHaA orpaHWYeHHaA rapaHTUA He PacnpPOCTPaAHAETCA Ha NOBPEXAEHMA, Bbl3BaHHbIE HEMPaBU/IbHbIM UCNOb30BaHNEM,
MCNoAb30BaHMEM NPOAYKLMM B KOMMEPYECKUX LieNAX, HeA0CTaTKOM TEXHUYECKOTro 0BCNYKUBAHUA, TOPEHUEM KUPa,
BO3/eICTBMEM arpeccUBHON cpeapl, aBapuUiHbIMU CUTYALMAMMU, NPOU3BEAEHHBIMU MOAUDUKALMAMM, TPYObIM UK XanaTHbIM
obpalleHnem, a yCTaHOBKa AeTanei Apyrux NpousBoauTenell aHHyAnpyeT AaHHYH rapaHTuio. [laHHaa rapaHTua He
pacnpocTpaHAeTCA Ha BblLBETaHME NIACTUKOBbIX 3/1IEMEHTOB, NPOUCXOAALLLEe B pe3y/ibTaTe BO3AENCTBUA YNbTPadUONETOBbIX
NIyder AN XMMUYECKUX YUCTALLUX CPEACTB.

[laHHaA orpaHWYeHHan rapaHTUA He PacNPOCTPaHAETCA Ha LlapanyHbl, BMATUHBI, NOKPACKy U GUHULLHOE NOKPbITUE, KOPPO3UIO
MM BbILBETAHWE, BOSHUKLUMUX NOA, BO3AENCTBUEM TenNa, abpasmnBHbLIX U XMMUYECKUX OYUCTUTENEN, HE pacnpOCTPaHAETCA Ha
CKO/IbI Ha YacTax ¢ dapdopoBOY IMANMPOBKOM, @ TaKKe Ha AeTaNu, UCNOIb3yeMble MPU YCTaHOBKE rasoBOro rpus.

Ecnu nospexaeHve AeTanm NPOUCXOAUT B TEHEHME rapaHTUIMHOTO CPOKa B TOM CTeNeHK, KoTopan AenaeT AasnbHellee
bYHKLMOHVMpPOBaHMe AeTann HEBO3MOXKHbIM (CKBO3Has KOpPO3us/CKBO3HOE NPOropaHune), To NPeAoCTaBAAETCA 3anacHan AeTab.
Komnanusa NAPOLEON He 6yaeT HecTv OTBETCTBEHHOCTb 3@ PacxoApl Mo yCTaHOBKe, paboTam mau 3a ntobble apyrue pacxoabl,
CBA3aHHble C NOBTOPHOM YCTAaHOBKOM rapaHTMMHOW AeTanu, a iaHHaA rapaHTUA Ha Tak1e pacxoApl He PacnpoCTPaHAETCA.
HecmoTpsa Ha ntobble NonoKeHus, oTBeTcTBEHHOCTb KomnaHuv NAPOLEON B cooTteTcTBMM ¢ OrpaHnyeHHol fapaHTtuei Napoleon
1 rop, onpegeneHa BbiWe, U HY NPU KaKMX 06CTOATENbCTBAX He BYAET PacnpoCTPaHATLCA HY Ha KaKue BO3HMKatowme npsmble u/
WK KOCBEHHbIE Pacxoapbl M/vuaun yBbITKU BCAEACTBME KAaKUX-NMB0 NOBPexAeHUIA.

laHHaA rapaHTua onpegenset 06a3aTeNbCTBA M OTBETCTBEHHOCTb KomnaHMn NAPOLEON B oTHoweHuu npogykuun NAPOLEON, a
BCE WHbIe BbIPaXKEHHbIE, NpeAnoaaraemble AN NoApasyMeBaemble rapaHTUM No AaHHOMY 060pyA0BaHMIO, €r0 KOMMNOHEHTaM Uan
aKceccyapam UCK/oYatoTeA.

Komnanua NAPOLEON He 6epeT Ha cebs, a Tak»Ke He YNOJIHOMOUYMBAET KaKyto-1Mbo TpeTbio CTOPOHY 6paTb Ha cebs oT umeHu
komnaHum NAPOLEON ntobble apyrme 06a3aTenbCTBa B OTHOLEHUW YCI0BUIA U OTPAHUYEHWI AHHOMN rapaHTUu.

Komnanusa NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a: BO3HMKHOBEHWE/3aTyXaHWe NaamMeHu, BbI3BaHHbIE YCIOBUAMM OKPYXKatoLwei
cpefibl, TAaKUMM KaK CUbHDBIV BETEP UNN HEAOCTAaTOUHAA BEHTUAALMA.

Komnanusa NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a /itobble NoBpexaeHna npoaykumm Napoleon, MpuYnHOI KOTOPbIX ABUINCH
noroaa, rpag, HebpexHoe obpalleHne, NOBPEXAAOLLME XMMUYECKME BELLLECTBA UM MOLOLLME CPeaCTBa.

Mpwu paccmoTpeHnn komnaHmer NAPOLEON ntobbix rapaHTUIMHbIX NPeTeH3ui Hapsaay ¢ CepUMHBIM HOMEPOM U MapPKUPOBKOM
Mozenn HeobxoaMMO NPESOCTAaBUTbL YEK Ha MPUOBPETEHHbIN TOBAp UK ero Konuio. bes npeabasneHns 4OKYMEHTOB
noaTeepXAatoLmMx GaKT MOKYNKM y aBTOPU30BAHHOTO Aunepa NPeTeH3nM No rapaHTURHLIM C/Ty4aaM PaccMaTpUBaTLCA He ByayT.
Komnanusa NAPOLEON ocTaBnsieT 3a coboli npaBo CBOMMM CUNAMM UM CUNAMUN CBOUX NpeacTaBUTeNnel NpousBoanTb
npeasapuTeNbHYIO NPOBEPKY /0CMOTP NoBpesKaAeHHOM/aedekTHoM npoaykummn Napoleon nnm noboi ero 4acTv nepes NpUHATUEM
K PaCCMOTPEHUIO NPESbABAAEMbIX NPETEH3UIA NO rapaHTMItHbIM 06A3aTeNbCTBAM.

Komnanusa NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a N1t06ble TPAHCMOPTHbIE PACXoAbl, ONAATY TPYAA UAW SKCMOPTHbLIE NOLNHBI.

www.napoleongrills.com
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BHUMAHMWE! Hecobnioaenmne paHHbix yKazaHuii MOXeT npuUBECTH K yLiepby 4acTHOI
COBCTBEHHOCTH, TPaBMam Uu cmepTu. MpouuTaiiTe U creayitTe BCem NpeaynpekAeHUAM U YKasaHUAM,
[aHHBIM B UHCTPYKLUMN.

MpaBuna 6e3onacHoi 3KcnayaTaLuuu:

. [aHHbIN ra3oBbIv rpub AONKEH ObiTb COBPaH TOYHO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMAMM B PykoBoacTse no
3KcnAyaTaumn. Ecim rpmunb xpaHuaca B cobpaHHoOm Buae, Bam HeobxoaAMMO 03HAaKOMMUTLCA C UHCTPYKLMAMM
no cbopke, 4Tob6bl yOeanTbCa B NPaBUAbHOCTU COOPKK, A TaKKe BbIMONHUTb HEOBX0AMMbIE UCMbITAHUA HA
repMeTMYHOCTb Nepes Hayanom paboTbl ¢ rpunem.

e [lpouunTaiite BClO MHPOPMALMIO, COAEPIKALLYIOCA B PYKOBOACTBE MO 3KCMAyaTaLumu, nepes Hayanom paboTsl
rpunem.

e [laHHbIW rpUNb MOKET MCMO/Ib30BATLCA TOIbKO HA YNULLE HA XOPOLLO NPOBETPMBAEMO TeppuTopUm. JaHHbli
rPUb HE/b3A UCNO/b30BaTb BHYTPM 34aHUA, rapaa, Teppachl, 6eceikv Uav B APYrom 3aKpbiTOM MOMELLEHUM.

e [laHHbIV rpunb NpegHasHayeH TObKO A4N1A NponaHa, byTaHa uau cmecu nponaHa u 6yTaHa.

e He ycTaHaBnuBaWiTe rpub Ha NIOLWAAKAX C CUbHBIM BETPOM. CUNbHBIV BETep OTPULATENbHO BAUAET Ha
NpOV3BOANTENBHOCTb FA30BOrO FPUIA NMPU NMPUTOTOBEHUU MULLX.

e [letanu, oneyaTaHHble NPOU3BOAUTENEM, TULEH3UPOBAHHbBIM aBTOPU30BAHHbBIM CEPBUCHBIM TEXHUKOM U/U
NOCTaBLLMKOM, HE [LO/IKHbI PEerynnMpoBaTtbcs Noab3osaTtenem. Hu npu Kakux o6cTonaTenscTBax He BHOCUTe
M3MEHEHWA B KOHCTPYKLMIO AaHHOTO ra30BOro rpus.

e He ucnonb3ayiTe rpuab Nog HABECOM U3 FOPIOYUX MaTEPUANOB.

e Cobniopaiite TpebyeMoe paccToAHME MEXAY FPUNEM U FOPIOYMMU MaTepuanamm 18 «(457 mm) oT 3agHei
naHenu npubopa, 18» (457 mm) ot 6OKOBbIX NaHenei. OCTaBNATb LOMNONHUTENbHOE PACCTOAHNE PEKOMEHAYETCA
pPALOM C BUHUNOBBIM CAUANHIOM UMW CTEKNAHHBIMU NOBEPXHOCTAMM.

e LlnaHr nofauu rasa fonkeH 6biTb 3aKpenneH Takum o6pasom, YTobbl He JONYCTUTb ero CONMPUKOCHOBEHUA
C N0BbIMM FOPAYMMMU NOBEPXHOCTAMM FPUAA, KOTAA OH UCMONb3YETCA UK HAXOAWUTCA B PEXUME XpaHeHUs/
TPAHCNOPTUPOBKM.

e Ta30Bblii 6aNNOH/KaTPUKA [ONKEH BbITb OTCOEANHEH, KOTAA Fra30Bbli IPUJIb HE UCMONb3YeTCH.

3 Koraa ra3oBbiit 6a110H/KaTPUaK NOACOEANHEH K FPUIIO, XPaHUTE ra30Bblit rpu/b U 6aNNoH/KaTpUaK Ha yauue
Ha XOpOLUIO NMPOBETPUBAEMOI TEPPUTOPUN.

e Ec/v Bbl N1aHMpYyeTe XpaHWUTb ra3oBsblil rpUab B MOMeLLeHUn, 06s3aTe/IbHO 0TcoeauHuUTe 6anNoH/KaTPUAK C
NpPOMNaHoOM OT ra30BOro rPUAA U XPaHWUTE ero Ha y/auLe, Ha XOPOLLO NPOBETPMBAEMOM TEPPUTOPUM BHE AOCTYNa
ONA peTen.

e He xpaHuTe oTCOeAMHEHHDbI 6aNN0H/KaTPMAK B 34aHMK, rapaske UaW APYroM 3aKPbITOM MOMELLEHUMN.

A npOBepﬂVlTe rasoBbli WAAHT nepeq KaxablM UCNOJ/Ib30BaHUEM. Ecnun ectb NPU3HAKN U3HOCA WaHra UAn Ha
WwnaHre eCTb pa3pes, 3aMeHUTe WAaHr nepea Ncnoab3oBaHMEM ra3oBoro rpmna Npu NOMoLM 3aNaCHOro WaaHra,
YKa3aHHOro npoussogutenem rpuna.

*  He xpaHuTe 3anacHoi 6annoH/KaTPUAK PALOM C FpUNEM.

. He npoBoauTe WAAHT Nog, NoaA0HOM - He06X0AMMO NOAAEPMKMBATL PACCTOAHME OT LWAHTa A0 HUXHEN YacTu
610Ka.

e OpuH pa3 B rof nepes Ha4anom MCNoNb30BaHMA NpMbopa NPOBOAMTE NPOBEPKY Ha rEPMETUYHOCTD, a TaKKe
KaXkA4bli pa3 Npu 3ameHe Kakoli-1mbo 13 yacTei rasoBoi cuctembl.

e CneayiTe MHCTPYKLUMAM NO NOAKUTY Npu paboTe ¢ rpunem.
e He 3axuraiiTe ropenku npu 3aKpbITON KPbILLKe rpUAs.

e B3pocnble U AeTU AOMKHbI 6bITb NpeaynpexkaeHbl 06 ONacHOCTU Ha NOBEPXHOCTU BbICOKOM TemnepaTypbl. [letn,
HaxoAALMECA PALOM C ra3oBbiM FPUIEM, AO/IKHbI HAXOAUTLCA NOA, MPUCMOTPOM.

. Bo Bpems paboTbl He ocTaBAAlTe rpuab 6e3 npucmoTpa.

¢ He nepemeLLaiiTe rpuab, KOraa oH HaXOAWUTCA B rOPAYEM COCTOSHUM UM BK/KOYEH.

e CneauTte, YTobbl 3NEKTPUUECKUIA LWHYP MUTAHWA U Fra30BbIi LWAAHT HE KacaluCb HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.
e Yb6eauTecb, YTO NIACTUHbI-UCNAPUTENN (€CIU OHU BXOAAT B KOMMJIEKT) PAacnosioKeHbl NPaBuIbHO.

e PerynapHo NnpoBoAWTe YUCTKY NOAA0HA A1 cbopa Kupa M NAACTUH-UCNapuTenei (eCM OHU BXOAAT B KOMNNEKT),
4TO6bI M36eXKaTb HAKOMNEHUSA XKMUPA, YTO MOXKET NMPUBECTU K €ro TOPEHMIO.

. He ncnonb3syiiTe Boay, NMBO UAKN APYIME SKUAKOCTM A5 KOHTPO/IA YPOBHSA NAaMeHM.

. He ncnonb3yite MoKy BbICOKOTO AaBeHWUA AN OYUCTKU KaKOM-1MBOo 13 vacTen rpuns.

e [laHHbIM ra3oBbli rPUIb He NpeaHasHavYeH A9 KOMMEPYECKOro UCNo/b30BaHUA.

e [laHHbIM ra3oBbIi rPUIb He NpeaHasHauYeH U He A0/KEH MCMO/b30BaThCA B KayecTse oborpesatens!

www.napoleongrills.com



52

ObpalanTecb C OCTOPOIKHOCTbLIO

BHUMAHMWE! byabre octoposHbl npn 06paiyeHnm n TpaHCnopTMPOBKe rpuas, 4to6bi
NPeAoTBPaTUTb NOBPEKAEHUA U CMELLLEHNE BHYTPEHHNX KOMMOHEHTOB. XOTA AaHHbINA rPpub 1 6bin
pa3paboTaH C y4ETOM BO3MOMKHOCTM NepeMeLLeHNs, HO HECMOTPA Ha 370, rpy6oe o6paLeHne MOXKeT
NPUBECTU K NOBPEKAEHMNIO BHYTPEHHUX KOMMOHEHTOB 1 rpunb 6yaeT paboTaTb HENPABUABHO.

Hapgnekawas yTuansaumua gaHHOro npoaykKra

[aHHas MapKMPOBKa 03HAYaeT, YTO AaHHbIM NPOAYKT HeNb3A YTUAM3UPOBATb BMeCTe C 6bITOBbIMM OTX04aMM Ha
TeppuTopum EC. HagneKuT yTuAn3mpoBaTb YCTPOMCTBO B COOTBETCTBMM CO BCEMM HAZ/eXKaLLMMM NPaBOBbIMU
HOpMaTMBaMM 411 CNOCcOBCTBOBAHUA NPOAO/IKUTENIBHOTO MOBTOPHOTO UCMO/b30BaHMA MaTePUasbHbIX PECYPCOB BO
nsbexxaHme NpUUNHEHUs Bpeaa 340P0BbIO /II0AEN U OKpYXKatoLLeh MPUPOoAabl OT HEKOHTPOIMPYEMOTO PasmeLLeHms
oTxoA408. [1na caaun ycTpoicTea, oTpaboTaBLUero CBOi pecypc, NoXanyicra, BOCNoib3yitech cuctemamu cbopa
OTXO[,0B U/IN CBAMKUTECH C MOCTABLLMKOM 060pYyA0BaHUSA, Y KOTOPOTO YCTPOMCTBO Bbl1o NpuobpeteHo. OHU moryT
MPUHATL YCTPOCTBO A1 HaaNexallen yTuamMsaumm.

Masosbit 6aNN0H

Monb3yiiTech ToNbKo 6an0HaMM, COOTBETCTBYHOLMMMN HALMOHA/IbHBIM U PEFMOHANbHBIM HOpmaTuBam. Ana

[OCTUKEHUA ONTUMANbHOW NPOU3BOAUTENLHOCTU IPUAb JONKeH paboTaTb Ha NnponaHe. Mcnonb3yemble 6annoHbl

[O/IXKHbI COOTBETCTBOBATL CTaHAApTy EN417 1 fo/KHbI 6bITb OCHALLLEHbI CAMOYN/IOTHAIOLLMMCA KnanaHom. EMKocTb

KapTpuaKen fomKHa 6b1Tb oT 430 £0 460 r. OHM AOMKHbI 3aN0NAHATLCA M60 NPONAaHOM, IM6O CMecbio NPoNaHa u

byTaHa.

. MpoBepbTe pe3nHOBOE YNIOTHUTE/IbHOE KOMbLO perynaTopa. B cnyyae obHapy»KeHUA NOBPEXAEHUA PerynaTop
HeobXxo4MMO 3aMEHUTD.

. Hukoraa He ncnonbayiTe 6anN0HbI, KOTOPbIE HE COOTBETCTBYIOT MECTHBIM HOPMaM.

. Mcnonb3yemble 6annoHbl BCeraa cneayet XpaHwWTb B 6OKOBOM YacTu rpus B BEPTUKAZIbHOM MONOKEHUH,
3aKpenuB UX yaepXusaoLmm GUKCaToOpoM, NOCTaBAAEMbIM B KOMMEKTE.

. Hukoraa He xpaHuTe 3anacHble 6annoHbl B6an3KM paboTatouiero obopynosaHua. He nogsepraitte 6annoHsl
YypesmepHOMY HarpeBaHUIO U He AOoNyCKanTe NnonagaHua NPAMbIX CONHEYHbIX y4en.

. He 3akpennaiTe 6an10H CAULWKOM CU/IBHO, TaK KaK 3TO MOXKET NOBPeANUTb COeAMHEHUA perynaTopa uam bannoxa.
370 TaK}Ke MOXKeT NPUBECTYU K YTeYKe rasa Uaun 3aTpyaHUTb Nogady rasa Kk obopyaosaHuio.

noBpeXXAeHHbIN

HOPMa/IbHbIN

BHUMAHMWE! fAns npepotepaienuns nonagaHms rpasm u 4actu, B KnanaH Bceraa Hagesaiite
NbINE3aLYUTHBIM KOANA4YOK Ha 6aNNOH, KOTAA UM He NO/b3yeTech.

BHUMAHMWE! nepea ncnonbsosannem 6annoHa BHUMaTENbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO. BannoH,
MMEIOLLMI BMATUHbI MM NOKPLITHIN PHKABYNHOIN, MOXKET NPeACTaBAATL ONAcHOCTb. Mpu 06Hapy:KeHNN
B MecTe CoeaNHEHNA 6aNN0Ha CNef0B PXKABUMHBI AW 3arPASHEHUA, OTCOEANHMUTE €ro.

NoacoepunHeHune 6annoHa: YoeamTech, UTO WNAHT peryaatopa rasa He MMmeeT M3rnboB 1 He Nnepekpy4yeH. banioH
MMeeT HENOABUKHOE COeaUHEHME, KOTOPOE He MO3BO/IAET ABUIaTbLCA MNOTOKY rasa Ao 06pa3oBaHMA NAOTHOIO
coepmHeHnA. CHUMUTE KONMAYOK UK 3arYLLKY ¢ 6annoHa. [Insa ycTaHoBKKM 6ansioHa BBEPHUTE ero B perynstop no

HanpaB/EeHWIO YaCOBOW CTPENKW. 3aKPYUMBaMTE PYKaMm, He UCTIONb3YITE HUKAKUX MHCTPYMEHTOB.

Mepea ucnonbzoBaHnem H6apbeKIo NPOBepbTE BCe MeCTa COEAMHEHUI Ha YTEYKY rasa. [IpoBepKa yTeUkn rasa AO/MKHa
BbINONHATLCA EXErofHO U KaXAbli pa3 npu ycTaHoBKe 6ann0Ha MU 3ameHe KOMMNOHEHTOB ra30BOW CUCTEMBI.
Mcnonb3yemble KapTPUAKM CeayeT XpaHWTb B GOKOBOW YacTu rpuisA B BEPTUKAZIbHOM MOJTOMKEHUM, 3aKPEnuB UX
yOepK1BaoLwWwmm GUKCaToOpoM, NOCTaBASEMbIM B KOMMIEKTe. ITO NPeaoTBPaTUT yTeuKy nponaHa/ 6yTaHa B peryaaTop,

UTO MOXKET NPUBECTM K YPE3MEPHOMY HarpeBaHMWIo U MOBPEXAEHUIO peryasTopa.

*Ona o6ecneueHnsa 6ecnepeboiiHoit paboTbl ybeauTech, UTO pyuKa perynatopa 3aTaHyTa BpyuHylo (no
HanpaBAEHMWIO YaCOBOW CTPeNKM).

( N
* PEFTYNATOP PEFY/IMPOBKA | ’
146 mm
-y

108 mm
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BHUMAHME!

e  He pasmeLuaiiTe WAAHF NO4 NOALOHOM.

. 3aTAHUTE BCE COEANHEHUA ABYMS FAaeYHbIMU Kao4amu. He ncnonbsyinte TepI0HOBYHO IEHTY UAKN TPYOHYO
CMas3sKy 419 COegMHEHUN WAaHra.

e  Y6eauTechb, YTO LNAHT HE CONPUKACAETCA C rOPAYMMM NOBEPXHOCTAMM, TaK KaK 3TO MOXKET NOCAYKNUTb NPUUNUHON
Aedopmaumu WwaaHra 1 noxapa.

Fa30BbIU LWWIAHT

o Ecnum wnaHr v perynatop He NOCTaBAAOTCA B KOMMNJIEKTE € ra30BbiM 6aN/IOHOM, TO HAANEXKUT NONb30BATHCA
TO/IbKO LWJTAHFaMM U PerynaTtopamu, COOTBETCTBYIOLLMMM HAaLLMOHA/IbHbIM U PETMOHA/IbHbIM HOPMATUBaM.

o Y6eauTech, YTO WAAHT He BCTYMNAET B KOHTAKT C KMPOM M He CONPUKACAETCA C FOPAYUMM KUAKOCTAMMU U
NOBEPXHOCTAMM rpUNA.

o PerynapHo nposepsiiTe cocTosHWe WnaHra. B cnyyae pedopmaumm, o6pasoBaHmA TPELLMH UAK M3HOCA
3aMeHMTE LWAAHT Nepes, UCnoib30BaHMeM YCTaHOBKM/

. LLnaHr He fonxKeH 6bITb ANMHHee 1,5 m.

o Mpwu ycTaHoBKe ybeauTech B OTCYTCTBUM AedEKTOB ra3oBOro LWIaHra.

o MpoBoauTe 3ameHy ra3oBoOro LWAaHra A0 UCTeYEHUA CPOKa FOAHOCTW, YKa3aHHOTO Ha LWaHre.

TeXxHn4yecKkue pAaHHble

B cnepytoweit Tabamue cogeprkartca BXxogalume 3HayeHna gna o6opysoBaHus.

lopenka Pasmep conna (O6wmit) (nonHbIN) NoaBoa Tenna MoTtpebneHue rasa (obuiee)
| 1l | 1] | 1
#65 (0,88 mm)  #69 (0,74 mm) 3,1kBT 3,0 KBT 225 r/ur 218r/ur

OpobpeHHble rasbl / aaBneHue — nposepbTe TaBAUYKY € NACMNOPTHLIMM AAHHBIMU U YBeAUTECH, YTO OHa COOTBETCTBYET
CMUCKY.

KaTeropuA rasa '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/P(50)

Pasmepbl conna (cmoTpuTe Bbiwe) |l | Il

lasbl/ gasneHune ByTaH 1 nponaH npu  |byTaH 28-30 M6ap, byTaH 1 nponaH npu
30 Mb6ap nponaH 37 Mb6ap 50 Mb6ap

CTpaHbl BE, BG, CY, DK, EE, FI, |BE, CH, CY, CZ, ES, FR, |AT, CH, DE, SK

FR, GB, HR, HU, IS, IT, |GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LT, LU, MT, NL, NO, LV, PT, SK, SI
RO, SE, SI, SK, TR

He BHOCUTE HUKAKMX U3MEHEHUI An moandUuKaumii B YCTPOUCTBO perynaTtopa. Mosb3yiTech perynatopamm,
obecneynBalOWMMK faBEHUE, YKa3aHHOE B BbllenpuBeaEHHOM Tabauue. Npu HeobXoANMMOCTM 3aMeHbI peryiaTopa
pekomeHayeTcsa npuobperaTb peryaatopbl, 0406peHHbIe NPON3BOAUTENEM.
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Ucnonb3oBaHUe Ha CToNe

Mogaenb PTSS165 paspaboTaHa c y4eTOM BO3MOXKHOCTU NepemeleHua. baarogapa cknagHbim HOXKKam PTSS165
MOXHO YCTaHaB/IMBaTb Ha JItobom cTone. HoXKKM packnagpiBaoTca U GUKCMpYoTcA Ha mecTe. Mpu TpaHCNopTUPOBKe
CK1a/,bIBAIOTCA B CIOXKEHHOE NONIOMKEHMe.

[ns ucnonb3oBaHWA Ha CToe PasNoXKuTe (4) HOXKKM, HAXOAALLMECA Ha YINaX rpUAns.

BHUMAHMWE! yeeaurecn, uto rasosbiii 6annoH 3akpenneH ¢ NOMOLLbIO YAEPKUBAIOLLErO
duKcaTopa B 60KOBOM YacTU rpuas.

BHWUMAHMWE! He ucnonbayiite rpunb Ha cTonax ¢ 1NacTMKOBO, Kay4yKOBOM MAM CTEKNAHHOIA
nosepXHOCTAMM. TaKkKe He UCMOAb3YITe FPU/b Ha 1ETKO BOCM/IAMEHSAIOLLMXCA NOBEPXHOCTAX.

)

> [>

o ~
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MHCTPYKUUM NO UCNbITAHUAM HA FepPMETUYHOCTb

BHUMAHMWE! nposepka repmetnuHocTH A0MKHA NPOBOANTLEA E3KETOAHO, KaXAbIN pa3s npu
NOAK/04YEeHUM ra3oBoro 6ai10Ha UM NpU 3aMeHe 3/IeMeHTa ra3oBoi CMCTEMbI.

BHUMAHMUE! 3anpeLeHo NCNOb30BaTb OTKPbITOE MJIamMsA AJA NPOBEPOK Ha HaInumne yTeuku
rasa. Yéeaurecb, UTo pAaoMm C rpuaem OTCyTCTBYIOT MCKPbI U1K O4aru OTKpbITOro naameHu. UcKpbl nam
OTKpbITOE MJIaMA MOKET NPUBECTU K B3PbIBY, yLiepby YacTHOI CO6CTBEHHOCTU, TAXKENBIM TPaBMaM
WU CMEepPTHU.

UcnbiTaHWe Ha repmeTMYHOCTb: Heobxoarmo NpoBecTy UcnbiTaHWe nepea, nepebiM BrAoYeHMem. [posoguTe
MCMNbITaHMA Ha FePMETUYHOCTb EXXEroHO MM NPU KaxK4oW 3aMeHe ra3oBoro 6an1oHa. 3anpeLieHo KypeHue Bo
BPEMSs NpPoBeAeHMA UCTbITaHWA, TaKKe CleayeT yaaAnTb BCE BO3MOXHbIE MCTOYHMKM BO3ropaHus. CMOTpUTe cxemy
MCMbITaHMA Ha FePMETUYHOCTb AJ/1 KOHKPETHbIX 30H, MOANENKALLMX NPOBEPKM. [T0BEPHUTE PYUKY FOPEsIKM B BEpXHee
nonoxeHve. OTKPOITE ra3onoaatoLwmii BEHTU/Ib.

HaHecuTe Mbl/ibHbIN PacTBop (BoAa M KUAKOE Mbl/IO B COOTHOWeEHMUM 50/50) Ha BCe COeaMHEHMA PEryiaTopa, WAaHra,
KON/IEKTOPA U BEHTUNEN.

My3blpy 03HAYatoT Hanuume Teun. Jinbo 3aTaAHUTe coeanHeHne, NMb6o obpaTuTech B OTAEN PAabBOTbI C KAMEHTaMM
Napoleon nau kBanMPuUUMPOBAHHbBIM CNELMANUCTAM A0 3aMEHbI AeTanei.

ECu yTeuKy HEBO3MOKHO YCTPaHUTb, HEMeANEHHO BbIKNOYMTE NoAauy rasa, oTkaoumTe 6annoH n obpaTutecs K
KBAaAMOULMPOBAHHBIM cneumannctam. He nonbsyiteck rpunem 4o yCTpaHeHUs yTeYKM.

e | D

OO b
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YKa3aHuA No po3XKUry

OrtBepcTue ana Po3»ur ropenok
posKura

A BHUMAHMWE! orkpbitas kpbiwka.

BHUMAHMWE! y6eaurecs, uto KOHTPO/IbHbI BEHTU/b BbiKAlOYeH. MNocTeneHHO OTKpoiTe
rasonogarowmii BeHTUb.

BknlouyeHne 0OCHOBHOM ropesnKku

1. OTKpOWTE KPbILLKY.

2. MoBepHUTE PyYKy ropesikn B BepXHee NoJoKeHue.

3. HaxkmuTte 1 AeprKUTe KHOMKY PO3XKUTa AN BOCMNONb3YUTECH CMINYKOA.

4. Ecnv ropenika He 3aroputca B TeueHue 5 CeKyHA, TO HaANEXUT NepeBecTy PyyKy B
BbIK/IlOYEHHOE nonoxeHue. Mogoxante 5 muHyT. MosTopuTe.
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PekomeHgauuu No NPUroToBAEHUIO NULLMU

BHUMAHMWE! He ucnonbayiite rpunb nop, HataxHbIMKM HaBecamu. HapyLueHue 3TUX npasun
MOKET NPUBECTU K NOXKaPy UAM TPaBMaM.

OTMACHO! He crasbre rpunb Ha xpaHeHUe U He TPAHCMOPTMPYTE ero cpasy NOC/e UCNONb30BAHUA.
Mepea ero nepemelieHMeM MAN XxpaHeHnem y6eamuTech, UTO FPUb XONOAHDbIN Ha owynb. HapylweHue
MOKEeT NPUBECTU K NOXKapy C HaHeceHnem yLiepba MmyLLLecTBy, TPaBMaMMn UK CMEPTbIO.

MepBblit po3ur: Korga rpuib BKAKOYEH B NepBbli pa3 npucyTcTByeT cnabblii 3anax. 3To HOpMasibHOE BpemMeHHoe
AB/IeHVe BbI3BaHHOE BbIXKWUTraHWEM BHYTPEeHHEN NOKPACKM U CMa304HbIX BELLECTB, 3a4eiCTBOBaHHbIX Npu
NPOU3BOACTBE, U HEe CNYYUTCA NOBTOPHO. OCTaBbTE FOPE/IKU BKAOYEHHBIMU NPUMEPHO Ha 30 MUHYT.
Wcnonb3oBaHuWe rMaBHOI ropenku: a8 nogpymaHuBaHua Bawmx 6104 pekomeHayem npeasaputesibHo
nporpesaTh rPpUJb, YyCTAHOBMB BCE FNaBHble TOPEIKU B MaKCMMa/bHOE MOJIOXKEHWE, C 3aKPbITOW KPbILIKOW B TeYeHUe
npumepHo 10 MUHYT. MpPOAYKTbI, KOTOPbIE rOTOBATCA BbICTPO (pPbIBa, 0BOLLM), MOXKHO FOTOBUTbL Ha FPUE C OTKPLITOM
KpbILWKOM. MPpUroToBIEHNE C 3aKPbITOM KPbILWKONM 0becneunBaeT 6osiee BbICOKYIO M paBHOMEPHYIO TEMNepPaTypy,
YTO NO3BO/IAET COKPATUTL BPEMSA NPUrOTOBJIEHUA U NPOXKAPUTL MACO bonee paBHOMepPHO. MPoayKTbl, KOTopble
rotoBATca 60nee 30 MUHYT, TaKME KaK KapeHoe MACO, MOTYT 6biTb NPUTOTOBAEHbI «HEMPAMbBIMY FPUIUHIOM (C
ropenkou, ¢ n1ameHem, Hanpas/eHHbIM B NPOTUBOMOJIOKHYIO OT MECTa PasMeLLEHUsA NMPOAYKTOB CTOPOHY). Mpu
NPUroTOB/IEHUM MOCTHOTO MACA, HAaNPUMep, KYPUHbIX FPYAOK UM NOCTHOW CBUHMHBI, Nepes NporpeBom, peLLeTku
MOHO CMa3aTb PacTUTENbHbIM MAC/IOM 1A YMEHbLUEHWUSA NMPUAUNAHWSA. B npoLecce NPUroToBNEHNUA MACA BbICOKOW
CTENEHW KMPHOCTU MOMKET BO3HMKATb NAama. 1A NpefoTBpaLleHNs Takoro 3bdeKTa 0bperbTe KUP UAN CHU3bTE
Temnepatypy. Ecin nnams Bce-Taku BO3HUKIO, OTOABUHBTE MSCO B CTOPOHY U YMEHbLUUTE }Kap. OcTaBbTe KPbILIKY
OTKpbITON. MogpobHble MHCTPYKUUK coaeprkaTca B KHure Your All Season Grill ot Napoleon.

UHCTPYKLUMA NO YUCTKE

BHUMAHMWE! npu o6cnyskmnsannm rpuns Bcerpa HageBaiiTe 3aLmTHbIE NEPYATKM 1 OYKMN.

BHUMAHMWE! Bo ns6exanme nonyueHns oxoros TeXHUMECKMIi OCMOTp rpuns cnepyer
NPOBOAUTb TO/IbKO TOrAA, KOFAa OH OCTbIHET. M36eraliTe KOHTaKTa C FOPAYMMU NOBEPXHOCTAMM 6e3
3aWMTHbIX CpeacTB. Y6eauTech, UTO ropeniky BbiKAoUeHbl. YACTKY rpuas npoBoguTe B TaKOM MecTe,
rae YMCTALLME BELLEeCTBA He HAHeCYT Bpepa, OKpy»Kalollei cpege. He YACTUTE YacTu ra3oBoro rpuns
YUCTALLMMM CPEeACTBAMM ANA AYXOBKU. [1NA YUNCTKM KYIMHAPHDIX PELLeTOK U APpYrvMX YacTen rpunsa He
Nonb3yuTecb NOCyA0MOeUYHOMU malumnHoi. Coycbl ana 6ap6eKio u conb MoryT 6biTb KOPPO3UAHBIMU U
NPUBECTU K 6bICTPOMY M3HOCY KOMMNOHEHTOB rasoBOro rpuas, NPU OTCYTCTBUM PEryNAPHON YUCTKMN.

NMPUMEYAHMUE: Hep:kaBetlowwana cTanb UMeeT TEHAEHUMIO K OKUCNEHUIO MW BbILLBETAHWUIO B MPUCYTCTBUE XN10PUL0B

1 cynbdMaoB, B 0COBEHHOCTM B NPUBPEKHDBIX PalioHaXx C TENO0M aTMOChepo U NOBLILEHHOM BNAXKHOCTBIO, @ TaKKe
pPAJOM C HacceMHamMM U AKaKy3W. ITU NATHA NOXOXKM Ha PKABUMHY, HO UX NIETKO YAANNUTb, U, HECNIOXKHO NPeaoTBPaTUTD
nx nossneHune. na npegoTepalLeHna U yaaneHua NAaTeH YNCTUTE BCE MOBEPXHOCTU U3 HEPIKABEIOLWEN CTan Kaxapble
3-4 HeeNn, UM COMNAacHO HeOBXOAMMOCTH, NPECHOM BOAOM M / MM YNCTALLMM CPEACTBOM 4/ HepXaBelowWwei CTanu.

PeluéTkmn M HarpeBaTe/IbHaA NOACTaBKA: PelETKMN 1 HarpeBaTe/IbHYIO NOACTABKY Ayylle BCEro YNCTUTb IATYHHOM
NPOBONOYHOW LLETKON BO Bpemsa nogorpesa rpuas. CTanbHy0 NPOBONOYHYIO LLETKY MOXKHO MCMNONb30BaTb A4/1A
yaaneHusa Hanbonee TpyaHbIX NATEH. HOPManbHbIM ABNEHUEM CUUTAETCA NOTEPA M3HAYA/BHOTO LBETA PELLETKM U3
HeprkaBetoLel cTanu (Npy HanMuumM) Nog, Bo3AeMNCTBUEM BbICOKUX TEMMNEPATYP NPU NPUrOTOBAEHUM MULLK.
YucTka BHYTPEeHHEN NOBEPXHOCTU FpuAa: CHUMKUTE peLLeTKy A9 NPUroToBAEHMA NULWM. MPY NOMOLLM NaTyYHHOM
NPOBONOYHOW LLETKM O4UCTUTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb KPbILWKM OT OCTAaTKOB 3arpAsHeHua. Lnatenem nam
cKpebkom cockpebuTe 301y C 3aCIOHKK, 3aTeM yAanUTe ee C NOMOLLbIO WeTKN. CHUMUTE 3aC/IOHKY M ouncTuTe
ropenky oT 3arpA3HeHWi N1aTyHHOW NPOBO/IOYHOM WeTKoM. CTPAXHUTE BCHO rPA3b M3HYTPU ra30BOro rpUA B CbeMHbIN
noaAoH. YoeauTech, YTo 3aC/I0HKa NPaBWU/bHO YCTAHOB/IEHA NMPU NOBTOPHOM YCTaHOBKe (OTBEPCTUA HanpaBAEeHbI K
NpaBoil CTOPOHE rPUAA) UNKN YNAKOBKE FPUNA /1A TPAHCNOPTUPOBKM.

NopAoH: CKONUBLLAACA TPA3b MOXKET MPUBECTU K BO3ropaHuio. Bo nsberkaHme obpasoBaHuaA 3arpasHeHni

cnefyeT 4acTo YNCTUTb NOAAOH. HKUP M MAcNO CTEKAIOT B NOAAOH, PACMONOXKEHHDIN NOA ra30BbIM FPUAEM U Tam
HakanausatoTca. [N O4MCTKM U3BNEKUTE NOALOH M3 rpuaa. HUKoraa He BbicTUNaTe NOAAOH aftOMUHUEBOW
donbroi, NeCKOM UAKN APYFMMU MaTepPUanamm, T.K. 3TO MOXKET MPUBECTU K HENPABUIbHOMY CTEKAHWIO XKuUpa.
cockpebaTb 3arpA3HEHNA C NoAA0HA PeKOMeHAyeTCa WwnaTenem uamn ckpebkom.
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YuCcTKa NOBEPXHOCTU rpuna: He nonb3syiiTecb abpasvBHLIMU YNCTALLMMU CPEACTBAMM UAW CTaNIbHYIO MPOBOIOYHYHO
LWETKY AN YNCTKM KEPAMUYECKUX AeTaNel MW aeTanei us Hepkasetolei ctanu rpuns Napoleon. Mogo6Hblie
MeToabl YEOPKM NMOBPENKAAIOT MOKPbITUE. BHELIHME NOBEPXHOCTU IPUA HAAJEKMUT YNCTUTb TEMIOW MbIJIbHOIN BOAOMN,
MOKa MeTan elle He OKOHYATEIbHO OCTbII. 1 UNCTKM HEPIKABEIOLLMX MOBEPXHOCTEN NONb3YNTECh YNCTALLMM
CPeACTBOM A1 HepXKaBelowwei CTanm Unm HeabpasmMBHbIM YMCTALLMM CPeACTBOM. Bceraa BbiTMpaiiTe NoBEPXHOCTb
no HanpasneHuto 3epeH. Co BpeMeHeM 4eTanu U3 HeprKaBeloLLe CTanun TepAOT OKPACKy 1 NpuobpeTatoT 3010ToM
WM KOPUYHEBDBIN OTTEHOK. [oTeps wBeTa He BAMAET Ha paboTocnocobHocTb rpuns. ObpalaitTecs ¢ 4eTanamm ¢
KepamMMyecKol aManblo ¢ 0co60I OCTOPOXKHOCTLIO. [NasypoBaHHOE AEKOPATUBHOE NOKPbITUE, 3aKPENNEHHOE ropsaYeit

CYLLKOM, HANOMMHAET CTEK/IO, U OT yAAPa MOXKET pPackonoTbea. Mpu Heobxoammoctun, Napoleon nponssoguT pemoHT
KEpPaMMUYECKOro NoKpbITUA.

PekomeHgauuu no TexHUYeCKomy OGCI’IV)KVIBBHMI-O

Mbl peKoMeHAyeM Bbi3BaTb CEPTUGULMPOBAHHbIX CNELMANNCTOB ANA TLLATENIbHOW NPOBEPKU U €XKErogHOro
obcnyRunBaHums.

He aonyckainte HaanumA roptoumnx matepmnanos, 6eH3nHa U APYrMxX Nerko BOCMIAMEHAIOLLMXCA KUAKOCTEN U FOPHOYMX
ncnapeHuin B613m razosoro rpuns. He 3akpbiBaliTe foCTyn 41 NOTOKA BEHTUAALUM U BO3AYXA ANA CHUTAHUSA.

ﬂ“ BHUMAHMWE! Bo Bpems nposeaeHns unctkn rpuns HE06X0AMMO HOCUTD 3aLLUTHBIE NEPYATKM 1

3aL4UTHbIE OYKMU.
A

BHUMAHME! nepen nposeaennem unctku 06a3atenbHo BbIKAIOYEHME YCTAHOBKM 1 OTKAKOYEHMUS
nogaum rasa. Bo nsbexkaHue NoslyueHNs OXKOroB TEXHMYECKOE 06C/TyXKMBaHWE HAANEXUT NPOBOAUTL
nocne Toro, KaK rpub MONHOCTbIO OCTbIA. [POBOAUTE UCNbITaHUA HA FEPMETUYHOCTb EXKEroAHO, NPY

# Ka)kAoii 3ameHe ra3oBoro 6as/10Ha uan Npu Haanume 3anaxa rasa.
Ll Tpy6Has ropenka: ropenku U3roToBNEHbI U3 NPOYHOM HepxKasetowel ctanu 304, HO CUNbHOE HarpeBaHue U

KOPPO3MOHHas cpeaa MOryT NPMBECTH K 06pa3oBaHMI0 KOPPO3UM NOBEPXHOCTM/KOPPO3UNIO MOMKHO YAANUTD C
NOMOLLbIO NATYHHON MPOBOJIOYHOWM LLETKMU.

OCTOPOXHO! beperutecb nayKos.

3anax nponaHa 1 HaTypasibHOro rasa NPUTArMBAET NayKOB M HAaCEKOMbIX. [Ope/Ika OCHalLEeHa 3alLMTHOW CETKOM OT
HaCeKOMbIX Ha BO34YLUHOM 3aC/IOHKE, YTO CHUMKAET BEPOATHOCTb TOrO, YTO HACEKOMbIE 3aBeAyTCA BHYTPU FOPenku,
HO He peluaeT 3Ty Npobaemy A0 KoHUa. THe340 MM NayTMHa MOTYT NPUBECTU K TOMY, YTO Maams B ropesike byaet
KeNToro AN OPaHIKeBOro LBeTa, IMH60 MOXKET MPUBECTU K BO3ropaHuio (06paTHOMY yaapy NAaMeHu) B BO3AYLWHOW
3aC/IOHKe Nog, NaHeblo ynpasieHus. JnA YUCTKM BHYTPEHHel 4acTu ropesnku, ee Heo6XoAMMO CHATb C ra30BOro
rpuna: CHUMUTE PeLLeTKY A/ NPUTOTOBAEHUS NUWM U pudeHyto nanuTy. OTBUHTUTE 6OAT, KOTOPbIN KPEMUT ropesiky
K CTeHKe. YTo6bl CHATb ropesky HaK/IoHWUTE ee C/erka Hasag, 3aTem NoTAHUTE BBEPX. YUCTKA: A1 YUNCTKM BHYTPEHHeN
MOBEPXHOCTU ropesikn UCNob3yiTe WeTKy ana Tpy6 BeHTypu. Y6epuTe ocTaTKu 3arpsasHEHMA U3 rOpeskn Yyepes
rasoBnyckHoe oteepcTue. MposepbTe, He 3a610KMPOBaHbI 1N BbIXOAHbIE OTBEPCTMA FOPESKM M Conaa KnanaHa,
OUYMCTUTE MX C MOMOLLbIO PA3BEPHYTON KaHLLeNAPCKOM CKpenku. Cnegute 3a Tem, YTobbl He NpeBbIWaTh pasmepa
oTBEpPCTUIA. YOeamuTech, YTO 3KPaH 3aLMTbl OT HACEKOMbIX YUCTbIM, NNOTHO YCTAHOBNEH M HAa HEM HET 3arpsA3HeHui.
MoBTopHas ycraHOBKa: MOBTOPHas yCTaHOBKA ropesikv BbINOHAETCS B 06paTHOM nopsake. Yoeautech, YTo npu

YCTaHOBKE COMJ/IO FOPENIKN HaXoaMTCA B ropesike. 3aTAHUTE BUHT U YCTaHOBUTE pUdIEHYIO NANUTY U peLleTKy Ans
NPUTOTOBAEHMUA MULLN.

BHUMAHMWE! npu ycranoske ropenku nocne unctkn o6partute
ocoboe BHUMaHME HA HaA/exallee NoNoXKeHue KaanaHa / conia no
OTHOLLEHMIO K ropenke nepez BKAOYEHUEeM Ballero ra3oBoro rpuna. Ecau
BEHTU/Ib PacnonoXeH HeHaaneXKalwmm o6pasom (BHe Tpy6bl ropenku),
CyLLlecTByeT OnacHOCTb B3pPbiBa MU NOXKapa.

BHUMAHMWE! Wwhnanr: Nposepbre waaHr Ha Hannume aedopmaumm, 06pasoBaHns TPeLyH
UAM Nope3oB. B cayuae, ecnm Kakue-1m6o U3 BbilenepeuncieHHbIX AedEKTOB NPUCYTCTBYIOT HE

nonb3yMTecb ra3oBbim rpunem. O6patutech K npeacrasutensam Napoleon unu KBanMpuuMpoBaHHbIM
cneumManucrtam Ans 3ameHbl geTanei.
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MoucK n yctpaHeHue HencnpaBHoOCTEN

Henonagka Bo3morKHasA npuuymHa Cnocob6 ycTpaHeHUsa HeMcnpPaBHOCTU
HwW3Kuih ypoBeHb 3akynopkKa rasonposoga. lposepbTe ropesiky 1 consio Ha npeamer
Tenna / nnameHun npu HaZIMYNA NOCTOPOHHWUX NPeaMETOB
NMONHOCTbIO OTKPLITOM (Hanpumep, nayTuHbI).
BEHTU/IE. HeHapgnexalwmin npeasapuTenbHbIN

nporpes. MpoBeauTe nporpes rpuna B TedeHune 10 -

15 MMHYT 06€MMM OCHOBHbIMM FOPENKamMm.

3améps 6annoH. Mpu NnpMroToBAEHUM NULLKU BO BpeMA
ONVTENbHOTO Nepuoaa BpemeHu, unm

Korga 6annoH NoYTK NYCTON, AU HU3KaA
TemnepaTtypa OKPy»KatoLLero Bo3ayxa MOXeT
nomeLlLaTb Hagnexalwen paboTe 6annoHa.
YcTaHOBUTE HOBbIN 6aNNOH.

YpesmepHble HeHapgnexalmin npeasapuTenbHbIN MposeauTe nporpes rpuna B TeyeHune 10 -
BbI6GpOCHI NiameHn / nporpes. 15 MUHYT 06enMMN OCHOBHbBIMM rOpenKamu.
HepaBHOMEPHbIN Kap.
M31nLWKK K1pa 1 OTI0KEHMA 30/bl Ha PerynapHo npoBoauTe YNCTKY 3aC/IOHOK
3aC/IOHKaxX ¥ B Nog0He. 1 noapoHa. He BbicTunaliTe noanoH

aNtloMUHMEBOM GONIbroN.

HenpaBuabHasA ycTaHoBKa 6annoHa. CmoTpuTe pasgen no y6opke.
Y6eputech, uTo 6anNoH HaxoguTCa
B BEPTUKA/IbHOM MOJIOXKEHMM MPU
3KCnyaTaumm rpuns.

MNpwu pabote rpuns Bo3moKHO, B ropenky nonan MposeauTe TWATENBHYIO YNCTKY FOPEsIKU.
nAams }EnTtoro LBeTa, | NOCTOPOHHWIA NpeaMeT (Hanpumep, CmoTpuTe 06LMe pekoMeHAALNMU No
NpPUCYTCTBYET 3anax nayTuHa). TEXHUYECKOMY 06CNYKMBaAHMIO.
rasa.
lopenka He BK/toYaeTcs | OTOLWEN 3NeKTpog, NPoBOAA. Y6eaunTech, YTO NPOBOA, 3N1EKTPOAA NAOTHO
NPY MOMOLLIM PO3KUTa, npuneraet K TepMUHaNY, PacrosioKeHHOMY
a TO/IbKO MpPY MOMOLLM Ha 3afHel CTOpoHe po3xura.
CMUYKM. O4HOMCKPOBan CUCTEMA 3aXKUraHWA
[0/MKHa 6bITb 060pYA0BaHA OAHOUCKPOBbLIM
PO3XKUTOM.
HewncnpaBHbIi aneKTpoa. 3ameHUTE 31eKTPOA,
MoBpexAEHHbBIW 31eKTpo, NPoBoAa. 3ameHuUTE NPOBOA, 31EKTPOAA.
“Kpacka” otcnamsaetcs | CKonaeHWe Xunpa Ha BHYTPEHHUX 370 He ABnAeTca aedpekTom. MoKpbITUE
BHYTPU KPbILLKKU AN NoBEepPXHOCTAX. KPbILUKM 1 KOMNAKa BbINOAHEHO U3
Kosinaka. Hep)KaBetoLel CTann 1 He MOXeT

OTCNIONTbCA. 3aTBEPAEBLUNIA KNP
npUHUMaeT Gopmbl, NOXOXKHMeE Ha

KYCKM OTCnamBatoLeinca Kpacku. Jlerko
ycTpaHAeTca 06bl4HOM YNCTKOM. CMmoTpUTe
YKasaHuA no ybopke.

Hun3Kasa moLHOCTb HepocrtaTok rasa. MpoBepbTe ypoBeHb rasa B 6annoHe.
ropenku B “BepxHem”
NONOXKEHUMN. YTeyKa rasa nuTaloLLero LWaaHra. Mpu HeobxoAMMOCTH, NepemecTuTe
(Tpenewyuee ronyboe MUTAOLLMIA LWAAHT.
nnamsa Ha NOBEpPXHOCTH
TOPesnKku v Wym 3acopéHHoe conno. MpouncTuTe oTBEPCTUE FTOPESKU.
OT HEeYCTOMYMBOro
ropeHus.) Bo3morKHO, B Tpy6Ky BeHTypu nonan MpouncTute TpybKy BeHTypu.
NOCTOPOHHWUI NpeaMeT (Hanpumep,
nayTuHa).
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XPAHUTE TOBAPHbIM YEK KAK JOKA3ATE/IbCTBO MOKYMKMU,

NOATBEPXAAHKLLEE BALLUE FAPAHTUMHOE COIMMALLEHUE
3aKas3 3anacHbIX getanemn

FapaHTMitHaa uHpopmauus

MOZJE/b:

OATA NMPUOBPETEHNA:

CEPUMHbI HOMEP:

(Aante nnpopmaumio ana ynpouieHna npoueaypbl 06paboTku 3anpoca)

Mepen TeM KaK cBA3bIBaTbCA C 0TAeN0M PaboTbl C KAMeHTamu, nposepbTe caiT Napoleon
(pacnonoxeHHbIM No agpecy www.napoleongrills.com) Ha npeameT ykasaHuit no 6onee MHTEHCUBHOW
UYNCTKE, TEXHUYECKOMY OOCNYXKMBAHWNIO, 0OHAPYKEHWNIO U YCTPAHEHUIO HEMONAZ0K U 3aMeHbl AeTanen.
Hanpamyto cBaxkuTech € 3aBOAOM ANA 3aMeHbl AeTanel n nposeaeHus paboT no rapaHTMmn. CeaxuTech
HanpsAMYyto ¢ 4UCTPUBBLIOTEPOM B Ballel CTpaHe (nepeyeHb AUCTPUOBIOTEPOB C KOHTAKTaMM yKa3aH B
PYKOBOZACTBE MO/Ib30BaTE/NS MOCTaBAAEMOM BMECTE C rpU/eM) Mo BONPOCAM rapaHTUIHbIX Cly4YaeB U
npeaocTaBNEHMIO 3aNacHbIX YacTew.

[aHHble aeTanu B oT4eN No paboTe € KAMEHTAMM BbICbINAKOTCA ONNAYEHHOMN MOCLINKON CO CneaytoLLei
nHpopmaumen:

1. Mogenb 1 cepuiiHbI HOMEP YCTaHOBKM.

2. Homep getanu n eé onucanue.

3. KpaTKoe onucaHWe HEMCNPABHOCTU (Hanpumep, ‘AeTasb CIOMaNack’ He ABAAETCA TaKOBbIM)
4. [loKkasaTtenbcTBo BAageHua (poToKonmsa peKBU3nNTOB).

B HeKoTOpbIX CAyYasnx NpeacTaBuUTe/b OTAeNa PaboTbl C KAMEHTAMM MOXKET NOMNPOCUTb BEPHYTb
JeTanb Ha 3aBOA, ANA NPOBEAEHMA OCMOTPaA nNepes 3amMeHon aetanu. [laHHble AeTanum BbICbIIAoTCA C
npeaBapuTeNbHOM B 0TAeN PaboTbl C KAMEHTaMU CO CAeAyOWEeN NPUNOKEHHON MHPOpMaUumnen:

1. Mogenb v cepuiiHbliA HOMEP YCTaHOBKM.
2. KpaTKoe onvcaHue HemcnpaBHOCTM (Hanpumep, ‘AeTanb CIOManack’ He ABASETCA TAKOBbIM)
3. [loKa3aTenbCTBO BRaeHUA (GOTOKONUA PEKBU3UTOB).

4. Homep paspelleHus Ha BO3BPaAT — NPefOCTaBAAETCA NpeacTaBuTenem otaena pabotbl ¢
K/IMEHTOM.

Mepea Tem, Kak CBA3bIBATLCA C OTAE/IOM paGOTbI C KIneHTamu, no>+<any171CTa, npummTe K cBeaeHuKo, 4To Ha
cnegytouime pacxoabl He PacnpPoCTpPaHAETCA rapaHTUA.

e M34ep:KKK No nepeBo3ke, GpPaxToBON KOMUCCMM MU SKCMOPTHBbIM cbopam.
e Onnata paboT NO AEMOHTaXKY W YCTaHOBKe.

e Onnarta 3BOHKOB B TEXHUYECKYIO NOAAEPKKY.

e [loTeps OKpacku AeTanen U3 Hep:KaBeroLwel cTanu.

e HeucnpaBHOCTb AeTaNun, CBA3AHHAA C YACTKOM U YXOA0M, UNN UCNOb30BAHNEM
HeHaa/eXalux YNCTAWMX CPeacTB (MoCyA0MOEYHbIX MaLLMH).
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CAUTION! During unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any
components packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or
blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts
please call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern
Standard Time).

ATTENTION! Lors du déballage et de I’'assemblage, nous vous conseillons de porter des gants
de travail et des lunettes de sécurité pour votre protection. Malgré tous nos efforts pour assurer que
/7 I'assemblage soit aussi sécuritaire et sans probleme que possible, il se peut que les bords et les coins
des pieces usinées en acier soient coupants et qu’ils causent des coupures si les pieces ne sont pas
manipulées correctement.

Pour Commencer

1. Retirez tous les panneaux, le matériel et le gril du carton d’emballage. Soulevez le couvercle et
enlevez les composants qui se trouvent a I'intérieur. Servez-vous de la liste de piéces pour vous
assurer que toutes les pieces nécessaires sont incluses.

2. Ne détruisez pas I'emballage jusqu’a ce que le gril ait été complétement assemblé et qu’il fonctionne a
votre satisfaction.

3. Assemblez le gril a ou il sera utilisé et posez un carton ou une serviette afin d’éviter de perdre ou
d’endommager les pieces lors de I'assemblage.

4. La plupart des piéces en acier inoxydable comportent un revétement de protection en plastique qui
doit étre retiré avant d’utiliser le gril. Le revétement de protection a déja été retiré de certaines
piéces lors du processus de fabrication, ce qui a pu laisser un résidu pouvant étre percu comme des
égratignures ou des marques. Pour enlever ce résidu, frottez I'acier inoxydable vigoureusement
dans le sens du grain.

5. Suivez toutes les instructions dans 'ordre donné dans ce manuel.
6. Deux personnes sont requises pour soulever la cuve de gril et la placer sur le chariot assemblé.

Si vous avez des questions a propos de I'assemblage ou du fonctionnement du gril, ou si des pieces sont
mangquantes ou endommagées, veuillez appeler notre département du Service aux Consommateurs au
1-866-820-8686 entre 9 h et 17 h (heure normale de I'Est).
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WAARSCHUWING! Het is aanbevolen om tijdens het uitpakken en monteren voor uw
veiligheid werkhandschoenen aan te trekken en een veiligheidsbril op te zetten. Hoewel we er alles
/7 aan doen om het montage proces zo goed en zo veilig mogelijk te maken, is het kenmerkend voor
bewerkte stalen onderdelen dat de uiteinden en hoeken scherp kunnen zijn en verwondingen kunnen
veroorzaken als ze tijdens de montage niet op de juiste manier worden behandeld.

A Aan De Slag

1. Haal alle onderdelen van het onderstel, de behuizing en de grill uit het karton. Til het deksel op en
haal alle verpakte onderdelen uit de binnenkant. Gebruik de onderdelenlijst om ervoor te zorgen
dat alle noodzakelijke onderdelen aanwezig zijn.

2. Vernietig het verpakkingsmateriaal niet totdat de grill volledig gemonteerd is en naar tevredenheid
werkt.

3. Monteer de grill op de plaats waar die gebruikt gaat worden. Leg het karton of een handdoek op de
grond om de onderdelen te beschermen tegen verlies of beschadiging tijdens montage.

4. De meeste roestvrij stalen onderdelen worden geleverd met een beschermende folie welke
verwijderd moet worden tijdens montage. Bij sommige onderdelen is deze folie reeds tijdens het
productie proces verwijderd, het kan zijn dat er hierbij lijmresten achtergebleven zijn, welke op
krassen of beschadigingen kunnen lijken. Deze lijmresten kunt u verwijderen door het roestvrij
staal in de borstelrichting op te wrijven, eventueel kunt u hierbij ook gebruikt maken van aceton.

5. Volg alle instructies in de volgorde zoals die is uitgelegd in deze handleiding.
6. Erzijn twee mensen voor nodig om de grillbak op het gemonteerde onderstel te tillen.

Als u vragen heeft over de montage of werking van de grill, of als er beschadigingen of ontbrekende
onderdelen zijn, bel dan gerust onze klantenservice op 1-866-820-8686 tussen 9 AM en 5 PM Eastern
Standard Time

ACHTUN G! Wir empfehlen beim Entpacken des Gerits und bei der Montage Arbeitshandschuhe
/7 und eine Schutzbrille zu tragen. Wir unternehmen alle Anstrengungen, den Montageprozess so
problemlos und sicher wie moglich zu machen, doch bearbeitete Stahlteile haben iiblicherweise
scharfe Kanten und Ecken, die zu Schnittverletzungen fithren kénnen, wenn sie wiahrend der Montage
é unsachgemaB gehandhabt werden.

Erste Schritte

1. Alle Paneele fiir den Wagen, Hardware und Grilleinsatz aus dem Karton entnehmen. Haube 6ffnen
und alle darin verpackten Komponenten entnehmen. Anhand der Stiickliste sicherstellen, dass alle
nétigen Teile vorhanden sind.

2. Zerstoren Sie die Verpackung nicht, bevor der Grill vollstdndig montiert ist und zu lhrer Zufriedenheit
funktioniert.

3. Den Grill an der Stelle montieren, wo er verwendet werden soll. Legen Sie Pappe oder ein Handtuch
zurecht, um wahrend der Montage keine Teile zu verlegen oder zu beschadigen.

4. Die meisten Edelstahl-Komponenten sind mit einer Plastik-Schutzfolie liberzogen, die vor dem
ersten Gebrauch des Grills entfernt werden muss. An manchen Stellen wurde die Schutzfolie bereits
wahrend des Produktionsprozesses entfernt und kann Riickstande hinterlassen haben, die wie
Fehler oder Kratzer im Material aussehen. Um diese Riickstédnde zu entfernen, wischen Sie einfach
mit sanftem Druck in Richtung der Maserung des Materials.

5. Folgen Sie allen Anweisungen in diesem Handbuch in der angegebenen Reihenfolge.
6. Zwei Personen sind erforderlich, um den Grillaufsatz auf den montierten Wagen zu setzen.

Bei Fragen zur Montage oder zum Betrieb des Grills, oder bei beschadigten oder fehlenden Teilen,
wenden Sie sich an unseren Kundendienst unter +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr und 15 Uhr Eastern
Standard Time.
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OCTOPOMXHO! Bo Bpemn yaanenus ynakoskm u c60pKM peKOMEHAYETCA HOCUTb 3aLUTHBIE
nepyaTKu U 3aLUTHbIE OYKU. XOTA BO Bpemsa NpoM3BOACTBA ANA obecneyeHuUs 6biCTpoi 1

3¢ deKTUBHOI COOPKM rpuasa 6binn NPUHATBLI BCe Mepbl ANA YCTPAHEHUA OCTPbIX FpaHel, TemM He MeHee,
HaANEXUT 06paLLaTbCcA C AETaNAMM OYEHb aKKYPaTHO BO U3berkaHue Tpasm.

Hauyano pab6ortbl

1. Y6epute BCe ynakoBOuHble MaTepuanbl. MOgHMMUTE KPbILKY U U3BAEKUTE BCe AeTanum,
HaxoaAawmecs BHyTpu. MpoBepbTe N0 CNUCKY HasMumMe BCex geTanei.

2. He BblbpacbiBaiiTe yNakoBOYHbIN MaTepunas, MoKa rpusb He Hbl1 NOAHOCTLIO COBPaH M ycnewHo
BBEAEH B 3KCN/yaTaLmio.

3. Cobupalite rpunb Ha MmecTe ByayLEero MCNOb30BAHUA, PA3/IOKMUTE AETA/IM HA KAPTOHKE UK
nosoTeHLe, YTobbl He NOTEPATb UX BO Bpems COOpKM.

4. BONbWKUHCTBO ,quanel‘/'l us Hep)KaBEIOUJ,eVI CTa/In NOCTAaBNAKTCA NOKPbITbIMU Sal.U,MTHOﬁ
N1aCTUKOBOW NJIEHKOIA, KOTOpasa AO0/XKHbI 6bITb yAasieHa nepejg nepsbiMm UCMNOJ/Ib3OBaHUEM
rpunsa. C HeKoTopbIxX yacrei rpuna 3aluTHaA N1eHKa A4eMOHTUPyeTCA B npouecce nponusBoacCcTea,
U, BO3SMOXXHO, morna oCctaBuTb cnegbl (B Buge I'IOHOC), KOTOpbli€ MOryT BOCMPUHUMATbCA KaK
UapanuHbl WU NATHA FrPA3n. Yto6bI YAA/NIUTb OCTAaTKM C/1e[oB K/ied, SHEPruyHoO npotpurte
HepXXaBeLlylo CTa/ib B TOM XKe HanpaB/1€éHUU, 4To U 3epHUCTOCTb CTaJIn.

5. Cneayiite BCem yKa3aHMAM B NOPAAKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLMK.
6. [nA pasmelLeHUa BEpXHEN YacTu rpmas Ha cobpaHHOM TenexKe NoHaA06ATCA ABa YeoBeKa.

Ecnu y Bac BO3HMKAM KaKue 1160 Bonpocbl No c60pKe UM IKCNIyaTaLum rpuas. Uam eciv HeKoTopble
AeTann OTCYTCTBYIOT MU NOBPEKAEHbI. NOXKANYICTa CBAMKUTECH C OTAE/I0M PaboTbl C KAMEHTaMU Mo
TenedpoHy 1-866-820-8686 c 9 a0 17 (ceBepoamepUKaHCKOe BOCTOUHOE Bpems).
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Parts List

Item |Part# Description
1 N010-0666 stainless steel lid assembly X
2 N570-0095 lid pivot screw X
3 N450-0025 locking nut 1/4-20 X
4 N305-0089 cooking grid X
5 N570-0017 1/4-20 x 1/2”screw X
6 N325-0066 lid handle X
7 N735-0003 1/4” lock washer X
8 N735-0001 insulated washer X
9 N357-0018 igniter X
10 N530-0040 regulator 29 mbar X

N530-0041 regulator 50 mbar X
11 N010-0670 valve housing X
12 N570-0013 #8 x 5/8” screw X
13 N570-0078 M4 X 8mm screw X
14 N725-0042 valve c/w orifice 29mbar X
15 N455-0069 orifice 50mbar X
16 N255-0014 fitting X
17 N380-0020-RD | burner control knob X
18 N335-0055 hood X
19 N640-0003 tank strap X
20 N305-0074 sear plate X
21 N010-0665 base X
22 NO010-0748 leg “A” X
23 NO010-0749 leg “B” X
24 7570-0024 M6 x 12mm screw X
25 N240-0027 main burner electrode X
26 N450-0030 locking nut M6 X
27 N710-0067 drip pan X
28 N100-0042 main burner X
29 N160-0024 tank retainer clip X
30 N570-0022 8-32 x 3/8”screw X

63030 carry bag X

www.napoleongrills.com
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ac - accessory
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Parts Diagram
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